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MPMm
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MPMm

. Kenaem nosyunTb yaoBOSbCTBUE
OT UCMOMb30BaHWA HALLEro MpoaykTa v
npurnaLwaem BOCMNOJIb30BATLCA LUMPO-
KUM  KOMMEPYECKUM  MPEASTIOXEHNEM
KomraHu MBPM
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Dough spatula / Whip for whipping light mixtures /
Agitator for mixing multi-ingredient mixtures / Dough hook with silicone finish




BEZPECNOSTNI INSTRUKCE

Pred pouzitim si prosim peclivé prectéte navod k pouziti.

Budte obzvlasté opatrni, kdyz se v blizkosti zafizeni nachazeji déti.
Nepouzivejte zarizeni k jinym ucelum, nez ke kterym je urceno.
Pouziti prislusenstvi, které neni doporuceno vyrobcem, muze
zpUsobit poskozeni zafizeni nebo nehodu.

Neponorujte spotfebic, kabel a zastrcku do vody nebo jinych
kapalin.

Nenechavejte zafizeni béhem provozu bez dozoru.

Odpoijte spotrebi¢ od napajeni, kdyz jej nechavate bez dozoru a
pred montazi, demontazi nebo ¢isténim.

Poskozené zarizeni nepouzivejte, i kdyz je poskozen sitovy kabel
nebo zastr¢ka — v takovém pripadé vratte zarizeni k opravé do
autorizovaného servisniho strediska.

Nepouzivejte zafizeni venku.

Nevésujte napajeci kabel pres ostré hrany a nedovolte, aby se
dostal do kontaktu s horkymi povrchy.

Nenechavejte napajeci kabel viset pres okraj stolu/pultu.
Nedotykejte se zafizeni mokryma rukama.

Zarizeni je uréeno pouze pro domaci pouziti.

Nezapomente béhem provozu dodrzovat bezpeénou vzdalenost
od rotujicich ¢asti spotrebice. Kontakt s nimi muze mit za nasledek
zranéni osob nebo (i) poskozeni majetku, napf. vytazenim volné
visicich kusu obleceni / $perkd apod.

Cisténi zafizeni, zejména Casti prichazejicich do primeého styku s
potravinami, by mélo byt provedeno pred prvnim pouzitim, ihned
po ukonceni prace nebo v pripadeé, ze zafizeni nebylo delsi dobu
pouzivano - postup je popsan v ,CISTENI A UDRZBA". kapitola.
Pred cisténim mixérd a haku je treba je nejprve odpojit od zarizeni!
Neumistujte zafizeni do blizkosti jinych elektrickych spotiebicu,
horakd, sporakuy, pecicich trub atd.

Pred zahajenim prace se vzdy ujistéte, ze jsou vSechny prvky
zafizeni spravné nainstalovany.

Nepokladejte zarizeni na horké povrchy.

Zarizeni mohou pouzivat osoby s omezenymi fyzickymi, smyslovy-
mi nebo dusevnimi schopnostmi, jakoz i osoby bez znalosti nebo
zkusenosti s pouzivanim tohoto typu zarizeni za predpokladu, ze

3




jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
zafizeni. a porozumeét souvisejicim rizikdim.

Déti nesmi provadét uklid a udrzbu.

Zarizeni nesmi pouzivat déti. Udrzujte zafizeni a kabel mimo
dosah déti.

Déti si s pristrojem nesmi hrat.

Pokud zafizeni nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi
nebo cisténim, odpojte zafizeni od napajen.

Pred vyménou prislusenstvi nebo pred priblizenim se k pohyb-
livym Castem béhem pouzivani zafizeni vypnéte.

Nezapojujte zastrcku do sitove zasuvky mokryma rukama.
Nevytahujte zastrcku ze zasuvky tahanim za kabel.

Pouzivejte zarizeni na hladkém a stabilnim povrchu.

Pro bezpelnost déti prosim nenechavejte zadné Casti obalu
(plastoveé sacky, kartonové krabice, pénovy polystyren atd.) volné
pristupne.

VAROVANI! Nenechavejte déti hrat si s félii. Nebezpeci uduseni!

POPIS ZARIZENI

1. Naklapéci hlava 7. Zakladna s mistem pro pfipevnéni

2. Knoflik ovladani rychlosti misky

3. Hnaci htidel s ¢epem (misto montaze 8. Ochrana proti stfikajici vodé
nastavce) 9. Michadlo se silikonovou Upravou

4. 70 | nerezovéa misa s rukojeti 10. Mixér na slehani lehkych hmot

5. Nerezova misa o objemu 7,0 | 11. Mixér na viceslozkové hmoty (hak)

6. Packa zdmku hlavy 12. Rameno

PRIPRAVA NA PRACI - OBECNE POZNAMKY

Vybalte zaFizeni z kartonu, odstrarite pripadné foliové sacky, stitky, polystyrenové vypiné a
prepravni pojistky.

Pred prvnim pouzitim dukladné umyjte veskeré prislusenstvi, které prichazi do styku s potra-
vinami.

Nezapomente instalovat/demontovat prisludenstvi (miska, michadlo atd.) pouze v pfipadé, ze
zafizeni neni pfipojeno ke zdroji energie.

Pred pripojenim zafizeni ke zdroji napajeni se ujistéte, Ze je ovladac rychlosti (2) v poloze ,0%

—
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MONTAZ PRISLUSENSTVi

1. Uvolnéte naklapéci hlavu (1) otocenim zajistovaci packy hlavy (6) ve sméru hodinovych rudi-
¢ek a poté jemné zvednéte naklapéci hlavu, dokud neuslysite cvaknuti (zvuk zamykani). Kdyz
zdmek zapadne, rameno paky zamku hlavy (6) bude sméfovat dolG.

Umistéte misku (4;5) do zakladny (7), poté otocte misku (4;5) ve sméru hodinovych rucicek
tak, aby vystupky na misce zapadly do zapadek na zakladné (7).

KROK 2 — INSTALUJTE KRYT PROSTREDKU

1. Ochranu proti stiikajici vodé (8) nasurite kolikem (3) pies okraj skiiné hnaciho hiidele. Vezmé-
te prosim na védomi, Ze otvor pro pridani ¢l. smérem ven, aby oto¢na hlava (1) nebranila pfi-

stupu k otvoru.
t
KROK 3 - PRIPOJENi SMESOVACU —

Zatlacte (dokud neucitite odpor) jedno ze tfi vyhraze-

nych padel (9,10, 11) na ¢ep hnaciho hiidele (3). Ujistéte

se, ze jazycek na koliku zapada do montazniho otvoru

michadla. Poté otacejte michadlem proti sméru hodino-

vych rucicek, dokud se jazycek nezajisti proti okraji mon-

tazniho otvoru michadla.

PRACE SE ZARIZENIiM

Po nasazeni michadel (9,10, ) je zafizeni pfipraveno k provozu. Otacejte packou zéamku
hlavy (6) ve sméru hodinovych ruci¢ek a jemné snizujte sklapéci hlavu (1), dokud neuslysite
cvaknuti (zvuk zamykani). Ujistéte se, ze je naklapéci hlava spravné zajisténa - rameno paky
zamku hlavy (6) bude sméfovat dolu. Poté viozte jidlo do misy (4;5)

otvorem v ochranném krytu (8), pfipojte zafizeni ke zdroji napaje-

ni a nastavte pozadovanou rychlost pomoci knofliku pro regulaci

rychlosti (2).

POZORNOST! Pro funkci TURBO (P) musi byt knoflik regulace

rychlosti (2) stisknuty. Po uvolnéni knofliku (2) se automaticky

vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,,0¢, &imz se zafizeni vypne.

POZORNOST! Béhem provozu planetového robota neotacejte

packou zamku hlavy (6)!

Po ukonceni prace nastavte ovlada¢ rychlosti (2) do polohy ,0“ a

odpojte zafizeni od napajeni.

VYJMUTI PRISLUSENSTVI

Prislusenstvi Ize demontovat po inseminaci sklopné hlavy (1).

Prislusenstvi uvolnime ze zadpadek otocenim proti sméru montaze. Pred otacenim micha-
del (9,10, 1) je nejprve uvolnéte ze zamku, tj. zatlacte michacku hloubéji na ¢ep hnaciho
hiidele, dokud neucitite odpor. Po vyjmuti smésovaca (9,10, 11) sejméte ochranu proti stfi-
kajici vodé (8).

N
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POUZIiVANI ZARIZENi
APLIKACE JEDNOTLIVYCH PRILOH

Mixér se silikonovym povrchem (9) K michani lehkych i téZsich hmot, jako jsou: tésta, krehké
tésto, mleté masové a rybi hmoty, maslové a pudinkové
krémy, tvarohové hmoty, stouchané brambory a jina
zelenina, zaklady na kolace, sypkeé prisady na kolace.

Mixér na lehani lehkych hmot (10) Ke $lehani vyrobku, které je potifeba dobre provzdusnit, jako
jsou: vejce, bilky, piskot, slehacka, pusinky, krémy, majonézy.

Mixér na viceslozkové hmoty (hak) (11) Pro hnéteni tésta, zejména kynutého tésta a hnéteni nap.:
chleba, rohliku, kolacu, palacinek, pizzy, choux tésta, téstovin,
faworki.

POZORNOST ! Nenechavejte noze, kovové lzice, vidli¢cky atd. vmise , kdyz je spotiebié
Vv provozu.

POZORNOST! Maximalni doba provozu zafizeni je 5 minut, minimalni doba odpoéinku
mezi dvéma cykly michani je 15 minut. PFi hnéteni kynutého tésta je nejlepsi nastavit
regulator na nizkou rychlost a teprve po chvili rychlost zvysit.

PLANETARNI POHYB SNAP-INU

Pfi provozu planetového michadla se michadlo otaci slozitym pohybem: kolem své osy
a souc¢asné po obvodu misy. Diky tomu pfi jedné plné rotaci pracuje michadlo pfresné v
celém vnitirku misy, coz zkracuje dobu prace a zajistuje vétsi efektivitu michani. Proto by se
doba michani uvedena ve vétsiné receptd méla zkratit.

POZNAMKY K PROVOZU MIXERU

Tvar misy a nastavcu byl navrzen tak, aby pfi praci robota nebylo potieba neustale skrabat
a tlacit suroviny na stény misy. BEhem jednoho mixovaciho cyklu staci vycistit stény misy
jednou az dvakrat. Nez to udélate, odpojte robota od napajeni!

Robot se muze béhem provozu zahtat. PFi velkém zatizeni a dlouhych cyklech michani se
muze horni ¢ast roboticke hlavy velmi zahFat. To je normalni.

CISTENIi A UDRZBA

1. Ujistéte se, ze je ovlada¢ rychlosti (2) v poloze ,0°

2. Odpojte zafizeni od zdroje napajen.

3. Oto¢na hlava (1) se mUze pfi delsim provozu zahtat. Pred zahajenim prace pockejte, az zafi-
zeni vychladne.

4. Ocistéte kryt pristroje vinkym hadiikem.

5. Vycistéte michadla (9,10, 1) a pod tekouci vodou a Cisticim prostiedkem.

Po ukonceni prace se zafizenim se doporucuje prislusenstvi ihned vycistit. Odstranite tak
pripadné usazeniny, zabranite vysychani zbytku, diky ¢emuz je myti efektivnéjsi a jedno-
dussi a zabrani se mnozeni bakterii.

POZOR! Veskeré ptislusenstvi Ize myt v myéce nadobi.

PROVOZ ZARIZENI V INDIVIDUALNIM ROZSAHU RYCHLOSTI

Planetarni robot ma regulaci rychlosti v rozsahu 1-6 a funkci TURBO (P), slouzici pro krat-
kodoby provoz na maximalni rychlost.
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prace

Pomalé predmichani, kombinovani vsech druhu tést a
suchych pfisad na tésto. V tomto rozsahu otacek pridejte

1 Predbézné michani do tésta mouku a suché ingredience a do suchych
ingredience tekuté. Pri této rychlosti nemichejte ani
nehnétte kynuté tésto.

Pro pomalé michani. Toto zafizeni pouzijte k hnéteni
drozdi, kfehkého peciva a kolacu. Pouzivejte také v prvni
fazi stouchani brambor a jiné zeleniny a pfi pridavani
tekutého tuku nebo mouky do tésta.

2 Pomalé michani

Pouziva se na hnéteni stiredné tézkych tést - jako krehke
pecivo. Pri této rychlosti se k bilkim na pusinky pridava
cukr. Toto je prumeérna rychlost michani hmot, napfiklad
mletého masa, pastik a kolacu.

3 Michani, §lehani

Pro stfedné rychlé slehani, pocatecni faze pripravy
majonézy, pro spojeni ingredienci pudingoveho krému.
Pouziva se k dokonceni leh¢ich hmot, které vyzaduji
provzdusnéni.

4 Bic¢ovani

5 Rychlé slehani Na slehani smetany, proteinové pény.

Ke slehani bilky, celych vajec, slehacky se pouziva v

6 Velmi rychlé zabijeni B e e B (A g 2 s
zavérecneé fazi pripravy bramborove kase.

P TURBO Kratkodobé michani pii maximalni rychlosti.

POUZIVEJTE ROBOTA PRO VLASTNI RECEPTY

Tato priruc¢ka obsahuje nékteré obecné, praktické rady o specifikdch prace s robotem, kte-
ré mohou byt uzite¢né pfi pfipravé vlastnich receptu. K dosazeni dokonalého efektu a vy-
vinuti vhodného postupu michani vSak budou nutné vase vlastni pozorovani a zkusenosti.
Kontrolujte proces michani a zastavte presné, kdyz je dosazeno konzistence pozadované
receptem (napf. ,hladké a elastické tésto®).

KULINARNI TIPY

1. Chlazené ingredience, jako je maslo nebo vejce, musi pied mixovanim dosahnout pokojové
teploty. Proto byste méli takové produkty pfedem vyjmout z chladnicky.

2. Abyste se vyhnuli hazeni skofapek nebo Spatnych vajec do misy, je nejlepsi je pred pridanim
zbytku produktd rozbit do samostatné nadoby.

3. Prilis dlouhé slehani muze nepriznivé ovlivnit konec¢ny produkt. Nezapomerite dodrzet dobu
michani uvedenou v receptu.

4. Zména teploty, textury potravinaiskych produktu (napf. v dasledku kolisani okolni teploty)
muze zkratit/prodlouzit proces michani prisad a koneény vysledek michani.

5. Vidy zacinejte mixovat pfi nizkych otackach a postupné otacky zvysujte na rychlost potfeb-

nou pro vas recept.



DOPORUCENA NASTAVENI JEDNOTLIVYCH PRISLUSENSTVI PRO 2,0 KG

INGREDIENCI

. Maximalni pocet .
Akcesoria Rychlost (min.) |produkti v misce Popis prace

rychlost1po dobu 30's, rychlost
1300 g mouky + 2 po dobu 30 s, poté rychlost 3

Tézké michadlo (hak) (11) 1—3 3—5

700 g vody od 2 do 4 min.
Michadlo se silikonovym 2.4 s— 10 660 gmouky +840 rychlost 2 po dobu 20 s,
povrchem (9) g vody rychlost 4 po dobu 2 min. 40 s.
Michadlo na slehani 3 vajec¢né bilky ]
lehkych hmot (10) 5-6 3—10 Citane) rychlost 5-6 po dobu 3 min.



TECHNICKE PARAMETRY

Model

MRK-23

Napajeni

220-240V ~ 50-60HZ

Jmenovity vykon

1900W

Maximalni vykon

2400W

Dostupnost vypnutého a pohotovostniho rezimu

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu

Spotieba energie ve vypnutém rezimu

Spotfeba energie v pohotovostnim rezimu s displejem

Spotfeba energie v sitovém pohotovostnim rezimu

Poté se automaticky piepne do pohotovostniho rezimu

Poté se automaticky prepne do rezimu vypnuti

Pohotovostni rezim sité, pokud ma zafizeni funkci pfipojeni aplikace

Délka napajeciho kabelu

1,05M

Q[

POZOR! Firma MPM agd S.A. si vyhrazuje pravo na provadéni technickych zmén.

Tento manual byl strojové prelozen.

V pripade pochybnosti se prosim podivejte na jeho anglickou verzi.

Spravna likvidace vyrobku (pouzité elektrické nebo elektronické

zarizeni)

byt vyrobek vyhozen do bézného komunalniho odpadu. Pouzity spotiebi¢ muze mit negativni vliv

K Oznaceni, které je umistovano na vyrobku, znamena, Ze po uplynuti doby Zivotnosti vyrobku nesmi

na zivotni prostiedi a lidské zdravi z duvodu potencionalnino obsahu nebezpeénych latek, smési a
soucasti. Smiseni elektrického odpadu s jinymi odpady nebo jejich neprofesionalni demontaz mohou
EE  ;;0s0bit uvolovani latek Skodlivych pro lidské zdravi i zivotni prostredi. Pouzité spotfebice je nutné

predat na uréeném sbérném misté zajistujicim sbér elektroodpadu. Pro podrobné informace tykajici se mista
sbéru starych elektronickych a elektrickych spotiebicd je uzivatel povinen kontaktovat obecni sbérné misto

nebo zavod na zpracovavani pouzitych spotiebicu.




SICHERHEITSHINWEISE

Bitte lesen Sie die Bedienungsanleitung vor der Verwendung
sorgfaltig durch.

Seien Sie besonders vorsichtig, wenn sich Kinder in der Nahe
des Cerats aufhalten.

Benutzen Sie das Gerat nicht zweckentfremdet.

Die Verwendung von nicht vom Hersteller empfohlenem Zubehér
kann zu Schaden am Gerat oder einem Unfall fGhren.

Tauchen Sie das Cerét, das Kabel und den Stecker nicht in Wasser
oder andere FlUssigkeiten.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Benutzen Sie ein beschadigtes Gerat nicht, auch wenn das Netz-
kabel oder der Stecker beschadigt ist. Geben Sie das Cerat in
diesem Fall zur Reparatur an ein autorisiertes Servicecenter zurUck.
Benutzen Sie das Gerat nicht im Freien.

Hangen Sie das Netzkabel nicht Gber scharfe Kanten und lassen
Sie es nicht mit heiBen Oberflachen in Berdhrung kommen.
Lassen Sie das Netzkabel nicht Gber die Tisch-/Thekenkante
hangen.

Beruhren Sie das Cerat nicht mit nassen Handen.

Das Gerat ist nur fur den Heimgebrauch bestimmt.

Achten Sie darauf, dass Sie wahrend des Betriebs einen sicheren
Abstand zu den rotierenden Teilen des Gerats einhalten. Der Kon-
takt mit ihnen kann zu Verletzungen oder (i) Sachschaden fahren,
z. B. durch Herausziehen von lose hangenden Kleidungsstticken/
Schmucksticken usw.

Die Reinigung des Gerates, insbesondere der Teile, die direkt
mit Lebensmitteln in Berthrung kommen, sollte vor dem ersten
Gebrauch, unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten oder wenn
das Gerat langere Zeit nicht verwendet wurde, durchgeflhrt
werden — die Vorgehensweise ist im Kapitel ,REINIGUNG UND
WARTUNG® beschrieben , Kapitel.

Vor der Reinigung der Rihrwerke und des Hakens mussen diese
zunachst vom Gerat getrennt werden!



Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe anderer Elektrogerate,
Brenner, Herde, Ofen usw. auf.

Stellen Sie stets sicher, dass alle Elemente des Gerats ordnungs-
gemal installiert sind, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.
Stellen Sie das Geréat nicht auf heiBe Oberflachen.

Das Cerat kann von Personen mit eingeschrankten physischen,
sensorischen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne Kenntnisse oder Erfahrung im Umgang mit dieser Art von
Geraten verwendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder
in die sichere Verwendung des Ceréts eingewiesen wurden und
das damit verbundene Risiko verstehen.

Kinder durfen keine Reinigungs- und Wartungsarbeiten durch-
fuhren.

Das Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren Sie
das Gerat und das Kabel auBerhalb der Reichweite von Kindern
auf.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es unbeauf-
sichtigt lassen und bevor Sie es zusammenbauen, demontieren
oder reinigen.

Schalten Sie das Geréat aus, bevor Sie Zubehdr wechseln oder
sich wahrend des Gebrauchs beweglichen Teilen nahern.
Stecken Sie den Stecker nicht mit nassen Handen in die Steckdose.
Ziehen Sie den Stecker nicht durch Ziehen am Kabel aus der
Steckdose.

Benutzen Sie das Cerat auf einer glatten und stabilen Oberflache.
Bitte lassen Sie zur Sicherheit von Kindern keine Teile der Ver-
packung (PlastiktGten, Kartonagen, Styroporschaum etc.) frei
zuganglich.

WARNUNCG! Lassen Sie Kinder nicht mit der Folie spielen.
Erstickungsgefahr!



GERATEBESCHREIBUNG

1.
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Neigbarer Kopf 7. Sockel mit Platz zum Anbringen der
Geschwindigkeitsregler Schussel
Antriebswelle mit Stift (Montageort 8. Spritzschutz
des Anbaugerats) 9. RuUhrer mit Silikonbeschichtung
7,0-I-Edelstahlschussel mit Griff 10. Mixer zum Schlagen leichter Massen
7,0-I-Edelstahlschussel 11. Mischer fur Mehrkomponentenmas-
Kopfverriegelungshebel sen (Haken)

12. Schulter

VORBEREITUNG AUF DIE ARBEIT — ALLGEMEINE BEMERKUNGEN

1.

N

w

o

Packen Sie das Gerat aus dem Karton aus, entfernen Sie samtliche Folienbeutel, Etiketten,
Styroporfullstoffe und Transportsicherungen.

Waschen Sie alle Zubehorteile, die mit Lebensmitteln in Berthrung kommen, vor dem ersten
Gebrauch grandlich.

Denken Sie daran, Zubehorteile (Schussel, Rihrer usw.) nur zu installieren/demontieren,
wenn das Gerat nicht an die Stromquelle angeschlossen ist.

Bevor Sie das Ceréat an die Stromquelle anschlieBen, stellen Sie sicher, dass sich der Ge-
schwindigkeitsregler (2) in der Position ,0° befindet.

MONTAGE VON ZUBEHOR

1.

N

1.

SCHRITT 3 — ANBRINGEN DER MISCHER

1.

Loésen Sie den Neigekopf (1), indem Sie den Kopfverriegelungshebel (6) im Uhrzeigersinn
drehen, und heben Sie dann den Neigekopf vorsichtig an, bis Sie ein Klicken (Verriegelungs-
gerausch) horen. Wenn die Verriegelung einrastet, zeigt der Kopfverriegelungshebelarm (6)
nach unten.

Stellen Sie die Schussel (4;5) in den Sockel (7) und drehen Sie dann die Schissel (4;5) im Uhr-
zeigersinn, sodass die Laschen an der Schussel in die Riegel am Sockel (7) einrasten.

SCHRITT 2 — INSTALLIEREN DER SPRITZABDECKUNG

Schieben Sie den Spritzschutz (8) mit dem Stift (3) Uber die Kante des Antriebswellengehau-
ses. Bitte beachten Sie, dass die Offnung zum Hinzufligen von Art. nach auBen zeigen, damit

der Schwenkkopf (1) den Zugang zur Offnung nicht behindert.

Driicken Sie (bis Sie einen Widerstand spuren) eines der
drei speziellen Paddel (9,10, 11) auf den Antriebswellen-
stift (3). Stellen Sie sicher, dass die Lasche am Stift in das
Montageloch des Ruhrwerks passt. Drehen Sie dann das
Ruhrwerk gegen den Uhrzeigersinn, bis die Lasche am
Rand des Ruhrwerks-Befestigungslochs einrastet.




ARBEITEN MIT DEM GERAT

Nach dem Anbringen der Ruhrer (9,10, 11) ist das Geréat betriebsbereit. Drehen Sie den
Kopfverriegelungshebel (6) im Uhrzeigersinn und senken Sie den Neigekopf (1) vorsichtig
ab, bis Sie ein Klicken (Verriegelungsgerausch) horen. Stellen Sie sicher, dass der Neige-
kopf richtig verriegelt ist — der Kopfverriegelungshebelarm (6) zeigt nach unten. Ceben Sie
anschlieBend die Lebensmittel durch die Offnung im Spritzschutz (8) in die Schussel (4;5),
schlieBen Sie das Gerat an die Stromversorgung an und stellen Sie mit dem Geschwindig-
keitsregler (2) die gewinschte Geschwindigkeit ein.

AUFMERKSAMKEIT! Fiir die Funktion TURBO (P) muss der Geschwindigkeitsregler
(2) gedruckt gehalten werden. Nach dem Loslassen des Knopfes (2) kehrt dieser au-
tomatisch von der TURBO-Position (P) in die Position ,,0“ zuriick, wodurch das Gerit
ausgeschaltet wird.

AUFMERKSAMKEIT! Wahrend des Betriebs des Planetenroboters den Kopfverriege-
lungshebel (6) nicht verdrehen!

Stellen Sie nach Beendigung der Arbeit den Drehzahlregler (2) auf die Position ,0* und
trennen Sie das Gerat vom Stromnetz.

ZUBEHOR ENTFERNEN

Das Zubehor kann nach der Befruchtung des Kippkopfes (1) demontiert werden.

Wir l6sen das Zubehor aus den Riegeln, indem wir es entgegen der Montagerichtung dre-
hen. Bevor Sie die Ruhrwerke (9,10, 1) drehen, l6sen Sie diese zunachst aus der Arretie-
rung, d. h. schieben Sie das Ruhrwerk tiefer auf den Antriebswellenzapfen, bis Sie einen
Widerstand spuren. Entfernen Sie den Spritzschutz (8), nachdem Sie die Mischer (9,10, 1)
entfernt haben.

VERWENDUNG DES GERATS

Mixer mit Silikonbeschichtung (9) Zum Mischen von leichten und schwereren Massen, wie zum
Beispiel: Teig, Murbeteig, Hackfleisch- und Fischmassen,
Butter- und Puddingcremes, Kasemassen, Kartoffelplree
und anderes Gemuse, Boden fur Kuchen, lose Zutaten fur
Kuchen.

Mixer zum Schlagen leichter Massen  Zum Schlagen von Produkten, die gut beluftet sein missen,
(10) wie zum Beispiel: Eier, EiweiB, Biskuitkuchen, Schlagsahne,
Baiser, Cremes, Mayonnaise.

Mischer fur Zum Kneten von Teig, insbesondere Hefeteig und zum
Mehrkomponentenmassen (Haken)  Kneten von z. B. fur: Brot, Brotchen, Kuchen, Pfannkuchen,
(1) Pizza, Brandteig, Nudeln, Faworki.

AUFMERKSAMKEIT ! Lassen Sie keine Messer, Metalll6ffel, Gabeln usw. inder Schis-
sel , wahrend das Gerat in Betrieb ist.

AUFMERKSAMKEIT! Die maximale Betriebszeit des Gerates betragt 5 Minuten, die
minimale Ruhezeit zwischen zwei Mischzyklen betragt 15 Minuten. Beim Kneten von
Hefeteig stellen Sie den Regler am besten auf eine niedrige Geschwindigkeit und erhé-
hen die Geschwindigkeit erst nach einiger Zeit.




PLANETENBEWEGUNG DER SNAP-INS

Wahrend des Betriebs des Planetenruhrers dreht sich der Rthrer in einer komplexen Be-
wegung: um seine Achse und gleichzeitig um den Umfang der Schissel. Dadurch arbeitet
der Ruhrer wahrend einer vollen Umdrehung préazise im gesamten Inneren der Schussel,
was die Arbeitszeit verkirzt und eine hohere Effizienz beim Mischen gewahrleistet. Daher
sollte die in den meisten Rezepten angegebene Ruhrzeit verkirzt werden.

HINWEISE ZUR BEDIENUNG DES MIXERS

Die Form der Schussel und der Aufsatze wurden so gestaltet, dass wahrend der Arbeit des
Roboters kein standiges Kratzen und Schieben der Zutaten an den Wanden der Schussel
erforderlich ist. Wahrend eines Rihrvorgangs reicht es aus, die Schusselwande ein- bis
zweimal zu reinigen. Trennen Sie den Roboter vorher vom Stromnetz!

Der Roboter kann wahrend des Betriebs warm werden. Bei starker Belastung und langen
Mischzyklen kann die Oberseite des Roboterkopfes sehr warm werden. Es ist normal.

REINIGUNG UND INSTANDHALTUNG

Stellen Sie sicher, dass sich der Geschwindigkeitsregler (2) in der Position ,0* befindet.
Trennen Sie das Gerat von der Stromquelle.

Der Schwenkkopf (1) kann bei langerem Gebrauch heill werden. Warten Sie, bis das Gerat
abgekuhlt ist, bevor Sie mit der Arbeit beginnen.

Reinigen Sie das Gehause des Ceréates mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie die Ruhrwerke (9, 10, 11) und die Paddel unter flieBendem Wasser und Reini-
gungsmittel.

Nach Beendigung der Arbeiten am Cerat empfiehlt es sich, das Zubehor sofort zu reinigen.
Dadurch werden eventuelle Ablagerungen entfernt, ein Austrocknen der Reste verhindert,
was das Waschen effektiver und einfacher macht und das Wachstum von Bakterien ver-
hindert.

WICHTIG! Das gesamte Zubehor ist spiilmaschinenfest.

BETRIEB DES GERATS IM INDIVIDUELLEN GESCHWINDIGKEITSBEREICH
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Der Planetenroboter verfugt Uber eine Geschwindigkeitsregulierung im Bereich von 1-6
und die TURBO (P)-Funktion, die fur den kurzzeitigen Betrieb mit maximaler Geschwin-
digkeit verwendet wird.
Arbeits-
geschwind- Art von Arbeit Anwendung

igkeit

Langsames Vormischen, Kombinieren aller Teigarten
und trockenen Teigzutaten. Geben Sie in diesem
Geschwindigkeitsbereich Mehl und trockene Zutaten
zum Teig und flUssige Zutaten zu den trockenen Zutaten
hinzu. Mischen oder kneten Sie Hefeteig nicht bei dieser
Geschwindigkeit.

1 Vormischen



Zum langsamen Mischen. Verwenden Sie dieses Gerat
zum Kneten von Hefe, Mirbeteig und Ruhrkuchen. Auch

2 Langsames Mischen in der ersten Phase des Purierens von Kartoffeln und
anderem Gemuse sowie beim Hinzuftigen von flussigem
Fett oder Mehl zum Teig verwenden.

Es wird zum Kneten mittelschwerer Teige — wie
Mdurbeteig — verwendet. Bei dieser Geschwindigkeit wird
3 Mischen, Schlagen dem EiweiB fur die Baiser Zucker zugesetzt. Dies ist die
durchschnittliche Geschwindigkeit beim Mischen von
Massen, z. B. Hackfleisch, Pasteten und Kuchen.

Zum mittelschnellen Schlagen, der ersten Phase der
Mayonnaise-Zubereitung, zum Kombinieren der Zutaten

4 Auspeitschen von Puddingcreme. Es dient zur Endbearbeitung
leichterer Massen, die beltftet werden mussen.
5 Schnelles Schlagen Zum Schlagen von Sahne, Proteinschaum.

Zum Schlagen von EiweiB, ganzen Eiern und Schlagsahne
6 Sehr schnelles Téten  wird es in der letzten Phase der Zubereitung von
Kartoffelptree verwendet.

P TURBO Kurzzeitiges Mischen mit maximaler Geschwindigkeit.

NUTZEN SIE DEN ROBOTER FUR IHRE EIGENEN REZEPTE

Dieses Handbuch enthalt einige allgemeine, praktische Hinweise zu den Besonderheiten
der Arbeit mit dem Roboter, die bei der Zubereitung eigener Rezepte hilfreich sein kdnnen.
Um eine perfekte Wirkung zu erzielen und das entsprechende Mischverfahren zu entwi-
ckeln, sind jedoch eigene Beobachtungen und Erfahrungen erforderlich. Kontrollieren Sie
den Mischvorgang und stoppen Sie genau dann, wenn die im Rezept geforderte Konsis-
tenz erreicht ist (z. B. ,glatter und elastischer Teig").

KULINARISCHE TIPPS

1.

2.

w

o

o

Gekuhlte Zutaten wie Butter oder Eier mussen vor dem Mixen Zimmertemperatur haben.
Daher sollten Sie solche Produkte vorher aus dem Kuhlschrank nehmen.

Um zu vermeiden, dass Eierschalen oder schlechte Eier in die Schussel geworfen werden,
schlagen Sie diese am besten in einem separaten Behalter auf, bevor Sie die restlichen Pro-
dukte hinzuftgen.

Zu langes Aufschlagen kann sich negativ auf das Endprodukt auswirken. Beachten Sie unbe-
dingt die im Rezept angegebene Mischzeit.

Eine Anderung der Temperatur und Textur von Lebensmitteln (z. B. aufgrund von Schwan-
kungen der Umgebungstemperatur) kann den Prozess des Mischens der Zutaten und das
Endergebnis des Mischens verkirzen/verlangern.

Beginnen Sie immer mit niedrigen Geschwindigkeiten und erhéhen Sie die Geschwindigkeit
schrittweise, bis die fur Ihr Rezept erforderliche Geschwindigkeit erreicht ist.




EMPFOHLENE EINSTELLUNGEN DER EINZELNEN ZUBEHORTEILE FUR 2,0 KG
ZUTATEN

Maximale Anzahl
von Produkten in Stellenbeschreibung
der Schale

Geschwin-

Zubehor digkeit

Geschwindigkeit 1 fuar 30
Sekunden, Geschwindigkeit

(S;:‘::;)e(s]%ﬁhrwerk +48(1) 3 * )48 100 g\!(\//\eh|+7OO 2 fur 30 Sekunden, dann
35 8 Wasser Geschwindigkeit 3 von 2-4
Minuten.
. . Geschwindigkeit 2 fur 20
S| s | 660¢Mehl + 8402 Seunden, Geschwindigket 4
fur 2 Minuten. 40 Sek.
Mischer zum - N .
. + 48 3 EiweiB Geschwindigkeit 5-6 fur 3
Schlagen leichter HeelEe ()10 (mindestens) Minuten.

Massen (10)



TECHNISCHE DATEN

Modell

MRK-23

Stromversorgung

220-240V ~ 50-60HZ

Leistung nenn

1900W

Maximale Leistung

2400W

Verfugbarkeit des Aus- und Standby-Modus

Stromverbrauch im Standby-Modus

Stromverbrauch im Aus-Zustand

Stromverbrauch im Standby-Modus mit Anzeige

Stromverbrauch im vernetzten Standby-Modus

Automatischer Wechsel in den Standby-Modus nach

Wechselt automatisch in den Abschaltmodus nach

Netzwerk-Standby-Modus, wenn das Gerat Uber eine App-Verbindungsfunktion
verfugt

Lange des Netzkabels

1,05M

Q[

WICHTIG! Die Firma MPM agd S.A. behlt sich technische Anderungen vor!

Dieses Handbuch wurde maschinell Gibersetzt.
Im Zweifelsfall konsultieren Sie bitte die englische Version.

OrdnungsgemaBe Entsorgung des Produkts (Elektro- und

Elektronikmiill)

dauer nicht zusammen mit anderen Haushaltsabfallen entsorgt werden darf. Gebrauchte Gerate kén-

K Die Kennzeichnung auf dem Produkt weist darauf hin, dass das Produkt nach Ablauf seiner Lebens-

nen sich wegen des potentiellen Gehalts gefahrlicher Stoffe, Gemische und Bauteile nachteilig auf die
Umwelt und die menschliche Gesundheit auswirken. Das Vermischen von Elektromall mit anderen
N Abfallen bzw. der nicht sachgerechter Ausbau von Elektroteilen kann zur Freisetzung umwelt- und
gesundheitsschadlicher Stoffe fuhren. Das gebrauchte Geréat ist bei einer Sammelstelle fur Elektro- und Elekt-
ronikschrott zu entsorgen. Fur detaillierte Informationen zu Sammelstellen fur Elektro- und Elektronikschrott

wenden Sie sich bitte an lhre ortliche Wertstoffsammelstelle oder Schrottbehandlungsanlage.



OHUTUSJUHISED KASUTAMISEKS

Enne kasutamist lugege hoolikalt kasutusjuhendit.

Olge eriti ettevaatlik, kui lapsed on seadme laheduses.

Arge kasutage seadet muuks otstarbeks kui see on ette nahtud.
Tootja poolt mittesoovitatud tarvikute kasutamine vdib pdhjustada
seadme kahjustusi voi dnnetusi.

Arge kastke seadet, kaablit voi pistikut vette voi muudesse ve-
delikesse.

Arge jatke seadet 160 ajal jarelevalveta.

Uhendage seade vooluvdrgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
Ja enne paigaldamist, demonteerimist voi puhastamist.

Arge kasutage kahjustatud seadet, isegi kui vorgukaabel voi pistik
on kahjustatud - sellisel juhul laske seade volitatud teeninduskes-
kuses parandada.

Arge kasutage seadet valitingimustes.

Arge riputage toitejuhet teravate servade kllge ega laske sellel
kokku puutuda kuumade pindadega.

Arge laske toitejuntmel laua/tdolaua servast alla rippuda.

Arge puudutage seadet margade katega.

Seade on mdeldud ainult koduseks kasutamiseks.

Arge unustage, et hoida seadme t606 ajal ohutusse kaugusesse
seadme poddrlevatest osadest. Kokkupuude nendega voib pdh-
justada kehavigastusi voi i) varakahjustusi, nt lahtiselt rippuvate
riideesemete/ehete jne. valjatdbmbamisel.

Seadme, eelkdige toiduga otseselt kokkupuutuvate osade puhas-
tamine tuleb teostada enne esmakordset kasutamist, kohe parast
kasutamist voi kui seadet ei ole pikka aega kasutatud - protseduur
on kirjeldatud peattkis “PUHASTUS JA HOOLDUS'.

Enne segistite ja konksu puhastamist tuleb need kdigepealt ma-
sinast lahti Uhendada!

Arge asetage seadet teiste elektriseadmete, pliitide, pliitide, ahjude
jne lahedusse.

Enne todde alustamist veenduge alati, et koik seadme osad on
digesti paigaldatud.

Arge asetage seadet kuumadele pindadele.

Seadet voivad kasutada piiratud fausiliste, sensoorsete voi vaim-
sete voimetega isikud voi isikud, kellel puuduvad teadmised voi



kogemused seda tlUUpi seadmete kasutamisest, tingimusel, et neid
juhendatakse voi dpetatakse seadme ohutuks kasutamiseks ja
nad moistavad sellega seotud riske.

Seadet ei tohi kasutada lapsed. Hoidke seade ja kaabel lastele
kattesaamatus kohas.

Lapsed ei tohi teha puhastus- ja hooldustéid.

Hoidke lastel silma peal, et nad ei mangiks seadmete/seadmetega.
Uhendage seade vooluvérgust lahti, kui jatate selle jarelevalveta
ja enne paigaldamist, demonteerimist véi puhastamist.

Enne seadme vahetamist voi enne liikkuvate osade lahenemist
seadme kasutamise ajal IUlitage seade valja.

Arge Uhendage pistikut pistikupessa mérgade katega.

Arge tdmmake pistikut pistikupesast valja, tdmmates juhtmest.
Kasutage seadet siledal ja stabiilsel pinnal.

Palun arge jatke laste ohutuse huvides pakendi vabalt ligipaase-
tavaid osi (kilekotid, pappkarbid, polUstireen jne).

HOIATUS! Arge lubage lastel filmiga méangida. Hukkumisoht!




SEADME KIRJELDUS

1.
2.
3.

Pooratav pea 6. Pea lukustushoob

Kiiruse reguleerimise nupp 7. Alus, kus on ruumi kausi kinnitamiseks
Ajamivolg koos tihvtiga (kinnituspunkt 8. Pritsmete kaitse

kinnitusdetailide jaoks) 9. Silikoonist viimistlusega segisti
Roostevabast terasest kdepidemega 10. Mikser kergete masside peksmiseks
kauss mahutavusega 7,0 | 11. Mitmekomponentne segisti (konks)
Roostevabast terasest kauss mahuta- 12. Vane

vusega 7,0 |

TODKS ETTEVALMISTAMINE - ULDISED MARKUSED
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Votke seade karbist lahti, eemaldage koik kilekotid, etiketid, polUsttreenist taitematerjalid ja
transpordiplokid.

Peske enne esmakordset kasutamist pohjalikult kéik roboti toiduga kokkupuutuvad tarvikud.
Arge unustage paigaldada/eemaldada tarvikuid (kauss, segistid jne) ainult siis, kui seade ei ole
Uhendatud vooluallikaga.

Enne seadme Uhendamist vooluallikaga veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asen-
dis “0".

TARVIKUTE PAIGALDAMINE

1.

N

Vabastage kallutuspea (1), keerates pea lukustushooba (6) paripaeva, seejarel tostke kallutus-
pead ettevaatlikult, kuni kuulete kldpsatust (lukustusnuppu). Kui lukk lukustub, naitab pealuku
hoova (6) allapoole.

Asetage kauss (4;5) alusele (7), seejarel keerake kaussi (4;5) paripaeva, nii et kausi keeled lu-
kustuksid vastu aluse (7) keelde.

2. SAMM - LUHENDUSKATTE MOONTEERIMINE

1.

3. SAMM - MOJU KORRIGEERIMINE
1.

TOOTAMINE SEADMEGA

Kui
mis

Libistage pritsmekate (8) Ule korpuse serva, mis katab ajamivolli koos tihvtiga (3). Veenduge, et
toiduainete lisamise ava oleks suunatud valjapoole, nii et kallutuspea (1) ei takistaks juurdepaa-

su avale.
Paigaldusava

Lukake (kuni tunnete vastupanu) Uks kolmest spetsiaal-
sest segistist (9, 10, 11) ajamivalli (3) kilge. Veenduge, et
tihvti ktlge pandud saksteel laheb segisti paigaldusavas-
se . Seejarel keerake segistit vastupaeva, kuni sakiline lu-
kustub vastu segisti paigaldusava serva.

segistid(9, 10, 11) on kinnitatud, on seade kasutusval-

. Keerake pea lukustushooba (6) paripaeva ja laske

kallutuspea (1) ettevaatlikult alla, kuni kuulete klopsatust
(lukustusheli). Veenduge, et kallutuspea on obigesti lukustatud - pea lukustushoob (6) on
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suunatud allapoole. Seejarel asetage toiduained kaussi (4;2) labi pritsmekaitses (8) oleva
avause, Uhendage seade vooluvorku ja seadke kiiruse reguleerimise nupu (2) abil soovitud
Kiirus.

MARKUS! TURBO-funktsioonis (P) tuleb kiiruse reguleerimise nuppu (2) all hoida. Kui
nupp (2) vabastatakse, p66rdub see automaatselt TURBO (P) asendist tagasi asendisse
“0”, lilitades seadme vilja.

MARKUS! Kui planetaarrobot té6tab, arge keerake pea lukustushooba (6)!

Kui olete t06 I6petanud, seadke kiiruse reguleerimise nupp (2) asendisse “0” ja Uhendage
seade vooluallikast lahti.

TARVIKUTE DEMONTEERIMINE

Tarvikud voib eemaldada parast kallutuspea (1) seemendamist.

Tarvikud vabastatakse oma lukustustest, keerates neid paigaldussuunale vastupidises suu-
nas. Enne pdoramist tuleb segistid(9, 10, 1) koigepealt lukustusmehhanismist vabastada, st
segisti tuleb suruda stigavamale ajamivélli tihvtile, kuni on tunda vastupanu. Parast segisti-
te(9,10, 1) eemaldamist tuleb eemaldada pritsmekate (8).

SEADME KASUTAMINE

INDIVIDUAALSETE MANUSTE KASUTAMINE

Silikoonist viimistlusega segisti (9) Kergete ja raskemate masside segamiseks, naiteks
kondiitritooted, manteltainas, jahvatatud liha- ja kalapasta,
voi- ja pudingukreemid, juustumassid, kartuliptree ja muud
koogiviljad, koogipdhjad, lahtised tainasained.

Mikser kergete masside peksmiseks  H3sti 6hutamist vajavate toodete vahustamiseks, naiteks:
(10) munad, munavalged, biskviit, vahukoor, vahukoor, beseed,
kreemid, majonees.

Mitmekomponentne segisti (konks)  Taigna sdtkumiseks, eriti parmitaigna ja sétkumise jaoks,
(1) naiteks: leib, kuklid, muffinid, koogid, pitsa, aurutatud tainas,
pasta, paisutatud oad.

MARKUS ! Arge jatke seadme to6tamise ajalkaussi noad, metallist lusikad véi kahvlid
ja muud sellised esemed.

MARKUS! Seadme maksimaalne té6aeg on 5 minutit, minimaalne puhkeaeg kahe se-
gamiststikli vahel on 15 minutit. Parmitainast sotkudes on koige parem seadistada regu-
laator madalale kiirusele ja suurendada kiirust alles méne aja parast.

KINNITUSTE PLANETAARNE LIIKUMINE

Kui planetaarsegisti tootab, poorleb segisti thendliikumisega: Umber oma telje ja samal ajal
Umber kausi Umberringi. See tagab, et Uhe taieliku podrde jooksul labib segisti pohjalikult
kogu kausi sisemuse, mis vahendab tddaega ja suurendab segamise tdhusust. Seetbttu
tuleks enamikus retseptides esitatud segamisaega vahendada.

MARKUSED SEGISTI TOO KOHTA

Kausi ja lisaseadmete kuju on kavandatud nii, et roboti todtamise ajal ei ole vaja pidevalt
kraapida ja lUkata kausi seintele sattunud koostisosi. Piisab, kui kausi kulgi puhastatakse ks
vOi kaks korda segamistsukli jooksul. Enne seda tommake robot valja vooluvérgust!
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T66 ajal voib robot soojeneda. Raske koormuse ja pika segamistsukli korral voib roboti pea
Ulemine osa olla vaga soe. See on normaalne.

PUHASTAMINE JA HOOLDUS

1. Veenduge, et kiiruse reguleerimise nupp (2) on asendis “0".
2. Uhendage seade vooluallikast lahti.
3. Kallutuspea (1) voib pikemaajalisel kasutamisel kuumeneda. Laske seadmel enne jatkamist

jahtuda.
4. Puhastage seadme korpus niiske lapiga.
5. Puhastage segistid (9,10, 11) ja labidas jooksva vee ja pesuvahendi all.
Soovitatav on tarvikud puhastada kohe, kui olete seadmega tootamise I6petanud. See ee-
maldab koik jaagid, takistab jadkainete kuivamist, mis muudab pesemise tdhusamaks ja
lintsamaks, ning hoiab ara bakterite paljunemise.
TAHELEPANU! Kéik tarvikud on néudepesumasinas pestavad.

SEADME TOOTAMINE ERI KIIRUSVAHEMIKES

Planeedirobotil on reguleeritav kiiruse reguleerimine vahemikus 1-6 ja TURBO (P) funkt-
sioon luhiajaliseks tootamiseks maksimaalsel kiirusel.
Aeglane eelsegamine, koikide pastatitpide ja
kuivade koogi koostisosade kombineerimine. Selles
1 Eelsegamine kiirusvahemikus lisage tainale jahu ja kuivained ning

kuivainetele vedelad koostisosad. Arge segage ega sotke
parmitainast sellel kiirusel.

Aeglaseks segamiseks. Sotke selles kaigukastis
parmitaignad, kooritainad ja jooksutainad. Kasutage ka

2 Vaba segamine kartulite ja muude koogiviljade pureestamise esimeses
etapis ning monikord ka vedelate rasvade véi jahu
lisamisel tainasse.

Seda kasutatakse keskmise raskusega tainaste - nagu
naiteks koore tainas - sdtkumiseks. Sel kiirusel lisatakse

3 Segamine, vahustamine suhkur vahukoorele vahukooreks. See on keskmine
kiirus masside segamiseks, nt hakkliha, pasteetide ja taina
jahvatamiseks.

Keskmise kiirusega vahustamine, majoneesi valmistamise
algfaas, pudingukreemi koostisosade ihendamiseks.

4 Viskamine Kasutatakse kergemate 6hutamist vajavate masside
viimistlemiseks.
5 Kiire vahustamine Vahukoor, munavalge vaht.

Munavalgevahu, tervete munade ja vahukoore
6 Véaga kiire vahustamine vahustamiseks kasutatakse seda kartuliptree
valmistamise |dppetapis.

P TURBO Luhiajaline segamine maksimaalsel kiirusel.

ROBOTI KASUTAMINE OMA RETSEPTIDE JAOKS

Selles juhendis on esitatud méned Uldised praktilised nbuanded robotiga todtamise eripa-
rade kohta, mis vdivad olla kasulikud teie enda retseptide valmistamisel. Taiusliku tulemuse
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saavutamiseks ja sobiva segamisprotseduuri valjatddtamiseks on siiski vajalikud teie enda
tahelepanekud ja kogemused. Oluline on kontrollida segamisprotsessi ja I0petada see tap-
selt siis, kui on saavutatud retseptis ndutav konsistents (nt “sile ja elastne tainas”).

KOOLITUSNIPPID

1. Kulmkapis hoitavad koostisained, naiteks véi ja munad, peavad enne segamist saavutama toa-
temperatuuri. Seetottu on oluline sellised tooted piisavalt vara kilmikust valja votta.

2. Et valtida munakoorte voi riknenud munade kukkumist kaussi, on koige parem need enne
Ulejaanud toodete lisamist eraldi anumasse IGUa.

3. Liiga pikk vahustamine voib I6pptoodet negatiivselt méjutada. Jalgige retseptis margitud se-
gamisaega.

4. Toidutoodete temperatuuri ja tekstuuri muutused (nt keskkonnatemperatuuri kdikumise tot-
tu) voivad méjutada koostisosade segamisprotsessi lihendamist/pikendamist ja segamise
|6pptulemust.

5. Alustage segamist alati madalal kiirusel ja suurendage kiirust jark-jargult kuni retsepti jaoks
vajaliku kiiruseni.

SOOVITATAVAD SEADED UKSIKUTELE TARVIKUTELE 2,0 KG KOOSTISOSADE
JAOKS

Maksimaalne
Aksessuaar . toodete arv To0 kirjeldus
kausis

Raskete Ghendite segisti Kiirus 1 30 sekundit, kiirus 2 30

1300 g jahu + 700

m3 ()5 sekundit, seejarel kiirus 3 2-4
(konks) (11) g vett -
Silikoonist valmis segaja () 4 e 660 g jahu + 840 Kiirus 2 20 sekundit, kiirus 4 2
9) g vett minutit. 40 sekundit.
Kerge massisegisti (10) 5)6 ()10 . T kiirus 5-6 3 min.

(minimaalselt)
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TEHNILISED SPETSIFIKATSIOONID

Mudel MRK-23

Toiteallikas 220-240V ~ 50-60HZ
Véimsus hinnatud 1900w

Voimsus maksimaalne 2400W

Valjalulitamise ja ootereziimi kattesaadavus -

Ootereziimi energiatarve -

Energiatarve valjaltlitatud reziimis -

Energiatarve ootereziimis koos ekraaniga

Energiatarve vorgu ootereziimis

Parast seda laheb automaatselt ootereziimi -

Parast seda laheb automaatselt valjalulitusreziimi -

Vorgu ootereziimis, kui seadmel on rakendusega Ghenduse loomise funktsioon -

Vérgukaabli pikkus 1,05 M

Q=

iATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios
técnicos.

See kasutusjuhend on masintolgitud.
Kahtluse korral vaadake palun selle ingliskeelset versiooni.

Toote néuetekohane kdrvaldamine (elektri- ja elektroonikaseadmete

Tootel olev margistus naitab, et toodet ei tohi kasutusaja [6ppedes koos muude olmejadtmetega ara
visata. Ohtlike ainete, segude ja komponentide voimaliku sisalduse tottu voivad seadmejaatmed aval-
dada kahjulikku méju keskkonnale ja inimeste tervisele. Elektrijaatmete segamine muude jaatmetega
voi nende ebaprofessionaalne demonteerimine voib pohjustada tervisele ja keskkonnale kahjulike
ainete eraldumist. Kasutatud seade tuleb toimetada elektri- ja elektroonikaseadmete jaatmete ko-
gumispunkti. Tapsemat teavet elektri- ja elektroonikajaatmete korvaldamise koha kohta saab kasutaja, kui ta
poordub kasutatud seadmete kogumispunkti voi jaatmekaitlusettevottesse.

=i
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OAHTFIEZ AZPAAEIAZ INA TH XPHZH

AlaBAOTE TMOOOEKTIKA TIC 0dNYIEC ASITOUPVIAC TPV Ao TN XENoN.
Na eioTe 10laiTepa TTIPOOEKTIKOL OTAV TTAIOIA BPICKOVTAL KOVTA
OTn CUOCKEUN.

MnV XpNOCIUOTTOIEITE TN CUCKEUN YO OTTOIOVONTTIOTE AAANO OKOTTO
QIO AUTOV VIO TOV OTTOI0 TTPOOPILETA.

H xpnon e¢aptnUATUV TTou OgV CUVICTUIVTAL OO TOV KOTOOKEU-
QAOoTA PMOPEl Va TIPOKAAEDEL BAAPBN OTN CUCKEUR ) ATUXNUQ.
Mnv Bubilete TN cuoKeur, TO KAAWDIO ) To BUOPA Ot VEPO N
AANO Uy

Mnv adpAVETE TN CUOKEUN XWPIG eTTIBAEPN KATA TN SIAPKEID TNC
AelToupyiag.

MnV XENOIUOTIOIEITE IO KATESTROMMEVN CUCKEUN, QKON KAl AV
TO KOAWAI0 BIKTUOU N TO dIC £xel urooTel (NI - O AUTA TNV
TTEQITTUION, OVOBESTE TNV EMIOKEUN TNG OUOKEUNG O€ £€0UCI0-
OOTNHEVO KEVTPO TEPPIG.

MnV XoNOILOTTIOIEITE TN CUOKEUN O eEUUTEPIKOUC XUJPOUG.

Mnv Kpepdte To KOAUWDIO TP0dPOdOCIAC O AIXUNEES AKPES KOl
UNV To adnveTe va £pBel O emadr Pe KOUTEG ETIPAVELEC.

Mnv adrvete 1o KOAWAI0 TPodhOdOCIOC VO KOEUETAL ATTO TNV
AKEN Tou TPamellov/TNE EMPAVEITC EPYOCIOC.

Mnv ayyileTe TN OUOKEUN UE Bpeyuéva XEPLOL.

H cuokeun mpoopileTal UOVO VIO OIKIKA XPHoN.

OupnBeite va KPOTATE AMOOTACH ACHOAEIOC ATTO TO TIEPIOTPE-
dopeva e£apTNPATA TOU PNXOVARATOS KATA TN Aettoupyia. H
eMMaAd PE AUTA EVEXEL KIVOUVOUC TOAUUATIONOU TOU CUIHOITOG N
i) {NUILLV O€ TTEPIOUCIOKA GTOIKELD, TTX. OTTO TO TPAPRNYUC XAAAPA
KOEUOIOHEVUIV EVOULATUIV/KOCHNUATUIV KATT.

O kaBoPIoPOG TNC CUCKEUNG, IBILUC TUUV THINUATUIV TTOU £0XOVTAI
O€ APEON EMAPN Pe TOODIUA, TTOETTEL VA TTOOYIOTOTTOLEITAI TRV OTTO
TNV TIPUWTN XENON, QUECWG META TN XPNON N €0V N CUCKEUN OV
EXEL XPNOIUOTTOINBEL YIa HEYONO XPOVIKO DIACTNHA - N DIadIKACIia
nepypadetal oto keparaio ,KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHXH”
MoV omo ToV KOBAPIoOUO TWV AVAdEUTAPWY KAl ToU YavT(ou,
TTOETTEL TTOWITA VO arfoouvdeBoUV arto To pnxavnual

Mnv TOTTOBETEITE TN OUOKEUN KOVTA O OANEG NAEKTOIKEG OUOKEUEC,
KOUOTAPEG, KOUJIVEG, HOUPVOUC K.ATT.

25



26

BeBaiuveoTte mAvTa 0TI OAG TO EEQPTAPIATO TNC OUCKEUNG EXOUV
ToMoBeTNBEl CLUOTA TPV EEKIVIOETE TIG EQYOIOIEC,

Mnv ToroBeTeite TN HOVAOO OE KOUTEG ETTIDAVELES,

H cuokeun pmopei va xpnotuoTtoinBei omo AToUa Ue TTEPIOPIOE-
VEC OWHATIKEG, AloBNTNEIOKES N DIAVONTIKES IKAVOTNTEC 1) XWPIG
VYVWIOEIC N EPTTEIPIOl OTN XPNON QUTOU TOU TUTTOU €E0TTAICHOU,
uro TNV MpoUnoBeon oTL emPBAENovVTal ) KaBodnyouvTtal TNV
aodalr) xonon Tou eEOTTAICHOU KAl KOTAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU EVEXEL

To madid dev EMTPEMETAI VA EKTEAOUV £QYAOIEC KABOPIGUOU
KAl OUVTNPENONG.

H ouokeun dev MPETIEl vai Xpnotporoleital arto moidid. Puiaéte
TN CUOKEUN KOl TO KOAUDIO OIS aTto TTadIa.

Ta madia dev mpeTel va TIailouy P TN CUOKEUN.

AMoouvdEoTE TN YOVAOD Ao TNV TTAPOXA PEVUPOTOC AV TNV
aAdNOoETE XWPIC emRAedPN KAl TPV ATO TNV TOTTOBETNON, ATTOCU-
VAPLIOAOYNON 1) TOV KABAPIoUO.

ArtevepyoTTolnoTe TN PovVAda TPV OANGEETE eEOTTAICHO N TPV
TTANCIACETE KIVOULEVA HEPN KOTA TN XPHON.

Mnv cuvdéete To BUopa oTnV MPIla pe Bpeyueva XEPLAL.

Mnv ByaleTte To dic amo TNV mpila ToaBUIVTAC TO KOAUWDIO.
XENOIWOTIOINOTE TN UOVADA O OUAAN KAl 0TaBepnN emdAVELQ.
[la TNV aodalela Twv madiduy, unv adpnvete eAeUBepa MoooRal-
OlUA PEPN TNC CUCKEUACIOG (MAACTIKEG GOKOUAEC, XOPTOKIBUITIA,
TTOAUCTUQREVIO K.ATT.).

MPOEIAONMOIHZH! Mnv emtpénete ota nadid va nailouv
pe Tnv tawvia. Kivduvog aoduiiag!



MEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ
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Meplotpedopevn Kedbahn Baon pe xWpo vio mpocdptnon
PuBuilothg taxutntag UTTON
Aovac Kivnong ye Teipo (onusio 8. [1pOoCTATEUTIKO TTPOCTACIAG Ao
oLVSEDNG VIA OVODEUTNPEQ) TITOINEG
Aekavn pe Aapn amo avoéeidwTto 9. Mi&ep pe dwiplopa cihikovng
atoal xwpentikotntag 7,0 | 10. Miep yia 10 XTUTINUA eAadpUIV
AvoeiduwTo PTTON XWPENTIKOTNTAG paduv
701 11. AVouIKTAPAG MOANGTIAWY CUCTOTI-
MoyAo¢ aohahiong kepahng KWV (yavtlog)

12. Vane

MPOETOIMAZIATIA THN EPTAZIA - TENIKEZ MAPATHPHZEIZ

N

w

B

ATOGUOKEUAOTE TN HOVAdA Ao TO XUPTOKIBUITIO, APAIPECTE TUXOV TACICTIKEG COKOUAEG,
ETIKETEC, UNIKA TTARPWONG QMO TTOAUGTUPEVIO KOl UTTAOK UETAIGOPAC.

MAUVETE OXOAAOTIKG ONA TO EEAPTAUATA TOU POUMOT TTOU £PXOVTAL OF EMAdY HE TOODIUA
TPV AMo TNV MEWTN XENon.

©OuunBeite va TPAYLOTOTIOLEITE T GUVAPHUOAOYNGON/AMOCUVAPUONOYNON TV EEARTNUATWY
(UTTOA, AVOBEUTIPEG K.NIT.) HOVO OTAV N GUOKEUT OV EIVOIL GUVOEDEUEVN HE TTNYN PEULATOC.
BeBaiweBeite o1t 10 koupri eAéyyou Taxutntag (2) Bpioketal otn Beon 0" mpv cuvdEoeTe T
HOVAdQ OTNV TINYT PEUMOTOG.

ETKATAZTAZH TQN AZEZOYAP

1.

2.

AneheuBepdiote TNV kedahr) kKAiong (1) MePIoTEEDOVTAC TO HOYAO ATPANONC TNG KEGOANG
(6) SeE100TPODA KAl, TN CUVEXELD, OVOCNKWOTE OMAAG TNV KEGOAA KAIONG WEXOL VO OIKOU-
oTel éva KAIK (xog aodahiong). Otav n kheldapld evepyoroinBel, o poxhoBpaxiovag Tng
KAEWOaPIAG KedaANG (6) Ba Seixvel TPOC Ta KATW.

TomoBetnoTe To umol (4;5) otn Baon (7) kat, oTn ouvéxeld, eploTPEdTE To prTol (4;5) de&io-
0TPodA, WOTe Ol YNWTTIOEG TOU PO va aodalioouy oTic yAwTTideg Tng Baong (7).

BHMA 2 - TONMOOETHZH THZ AZMNIAAZ KATA TOY YEKAZMOY

1.

JUPETE TO TPOCTATEUTIKO MTONiouaTog (8) mavw amd v dkpn Tou MePIBAAWATOG TTOU

KaAUTTTEL ToV a€ova kivnong e tov meipo (3). Befatw- .
Beite OTL TO Avolyua yia TV TIPocBNKN ToodiduV gival
OTPAMMEVO TIPOG Ta £6UJ, LWOTE N AVAKAIVOREVN KEDAAT

(1) va unv eumodilel Ty pdoBacn GTo Gvolyud.

BHMA 3 - KAOOPIZMOZ TQN MEITMATQN

1.

Smpwiére (Uéxpl va aloBavBeite avtiotaon) évav amd
ToUC TRElG eldikoug avadeutnpeg (9, 10, ) mavw otov
rieipo Tou G&ova kivnong (3). BeBaiwBeite ot n yAwT-
TId TOU TTElPOU WTTaVEL OTNV OTTF) GTEPEWCNG TOU VOl
OeUTNPA. 2TN CUVEXELD, TIEPIOTPEPTE TOV avadeuTrpa
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apIOTEPOCTPOMA £WC OTOU N YAWTTIOA aodaAicel GTnV AKpn TNG O TomoBETNoNG Tou
avadeutnpa.

EPrAZIA ME TH ZYZKEYH

MoAig ouvdeBouv ot avadeutnpeg (9, 10, 11), n yovada eival £toun yia xpnon. fupicte 10
HOXAO aohaAiong NG KeDAANG (6) de€ilooTpoda Kol XAUNAWGTE AMAAG TNV OVAKAIVOUE-
vn kedahn (1) péxpt va akoUoeTe éva KAIK (xog aodaliong). BeBaiwBeite 011 n KedaAn
KAIONG €xel aodaNoEl CLWOTA - 0 BPOaXIoVAG TOU poXAOU aodaliong TNG KebaAng (6) Ba
VOl OTPAPPEVOC TPOG TA KATW. 2T CUVEXELD, TOTOBETAOTE Ta ToOdIua oTo proA (4;5)
HEOW TOU AVOIYHOTOC OTO TTOOOTATEUTIKO MTCIAOUATOC (8), CUVOETTE TN CUCKEUT OTNV
TTAPOXN PEVPATOC KAl pUBUICTE TNV eMBUUNTY TAXUTNTO UE TO KOUUTTE EAEyXOU (2).
SHMEIQZH! Ztn Asttoupyia TURBO (P), to koupmi eAéyxou taxutntag (2) npémnet va
sivat matnuévo. Otav to kouuri (2) adrvetal eAetBepo, cmoTpidel autopata amod Tn
08¢on TURBO (P) otn 6¢0on ,,0%, ansvepyomnolsvtag £Tot Th povada.

ZHMEIQZH! Otav to mhavnTikd pounodt Bpioketal oc Asitoupyid, pnv meplotpédeTe
10 HOXAO acdaliong TG kedakng (6)!

‘Otav 0AOKANPUWOETE TNV £pyACia 0ag, BECTe TO KouWTT EAEyXOU TaxuTNTaC (2) otn Béon
,0“ kal amoouvdEsTe TN HovAda Ao TNV TNy PEUUATOG.

AMOZYNAPMOAOIHzZH TQN EZAPTHMATQN

Ta efaptApata urmopouv va adatpsboluy JeTA TN YOVIHOTIOINON TNC OVAKAIVOUEVNG KE-
darng ().

Ta e€aptAuaTta ameAeuBepuuvovTal amo TIC A0DANEIES TOUG TIEPICTREDOVTAC TA TTPOC TNV
avtiBetn katevBuvon amo TNy KatevuBuvon Tng eykatdotaong O avadeutnpeg (9,10, 1)
TEEMEL TEPWTA va aneheuBepuwBoUv améd TO UNXAVIOUO AGhANIONG TPV OO TNV TTERL-
otpodr), SNAadn o avadeuTnEAC MPETTEl VA TIIECTE BaBUTEPA TIAVW GTOV TTEIPO Tou Afova
Kivnong péxpt va yivel aioBnth n avtiotaon. To TpooTaTeuTIKO MToINopaToc (8) mpéret
va adalpeital geta Ty adaipeon Twyv avadeutnpwy (9,10, 11).

XPHZH THZ Z2YZKEYHZ
E®APMOIH MEMONQMENQN ANAAEYTHPQN

Avadeutnpag pe dviptopa othikovng [ia tnv avapelén ehadpiv Kat Baputepwv ooy, OTIWIG
{OXOPOTTAQCTIKI, KOVTOOOUBAL, KIUAG KPEATOC KAl TTACTA
Paplov, KpEPeg BOUTUPOU KAl TTOUTIVKAG, ACEC TUPLOU,
TTOUPEC TIATATAG KAl AAAUWV AAXOVIKWY, BACEIC KEIK,
OUOTATIKA XOAapng {OUNG.

Mig&ep yia to xtUnnpa eAadpiov lla To XTUTINUA TTPOIOVTUWIV MOU TIPEMEL VA Agpi{OVTal KOG,

HaZwv (10) OMUWG: ALYd, AoTIPABIAl ALYV, TAVTEGTIAVL, GAVTLYI,
CAVTIYi, HOPEYKES, KPEUES, JayIovElal.

Avapiktnpag moAamiwv Ma Qpwpa 0ung, 18iwe Luung Zuung kot UPWPA OTTuG

ouatatikwyv (yavtZog) (11) yio: puwpi, PwpdKia, padive, THTeG, mitoa, {0un oTov ATuo,

lupapika, daa.
ZHMEIQZH ! Mnv adnvete paxaipta, HeTaAAIKA KOUTAALA ) TPpOUVIA Kat GAAa TéTola
QAVTIKEIMEVA OTO MTTOA OG0 N CUOKEUN AEITOUPYEI.
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IHMEIQZH! O péyiotog xpovog Aettoupyiag TnG CUOKEUNG civatl 5 Aemrtd, vy o eAd-
X10TOG XPOVo¢ avamnauong Hetady Vo kUKAwV avapeiing civat 15 Aentd. Otav Ju-
pwveTe pia L0un L0uNG, sival kaAutepo va pubpilete To XEIPIOTAPLO O XAUNAR TAXU-
T™NTA KAt va au§AveTe TV TaxUTNTA HOVO HETA amé Aiyo.

MAANHTIKH KINHZH TQN ANAAEYTHPQN

Katda Tn A&lToupyia TOU TTAGVNTIKOU POUTOT, O AVAdEUTAPAG TIEPICTPEDETAL e PIa GUV-
BeTn Kkivnon: yupw anod Tov afova ToU Kal TOUTOXPOVA YUPW ard TNV MeptdEREID TNG
AekavnG. AuTto Slaodalilel 0Tt pe pia TANEN TIEPIOTEOdRA, O OVAUIKTAPAC SIATREXEL ONO
TO ECWTEQIKO TOU OOXEIOU, e ATTOTENECUA VA PEILUVETAL O XPOVOC £QYOCIOC KAl VO QU-
EAVETAL N ATTOTEAEOPATIKOTATA TNC AVAUEIENG. Na To AOyO AUTO, 0 XPOVOC AVAEIENG TTOU
SIVETOL OTIC TIEPICOOTEPEC CUVTAVEG TTRETTEL VO EILUBEL.

ZHMEIQZEIZ ZXETIKA ME TH AEITOYPTIA TOY POMIMNOT

To OXNUO TOU PTTON KOl TWV OVASEUTHPWV £xel OXeSIOOTEL £TOL WOTE, EVU) TO POUTIOT
A&ITOUpPYEL, Vo unv xpetddetal va EUVEL KOl VA OTTPWIXVEL CUVEXUIC TO CUCTOTIKA TTou Bpi-
OKOVTOI OTA TOIXUWHOTA Tou WMo, Apkei va kaBopileTe TIC TTASUPEG TOU UTTON pial 1) duo
$OPEC AVA KUKAO avaueléng. AMocuVOECTE TO POUTOT ATTO TNV TTIPILA TPV TO KAVETE AUTO!
Kata tn didpketa TG Aeltoupyiag, 1o poumot umopel va {eotabel. Me Bapu dopTio Kal
HAKPU KUKAO avApiéng, To emdvw PEPOG TNG KEGOANC TOU POUMOT PTTOPEL VA givail TTOAU
{eoTO. AUTO eival GuGCIONOYIKO.

KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

BeBauwBeite 611 To koupT eAéyxou TayuTNTAC (2) Bpioketat otn B¢on ,0”.

2. AMoouvdEDTE TN CUCKEUT Ao TNV TIAPOXA PEUUATOC,

3. Havakhvopevn kedahn (1) uropei va BepuavBel katd tn SIGPKEID TOPATETAPEVNG AETOUP-
yiag. AbnoTe TN povAda va KPUUIGEL TIPIV CUVEXIOETE.

4. KaBapiote 1o mepiBANua TS Jovadac XpNOIMOTIOIIVTOG £Val UYPO TIAVI.

5. KoBapiote Toug avadeutnpeg (9, 10, 1) kot To d1epd KATW AMd TPEXOUUEVO VEPO UE AMOP-

PUTTAVTIKO.
MPOZOXH! OAa ta afecoudp cival acpaln yia MAUCILO GTO TAUVTHAPIO MATWV.
JuvioTatal va kaBapilete Ta €aPTAPOTA APECUWG WONIG TEAEIWWUOETE TNV EPYOICIA OO UE
TN cUOKeUN. AuTO Ba AdalpETEl TUXOV TAPATETAPEVEG evarmobéoelg, Ba amoTpéel To OTE-
YVUW UG TUWV UTTOAEIMATUIY, YEYOVOC TTOU KABIOTA TO TTAUGIHIO TTIO ATTOTEAECHATIKO KAl TTIO
€UKONO, KAl Ba amoTpéPel TOV TTOANATAGICIOCUO TWVY BAKTNEIWV.

AEITOYPIIA THZ MONAAAZ ZE AIA®OPA EYPH ZTPO®QN

To MAavNTIKO pouroT JlaBETel PeTABANTO éAeyxo TaxUTNTAC amd 1-6 Kal Asitoupyia
TURBO (P) yia GUVTOUEG eKPAEEIC PEYIOTNG TAXUTNTAG.

29



TaxuTnTo ; . :
TUmog Epyaaiag Epappoyn

Apyn mpoavapeEn, cuvdualovTag OAOUG TOUC TUTTOUG
MACTAG KO T ENPA CUCTATIKA YIA KEIK. 2€ QUTO TO
£UPOC TAXUTATWY, TIPOCHEDTE TO AAeUPL KAl Ta ENpdl
mpoiovTta ot UPN KAl TO LYPG CUCTATIKA OTA ENEA.
Mnv avakatevete f {updovete TN LUun {UUNg o€ aUTN TNV
TaXUTNTA.

1 Mpoavauién

Na apyn avapelln. 2 autd 1o epyasio, (upuvete LUUES
NG, LUPEG PE KPOUGTA KOl OPOWEIG. XPNGIUOTIONOTE
2 EAe0Bepn avapidn 10 emiong oTNV MEWTN GAoN TNG MOATOTOINGNG
MATATOG KAl GANWV AAXAVIKUIV KAl KATA KAIPOUC OTOV
MPooBETeTE LYPO AIMOC 1 AAEUPL g pia LUuN.

Xpnolporoleitat yia 1o {Upwua (UPAPIKUWIY YECTiou
Bapoug - ommwg n uun shortcrust. e autn TV ToXUTNTA,

3 ::.::":E‘n’ RO n {axapn MPooTiBeTal OTA ACTIPASIA VIO TN HOPEYKA.
o AuTr) glval n geon TaxUTNTA IO TNV AVAPEEN Haldly, TLY.
KIUA, TIATé Kal dleon LUung.
Ma XTUTINUAO Ye CUPPA PETPLOG TAXUTNTAG, GTO OPXIKO
OTAdIO TNG TIAPOOKEUNG Paylovelag, VIO TOV CUVOUOOHO
4 Whisking TWV CUCTOTIKWY TNG KPEUAG TTOUTIYKAG. XpNOIUOTTOLETal
via TO dviplopa eAadpUTEPWV padllV TTOU aTTaITouV
aePLOUO.
5 Tpnyopo xtunnua pe
oUpua M KPEUA YONOKTOG, adpOG AoTIPASI AuyoU.
MoAU ypriyopo XTTNHG Ite} TO XTUTNPA adpou omoloonpqéla auvywy, ONOKANpa
6 uE CUpHa AUy, COVTLY(, XPNOIUOTIOIEITAL OTO TEAIKO OTADIO TNG
TTAPCOKEUNG TTOUPE TTATATAG.
P TURBO BpaxumpoBeoun avapi&n otn péyiotn taxutnTa.

XPHZH TOY POMIMNOT A TIZ AIKEZ ZAZ ZYNTATEZ

To MAPOV eyXEIRIOIO TIAPEXEL OPICHEVEG VEVIKES, TIOAKTIKEG CUUBOUAEG OXETIKA WE TIC 1B1a-
TEPOTNTEG TNG EQYOICIAG UE TO POUTIOT, Ol OTTOIEG UTTOPEL VA GAC GAVOUV XPACILES KATA TNV
TTPOETOIUAGIO TWV SIKWV CAG CUVTOYWY. Q0TO0O0, Ot JIKEG CAG TIAPATNENOEIC KOl EUTTEL-
pieg Ba ival aTTaPAITATEG YIa TNV ETTITEUEN EVOG TEAEIOU OTTOTEAECHUOTOC KOl TNV AVATTTU-
&N pag kataAAnAng diadikaciag avauiEng. Eival onuavtikd va ehéyxete Tn Siadikacia
AVAPEIENC KOl VA TNV OAOKANPUIVETE OKPIBUWG OTAV EMTUYXAVETAL N AMTAITOUPEVN ATTO TN
ouvTayr) CUVOXN (X ,AEID KAl EANACTIKY) L0uN’).

MATEIPIKEZ ZYMBOYAEZ

1. Zuotatikd mou dlaTneouvTal OTo Puyeio, OWG To BoUTUPO 1) Ta auyd, TPETEL va EpBouv
ot Bepuokpacia dwuaTiou eV avauexBouv. Qg ek TOUTOU, Elvail CNUAVTIKO va ByaleTe Tal
TPOIOVTA QUTA AMO TO PUYEID APKETA VUIPIG,

2. Tava anoduyeTe va MEGOLY KeEAUDN AuyWIV 1) XOAACUEVA AUYA GTO UTTOA, glval KAAUTEPO va
TOl XTUTTAOETE O £va EEXUIPIOTO DOXEIO TPV TPOCHECETE TAH UTTOAOITIA TIPOIOVTAL.

3. To XTUMNUA Pe CUPPO VIO TIOAU PO UTTOPET VOI EMTNPEAICEL APVNTIKA TO TEAIKO TIPOiodV. [po-

OEETE TO XPOVO QVAUEIENG TTOU OVOPEPETAIL GTN CUVTAYN.



4. Otalhayég oTn Bepuokpaaia, TNy udr TWv TPoditwV (Imx. Aoyw SIOKUPAVOEWY TNG Bepuo-
KPaoIaG TEPIBAANOVTOC) UMTOPOUV VAl ETTNPEACOUV T CUVTOUEUON/MOPOTETAUEVN SIASIKA-
Ola AVAPEIENC TUJV CUCTOTIKUIV KAl TO TENKO QMOTEAECHA TN OVAPEIENG.

5. ZeKIVATE TIAVTA TO OVOKATEUA OE XOUNAN TaXUTNTO Kal au€Avete aTadlokd Ty ToxutnTa
MEXPL TNV TAXUTNTA TTOU OTTOITEITAL YIA TN CUVTOYN.

MPOTEINOMENEZ PYOMIZEIZ ZE MEMONQMENA EZAPTHMATATIA
ZYZTATIKA 2,0 KG

A€eooudip Tax0TnTx

MéyiaTog
ap1Bpadc

(AemT1d) | mpoidvTwv aTO

Mepypa®n Epyaaiog

Avadeutipag Bapiwg

tomou (vaviZoc) (11) 1-3
Avadeutnpag pe

dwipiopa cihikovng (9) 2-4 3—10
Mi&ep yia to xTUnnua 5_6 -

eAadpwv paluyv (10)

pmoA

1300 g ahevpl +
700 g vepo

660 g alevpt +
840 g vepo

3 aoTpadia auyuv
(toulaixioTtov)

ToxuTnTa 1 yia 30

OEUTEPONEMTA, TOXUTNTO 2

yia 30 Oeutepolenta, OTN

OUVEXELD TAXUTNTA 3 aTTo 2 -
4 \er1a.

ToxuTNTA 2 yla 20
SeuTepOlemTa, TayxutnTa 4
yia 2 errtar. 40 Ssut.

Toxutnta 5 - 6 yia 3 Aemta.

31




TEXNIKA ZTOIXEIA

Movtého

MRK-23

Mapoxr peupaTtog

220-240V ~ 50-60HZ

OvopaoTikn 1oXUG

1900W

Méyiotn loxug

2400W

NAlaBECIUEG AEITOUPYIEC ATIEVEPYOTIOINONG KOl OVAUOVAG

Katavalwon 1oxU0¢ o€ KATAOTAGN OVAUOVAG

Katavalwon 1oxUog 0g KATAoTaon AMeVEQYOTIOINONG

Katavalwon 1oxU0¢ o€ KATAoTAGN OVAPOVAG he 08ovn

Katavalwon 1oxU0¢ o€ KATAOTAGN OVAPOVAG SIKTUOU

Mraivel aUTOPATO O KATAOTAGN AVAPOVAG META OTTO

Mmaivel auTOPOTO OE AEITOUPYIA TEPUATIOPOU AEITOUPYIAG META aTTO

A&lToupyia aVAPUOVAC SIKTUOU €AV N cUCKeUn JIABETEl AetToupyia ouvdeong
ebapuoylv

Mnkog kaAwdiou dIKTUOU

1,05 M

CE€

MAPATHPHZH! H MPM AGD S.A. diatnpsi To SIKAIWHA VA KAVEL TEXVIKEG

aAhayég!

AuTo dnAwon LETappAaoTnKe auTouaTa.

OpBn 31d0son Tou NPoidvTog (amOBANTA NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU

e€onAiopou)

H onuavon oto mpoiov urmodeikvuel GTL TO TTPOIOV SeV TTRETTEL VO ATTOPPEIMTTETAL HAL( e AANT OLKIOKAG
QTIOPPIUKATA OTO TEAOG TNG WhENUNG (W Tou. O anoBANTOG eEOMAOUOG UTTopEl var £xel emPBAABEiC
ETIMTUWOELC OTO TMEPIBAANOV Kal TNV avBpWTIivn uyeia Aoyuw TNS MOAVAC TIEPIEKTIKOTNTAG TOU O€
EMMKIVOUVEG OUGIEG, PEIYHOTA KAl CUCTATIKA. H avapelgn NAEKTPOAOYIKWYV OMOBANTWY pE AANO
EEE  oPANTO ) N UN ETTOYYEAUATIKR AMOCUVAPHOAOYNOT) TOUG UTTOPE! VA 03NYACEl OTNV ameAeUBEPLION
ouotv emPBAABUV via TNV Lyeia Kal To TIEPIBAANOV. MeTAGEPETE TN XPNOCILOTIOINUEVN CUCKEUR OE £VOl ONUEIO
GUANOYNG OTTORAATWV NAEKTPIKOU KA NAEKTPOVIKOU eEOTTAICHOU. 1O AeTMTTOUEPETTEPEG TTANPODOPIEG TXETIKO
HE TOV TOTTO amoPEIPNG TUIV ATTORAATWVY NAEKTPIKOU KOl NAEKTPOVIKOU £EOTAIOUOU, O XpHoTNG Ba MpETel va

EMIKOIVUIVAOEL JE TO DNUOTIKO ONPEI0 CUANOYNG 1 TNV EYKATACTOON £MELEPYACIAG ATTORARATUIV.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read the instructions carefully before use.

Take special care when children are near the device.

Do not use the device for purposes other than those for which
it was intended.

Use of accessories not recommended by the manufacturer may
cause damage to the device or personal injury.

Do not immerse the device, cable or charger in water or other
liquids.

Do not leave the device unattended during operation.
Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disa-
ssembling, or cleaning works.

Never use a damaged device, including one with a damaged cord
or plug, in which case have it repaired at an authorised service
centre.

Do not use the device outdoors.

Do not hang the power cable on sharp edges or allow it to come
into contact with hot surfaces.

Do not let the power cord hang over the edge of the table/counter.
Do not touch the device with wet hands.

The device is intended for domestic use only.

Remember to keep a safe distance from rotating parts of the
appliance during operation. Contact with them may result in per-
sonal injury or (i) damage to property, e.g. by pulling out loosely
hanging items of clothing / jewellery etc.

Clean the device, in particular parts being in direct contact with
food, before first use, immediately after finishing work and if the
device has not been used for a long time. The procedure is descri-
bed in details in the “CLEANING AND MAINTENANCE” section.
Before cleaning the stirrers and hook, they must first be removed
from the device!

Do not place the device near other electric cookers, burners,
ovens, etc.

Always ensure that all parts of the device are correctly fitted
before starting work.

Do not place the device on a hot surface.
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The device may be used by people with reduced physical, sensory
or mental abilities, as well as those without prior knowledge or
experience in using such types of device, provided that they either
are supervised or have been instructed and fully understood the
training content.

Children are not allowed to perform cleaning and maintenance
tasks.

The device must be kept away from children. Keep the device
and cable out of the reach of children.

Children shall not play with the appliance.

Disconnect the device from the power supply each time when
the device is left unattended and before any assembling, disa-
ssembling, or cleaning works.

Turn off the device before making any changes in equipment or
before approaching any moving parts during use.

Do not connect the plug to the power socket with wet hands.
Do not pull the plug out of the power socket by pulling the cord.
Use the device on a smooth and stable surface.

For the safety of children, please do not leave freely accessible parts
of the packaging (plastic bags, cardboard boxes, polystyrene, etc.).
WARNING! Do not allow children to play with the film. Danger
of suffocation!



DEVICE DESCRIPTION

1. Tiltable head 7. Base with a place to attach the bowl

2. Speed control knob 8. Anti-splash cover

3. Drive shaft with pin (attachment 9. Astirrer with a silicone finish
mounting location) 10. Stirrer for beating light masses

4. stainless steel bow! with handle, 70 L 11. Stirrer for multi-component masses
capacity (hook)

5.  Stainless steel bowl, 70 L capacity 12. Spatula

6. Head lock lever

PREPARATION FOR WORK - GENERAL REMARKS

1. Remove the device from the packaging, remove all foil bags, labels, polystyrene fillers and
transport locks.

2. Before using the device for the first time, thoroughly wash all accessories that might come into
contact with food

3. Remember to assemble/disassemble accessories (bowl, stirrer, etc.) only when the device is
not connected to the power source.

4. Before connecting the device to the power source, make sure that the speed control knob (2)

is in the “O” position.

ASSEMBLY OF ACCESSORIES

STEP 1- BOWL ASSEMBLY

1. Release the tillable head (1) by pressing the head lock lever (6) to the right, then gently lift the
tilting head until a click (the sound of the lock triggering) can be heard. After the lock is en-
gaged, the arm of the head lock lever (6) will be directed downwards.

2. Place the bowl (4;5) in the base (7), then turn it (4;5) clockwise so that the protrusions on the

bowl engage with the latches on the base (7).
STEP 2 - MOUNTING THE ANTI-SPLASH COVER

1. Slide the anti-slash cover (8) over the edge of the housing covering the drive shaft with the pin
(3). Please note if the opening for adding ingredients is facing outwards so that the tillable head
(1) does not hinder access to the opening.

STEP 3 - ATTACHING THE STIRRERS

Mounting
1. Push (until a resistance can be felt) one of the three ded- hole

icated stirrers (9,10, 1) onto the drive shaft pin (3). Make
sure that the spline on the pin fits into the mounting hole
of the stirrer. Then turn the stirrer counterclockwise un-
til the tab locks against the edge of the stirrer mounting
hole.

WORKING WITH THE DEVICE

After attaching the stirrers (9,10, 1), the device is ready
for operation. Turn the head lock lever (6) clockwise and
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gently lower the tillable head (1) until a click can be heard (signalling the lock being trig-
gered). Make sure the tilt head is properly locked; the head lock lever arm (6) will then
point downwards. Then place the food in the bowl (4;5) through the hole in the anti-splash
cover (8), connect the device to the power supply and set the desired speed with the
speed control knob (2).

CAUTION! In the case of the TURBO (P) function, the speed control knob (2) must be
held down. After releasing the knob (2), it automatically returns from the TURBO (P)
position to the “O” position, which turns the device off.

CAUTIONI! Do not move the head lock lever (6) during the operation of the robot!
After work is finished, set the speed control knob (2) to the “O” position and disconnect the
device from the power source.

REMOVING ACCESSORIES

The accessories can be dismantled after the tillable head (1) has been inseminated.

The accessories are released from the latches when turned counterclockwise. Before turn-
ing, the stirrers (9, 10, 1) must first be released from the lock, i.e. pushed deeper onto the
drive shaft pin until resistance is felt. After dismantling the mixers (9, 10, 1) is finished, the
anti-splash cover (8) should be removed (9,10, 11).

USING THE FOOD PROCESSOR

A stirrer with a silicone finish (9) Mixing light and heavier masses, such as: dough, shortcrust
pastry, minced meat and fish masses, butter and pudding
creams, cheese masses, mashed potatoes as well as other
vegetables, bases for cakes and loose cake ingredients.

Stirrer for beating light masses (10) Whipping products that must be well aerated, such as: eggs,
egg whites, sponge cake, whipped cream, meringues, creams,
mayonnaise.

Stirrer for multi-component masses  Kneading dough, especially yeast dough and kneading such
(hook) (11) as: bread, rolls, cakes, pancakes, pizza, choux pastry, pasta,
breaded stripes.

CAUTION! Do not leave knives, metal spoons, forks, etc. in the bowl while the appli-
ance is operating.

CAUTION! The maximum operating time of the device is 5 minutes, while the minimum
rest time between two mixing cycles is 15 minutes. When kneading yeast dough, it is
recommended to set the regulator on low speed and increase the speed after a while.

PLANETARY MOVEMENT OF THE SNAP-INS

During the operation of the planetary mixer, the stirrer rotates in a complex motion: around
its axis and at the same time around the circumference of the bowl. Thanks to this, during
one full round, the stirrer works thoroughly inside the bowl, which shortens the working
time and ensures greater efficiency of mixing. Therefore, the mixing time given in most
recipes should be shortened.



NOTES REGARDING THE OPERATION OF THE MIXER

The shape of the bowl and attachments has been designed in a way ensuring no need of
constant scraping and pushing the ingredients from the walls of the bowl! during the work
of the robot. It is fully sufficient to clean the walls of the bowl once or twice during one mix-
ing cycle. Disconnect the robot from the power supply before attempting such an action!

The robot may become warm during operation. Under heavy loads and after a long mixing
cycle, the top of the robot head can become very warm. It's a fully normal occurrence.

CLEANING AND MAINTENANCE

Make sure that the speed control knob (2) is in the “O”" position.

2. Disconnect the device from the power source.

3. The tillable head (1) may become hot during prolonged use. Allow the device to cool down
before working.

4. Clean the housing of the device with a damp cloth.

5. Clean the stirrers (9,10, 11) and spatula under running water and with a detergent.

It is recommended to clean the accessories immediately after the operation is done. This
ensures removal of any leftovers, preventing them from drying out, which makes washing
more effective and easier as well as ensures the lesser chance of bacteria infestation.
CAUTION! All accessories are dishwasher safe.

OPERATION OF THE DEVICE AT INDIVIDUAL SPEED RANGE

The robot has speed regulation in the range of 1-6 and the TURBO function, used for
short-term operation at maximum speed.

Slow pre-mixing, mixing all types of dough and dry
ingredients. In this speed range, add flour and dry dough
products as well as liquid ingredients until the mass is dry.
Do not mix or knead yeast dough at this speed.

1 Pre-mixing

For mixing at slow pace. This speed is ideal for kneading
yeast, shortbread and pound cakes. Also to be used in
the first phase of mashing potatoes and other vegetables
as well as during adding liquid fat or flour to the dough.

2 Slow mixing

Used for kneading medium-heavy doughs, like
shortbread dough. Speed range ideal for adding sugar
and white to the meringues. This is the average speed of
mixing masses, e.g. minced meat, patés and cakes.

3 Mixing, whipping

Medium-fast whipping, good for the initial phase of
mayonnaise preparation, adding the ingredients of the
custard cream. It is used to finish lighter masses that
require aeration.

4 Whipping

5 Fast whipping Whipping creams and foam out of whites.

Whipping egg whites, whole eggs and whipped cream,

6 Very fast whipping used in the final phase of preparing mashed potatoes.

P TURBO Short-term mixing at maximum speed.
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USING THE ROBOT FOR OWN RECIPES

This manual contains some general, practical advice on the specifics of working with the
robot, which may be useful when preparing own recipes. However, to achieve a perfect
effect and to develop the appropriate mixing procedure user’s own observations and ex-
perience are necessary. Control the mixing process and stop exactly when the consistency
required in the recipe is reached (e.g. “smooth and elastic dough”).

CULINARY TIPS

1. Refrigerated ingredients, such as butter or eggs, need to come to room temperature before
being blended. Therefore, they should be removed from the refrigerator earlier.

To avoid eggshells or bad eggs inside the mixture, it's best to pop them into a separate contain-

er before adding to the rest of ingredients.

Excessive whipping may adversely affect the final product. Be sure to follow the mixing time

Changes in temperature, texture of food products (e.g. resulting from fluctuations in ambient

temperature) may shorten/extend the process of mixing ingredients as well as affects the final

2.
3.
specified in the recipe.
4,
result of mixing.
5.

ments.

Always start mixing at low speeds and gradually increase the speed to the recipe’s require-

SUGGESTED SETTINGS ON INDIVIDUAL ACCESSORIES FOR 2.0 KG OF

INGREDIENTS

accessories

Heavy Duty Mixer (Hook)
(1)

Mixer with silicone finish

©)

Stirrer for beating light
masses
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Maximum
amount of
products in a
bowl

Job Description

speed 1 for 30 sec., speed 2 for
30 sec., then speed 3 for 2-4
min.

1300 g flour + 700
g water

o 660 g of flour + speed 2 for 20 sec., speed 4 for
840 g of water 2 min. 40 sec.
3 egg  whites

3-10 )
(minimum)

speed 5-6 for 3 min.



TECHNICAL DATA

Model MRK-23
Power supply 220-240V ~ 50-60HZ
Rated power 1900W
Maximum power 2400W

Off and standby mode available

Power consumption in standby mode -

Power consumption in off mode -

Power consumption in standby mode with display

Power consumption in network standby mode

It automatically goes into standby mode after -

Automatically goes into shutdown mode after -

Network standby mode, if the device has a connection function with the appli-
cation

Length of mains cable 1,05 M

Q[

CAUTION! MPM agd S.A. reserves the right to technical changes!

Proper disposal of the product (waste electrical and electronic

equipment)

disposed with other type of municipal waste. Used equipment may have a negative impact on the

environment and health of people due to potentially containing hazardous substances, mixtures and

components. Mixing electric waste with other types of waste or disassembling those in an unprofes-
EE  5ionsl manner may cause a release of substances that are hazardous to the environment and health.
Used equipment should be handed-over to a point for collection of electric waste. In order to obtain detailed
information regarding the electric waste collection points, the user should contact the municipal point of elec-
tric waste collection or used equipment processing department.

ﬁ Marking on the product indicates that after the service-life of the product expires, it should not be
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INSTRUCCIONES DE USO

Lea atentamente el manual de instrucciones antes de utilizar el
aparato.

Tenga especial cuidado cuando haya nifos cerca del aparato.
No utilice el aparato para fines distintos de los previstos.

El uso de accesorios no recomendados por el fabricante puede
provocar dafos en el aparato o un accidente.

No sumerja el aparato, el cable o el enchufe en agua u otros
liquidos.

No deje el aparato sin vigilancia durante su funcionamiento.
Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

No utilice un aparato dafiado, aunque el cable de alimentacion o
el enchufe estén danados - en este caso, haga reparar el aparato
en un centro de servicio autorizado.

No utilice el aparato al aire libre.

No cuelgue el cable de alimentacion de bordes afilados ni permita
que entre en contacto con superficies calientes.

No deje que el cable de alimentacion cuelgue del borde de la
mesa/encimera.

No toque el aparato con las manos mojadas.

El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico.
Recuerde mantener una distancia de seguridad con las piezas
giratorias del aparato durante su funcionamiento. El contacto con
ellas puede provocar lesiones personales o (i) dafios materiales,
por ejemplo, al arrancar prendas de vestir / joyas que cuelguen
sueltas, etc.

La limpieza del aparato, en particular de las partes en contacto
directo con los alimentos, debe realizarse antes del primer uso,
inmediatamente después del uso o si el aparato no se ha utiliza-
do durante mucho tiempo - el procedimiento se describe en el
capitulo “‘LIMPIEZAYY MANTENIMIENTO".

Antes de limpiar los agitadores y el gancho, deben desconectarse
de la maquina.

No coloque el aparato cerca de otros aparatos eléctricos, que-
madores, cocinas, hornos, etc.
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Asegurese siempre de que todos los componentes del aparato
estan correctamente instalados antes de empezar a trabajar.
No cologue el aparato sobre superficies calientes.

El aparato puede ser utilizado por personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales limitadas, o sin conocimientos o
experiencia en el uso de este tipo de aparatos, siempre que
sean supervisadas o instruidas en el uso seguro del aparato y
comprendan los riesgos que conlleva.

No se permite que los nifos realicen tareas de limpieza y man-
tenimiento.

El aparato no debe ser utilizado por nifnos. Mantenga el aparato
y el cable fuera del alcance de los nifios.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

Desconecte el aparato de la red eléctrica si lo deja sin vigilancia
y antes de montarlo, desmontarlo o limpiarlo.

Apague la unidad antes de cambiar el equipo o antes de acercarse
a piezas moviles durante su uso.

No conecte el enchufe a la toma de corriente con las manos
mojadas.

No extraiga el enchufe de la toma de corriente tirando del cable.
Utilice la unidad sobre una superficie lisa y estable.

Para la seguridad de los nifos, se ruega no dejar partes del em-
balaje libremente accesibles (bolsas de plastico, cajas de cartén,
poliestireno, etc.).

jAVISO! No permita que los nifios jueguen con la pelicula.
iPeligro de asfixia!

DESCRIPCION DEL DISPOSITIVO

1.
2.
3.

0 N O

Cabezal giratorio 10. Mezcladora para batir masas ligeras
Mando de control de velocidad 11. Mezclador multicomponente (gancho)
Eje de transmisién con pasador (pun- 12. Veleta

to de enganche para los accesorios)
Cubeta con asa de acero inoxidable
con capacidad para 70 |

Cubeta de acero inoxidable con capa-
cidad para 70 |

Palanca de bloqueo del cabezal

Base con espacio para acoplar un bol
Protector contra salpicaduras
Mezclador con acabado de silicona
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PREPARACION PARA EL TRABAJO - OBSERVACIONES GENERALES

N

w

o

Desembale la unidad de la caja de cartdn, retire las bolsas de plastico, las etiquetas, los relle-
nos de poliestireno y los bloques de transporte.

Lave a fondo todos los accesorios del robot que estén en contacto con alimentos antes de
utilizarlo por primera vez.

Recuerde que solo debe instalar/retirar los accesorios (bol, agitadores, etc.) cuando el apara-
to no esté conectado a una fuente de alimentacion.

Asegurese de que el botdn de control de velocidad (2) esta en la posicion “0” antes de conec-
tar la unidad a la fuente de alimentacion.

INSTALACION DE ACCESORIOS

1.

N

Libere el cabezal basculante (1) girando la palanca de blogueo del cabezal (6) en el sentido
de las agujas del reloj y, a continuacion, levantelo suavemente hasta que oiga un clic (sonido
de blogueo). Cuando el blogueo encaje, el brazo de la palanca de bloqueo del cabezal (6)
apuntara hacia abajo.

Coloque la cubeta (4;5) en la base (7), luego gire la cubeta (4;5) en el sentido de las agujas del
reloj para que las lengletas de la cubeta encajen en las lengletas de la base (7).

PASO 2 - MONTAJE DEL ESCUDO DESLIZANTE

1.

PASO 3 - FIJAR LAS MEZCLAS

1.

TRABAJAR CON EL DISPOSITIVO

Deslice la proteccién antisalpicaduras (8) sobre el borde de la carcasa cubriendo el eje de
transmision con el pasador (3). Aseglrese de que la abertura para afadir alimentos esté
orientada hacia el exterior, de modo que el cabezal basculante (1) no obstruya el acceso a la

abertura.
Orificio de
montaje

Empuje (hasta que note resistencia) uno de los tres agi-
tadores especificos (9, 10, 11) sobre el pasador del eje de
transmision (3). Asegurese de que la lengleta del pasa-
dor entra en el orificio de montaje del agitador . A conti-
nuacion, gire el agitador en sentido antihorario hasta que
la lengleta encaje en el borde del orificio de montaje del
agitador.

Una vez acoplados los agitadores(9,10,11), la unidad esta

lista para su uso. Gire la palanca de blogueo del cabezal (6) en el sentido de las agujas del
reloj y baje suavemente el cabezal basculante (1) hasta que oiga un clic (sonido de blo-
queo). Asegurese de que el cabezal basculante estad correctamente bloqueado: el brazo
de la palanca de blogueo del cabezal (6) apuntara hacia abajo. A continuacién, introduzca
los alimentos en el recipiente (4;5) a través de la abertura de la proteccion contra salpica-
duras (8), conecte el aparato a la red eléctrica y ajuste la velocidad deseada con el boton
de control de velocidad (2).

N



iNOTA! En la funcién TURBO (P), el botén de control de velocidad (2) debe mantenerse
pulsado. Al soltar el mando (2), éste vuelve automaticamente de la posicion TURBO (P)
a la posicion “0”, apagando asi el aparato.

iNOTA! Cuando el robot planetario esté en funcionamiento, jno gire la palanca de blo-
queo del cabezal (6)!

Cuando termine de trabajar, cologue el mando de control de velocidad (2) en la posicion
‘0" y desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.

DESMONTAJE DE ACCESORIOS

Los accesorios pueden retirarse una vez inseminada la cabeza basculante (1).

Los accesorios se liberan de sus pestillos girdandolos en sentido contrario al de instalacion.
Los agitadores(9,10, 11) deben liberarse primero del mecanismo de blogueo antes de girar,
es decir, el agitador debe empujarse mas profundamente sobre el perno del eje de trans-
mision hasta que se sienta resistencia. La proteccién contra salpicaduras (8) debe retirarse
después de desmontar los agitadores(?, 10, ).

USO DEL DISPOSITIVO

UTILIZACION DE ANEXOS INDIVIDUALES

Agitador con acabado de silicona (9)  Para mezclar masas ligeras y mas pesadas como pasteles,
masa quebrada, carne picada y pasta de pescado, cremas
de mantequilla y pudding, masas de queso, puré de patatas
y otras verduras, bases de tartas, ingredientes de masas
sueltas.

Mezcladora para batir masas ligeras  Para montar productos que necesitan una buena aireacion,
(10) como: huevos, claras de huevo, bizcocho, nata montada,
merengues, cremas, mayonesa.

Mezclador multicomponente (gancho) Para amasar masas, especialmente masas de levadura y
(M) amasados como para: pan, bollos, magdalenas, tartas, pizza,
masas al vapor, pasta, habas.

iNOTA! No deje cuchillos, cucharas o tenedores de metal y otros objetos similares en
elrecipiente mientras el aparato esté en funcionamiento.
iNOTA! El tiempo maximo de funcionamiento del aparato es de 5 minutos, el tiempo
minimo de reposo entre dos ciclos de mezcla es de 15 minutos. Al amasar una masa de
levadura, lo mejor es poner el regulador a baja velocidad y aumentar la velocidad sélo
después de un rato.

MOVIMIENTO PLANETARIO DE LOS ACCESORIOS

Cuando la batidora planetaria esta en funcionamiento, gira con un movimiento compues-
to: alrededor de su propio eje y simultdneamente alrededor de la circunferencia de la
cuba. De este modo, en una revolucién completa, la batidora recorre todo el interior del
bol, lo que reduce el tiempo de trabajo y aumenta la eficacia de la mezcla. Por este motivo,
el tiempo de mezcla indicado en la mayoria de las recetas debe reducirse.
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NOTAS SOBRE EL FUNCIONAMIENTO DE LA MEZCLADORA

La forma del bol y los accesorios se ha disefiado de tal manera que, mientras el robot esta
en marcha, no hay necesidad de raspar y empujar constantemente los ingredientes que se
encuentran en las paredes del bol. Basta con limpiar las paredes del bol una o dos veces
por ciclo de mezcla. Desenchufe el robot antes de hacerlo.

Durante el funcionamiento, el robot puede calentarse. Con una carga pesada y un ciclo
de mezcla largo, la parte superior del cabezal del robot puede estar muy caliente. Esto es
normal.

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Asegurese de que el botdn de control de velocidad (2) esté en la posicion “O”.

2. Desconecte la unidad de la fuente de alimentacion.

3. El cabezal basculante (1) puede calentarse durante un funcionamiento prolongado. Deje que
la unidad se enfrie antes de continuar.

4. Limpie la carcasa del aparato con un pano humedo.

5. Limpie los agitadores (9,10, 1) y la paleta bajo el grifo con detergente.

Es aconsejable limpiar los accesorios inmediatamente después de terminar de trabajar
con el aparato. Esto eliminara cualquier depodsito persistente, evitara que los residuos se
sequen, lo que hara que el lavado sea mas eficaz y facil, y evitara que las bacterias se mul-
tipliquen.

iATENCION! Todos los accesorios son aptos para lavavajillas.

FUNCIONAMIENTO DE LA UNIDAD A DIFERENTES VELOCIDADES

El robot planetario tiene un control de velocidad variable de 1-6 y una funcion TURBO (P)
para un funcionamiento de corta duracion a velocidad maxima.

Velocidad de . "

Premezcla lenta, combinando todos los tipos de pasta
e ingredientes secos para pasteles. En este intervalo de

1 Premezcla velocidad, anada harina y productos secos a la masa e
ingredientes liquidos a los secos. No mezcle ni amase la
masa de levadura a esta velocidad.

Para mezclar lentamente. En este engranaje, amase
las masas de levadura, las masas quebradas y los

2 Mezcla libre corredores. También se utiliza en la primera fase de hacer
puré con patatas y otras verduras vy, a veces, al anadir
grasa liquida o harina a una masa.

Se utiliza para amasar masas medianamente pesadas,
como la masa quebrada. A esta velocidad, se anade

3 Mezclar, batir azUcar a las claras para el merengue. Esta es la velocidad
media para mezclar masas, por ejemplo, carne picada,
patés y trituracion de masas.

Para batir a velocidad media, la fase inicial de la

4 Batir preparacién de la mayonesa, para combi_r)ar los
ingredientes de la crema pastelera. Se utiliza para el
acabado de masas ligeras que requieren aireacion.



5 Batido rapido Para montar nata, espuma de clara de huevo.

Para montar espuma de clara de huevo, huevos enteros,
6 Batido muy réapido nata montada, se utiliza en la fase final de la preparacion
del puré de patata.

P TURBO Mezcla de corta duracion a velocidad maxima.

UTILIZAR EL ROBOT PARA SUS PROPIAS RECETAS

Este manual proporciona algunos consejos generales y practicos sobre las particulari-
dades del trabajo con el robot, que pueden resultarle Utiles a la hora de preparar sus
propias recetas. Sin embargo, serdn necesarias sus propias observaciones y experiencias
para lograr un resultado perfecto y desarrollar un procedimiento de mezcla adecuado. Es
importante controlar el proceso de mezcla y terminarlo exactamente cuando se alcance la
consistencia requerida por la receta (por ejemplo, “masa lisa y elastica”).

CONSEJOS CULINARIOS

=
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Batidora para amasar
masas pesadas (gancho) m3

Los ingredientes que se guardan en el frigorifico, como la mantequilla o los huevos, deben
estar a temperatura ambiente antes de mezclarlos. Por lo tanto, es importante sacar estos
productos del frigorifico con suficiente antelacion.

Para evitar que caigan cascaras de huevo o huevos estropeados en el bol, es mejor macha-
carlos en un recipiente aparte antes de afadir el resto de los productos.

Batir durante demasiado tiempo puede afectar negativamente al producto final. Vigile el tiem-
po de batido especificado en la receta.

Los cambios de temperatura, la textura de los productos alimentarios (por ejemplo, debido a
fluctuaciones de la temperatura ambiente) pueden afectar al acortamiento/alargamiento del
proceso de mezcla de los ingredientes y al resultado final de la mezcla.

Empiece siempre a mezclar a baja velocidad y aumente gradualmente la velocidad hasta
alcanzar la necesaria para la receta.

AJUSTES SUGERIDOS EN ACCESORIOS INDIVIDUALES PARA 2,0 KG DE
INGREDIENTES

Cantidad
maxima de
productos en el
bol.

)
Accesorios Velocidad | (minu-
tos)

Descripcion del trabajo

velocidad 1 durante 30 seg,
)5 1300 g de harina + velocidad 2 durante 30 seg,

) 700 g de agua luego velocidad 3 durante 2-4

Batidora con acabado

min.

660 g de harina + velocidad 2 durante 20 seg,

de silicona (9) 24 @310 540 5 B velocidad 4 d:er:nte 2 min. 40
Batidor.a para batir (5) 6 )10 ‘ clara§ dls s velocidad 5-6 durante 3 min.
masas ligeras (10) (minimo)
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DATOS TECNICOS

Modelo

MRK-23

Alimentacion

220-240V ~ 50-60HZ

Potencia nominal

1900W

Potencia maxima

2400W

Disponibilidad de modo apagado y en espera

Consumo de energia en modo de espera

Consumo de energia en modo apagado

Consumo de energia en modo de espera con pantalla

Consumo de energia en modo de espera en red

Entra automaticamente en modo de espera después

Entra automaticamente en modo de apagado después

Modo de espera de red si el dispositivo tiene una funcién de conexiéon de
aplicacion

Longitud del cable de red

1,05M

3

O

IATENCION! La empresa MPM agd S.A. se reserva el derecho a realizar cambios

técnicos.

Este manual ha sido traducido automaticamente.
En caso de duda, consulte su version en inglés.

Eliminacidn correcta del producto (aparatos eléctricos y electrénicos

desgastados)

La indicacién en el producto indica que, una vez que haya expirado su vida util, este no debe elimi-

narse junto al resto de residuos domésticos. El dispositivo usado puede tener un impacto potencial

negativo sobre el medio ambiente y la salud de las personas, puesto que contiene sustancias, mezclas

y piezas peligrosas. Mezclar residuos eléctricos con otros residuos o su desmontaje no profesional

puede provocar la liberacién de sustancias nocivas para la salud y el medio ambiente. El dispositivo
usado se debe entregar en un punto de recepcién de residuos elétricos y electronicos. Para obtener mas in-
formacion sobre el lugar de entrega de los residuos eléctricos y electrénicos, el usuario debe contactar con el
punto de recogida de dispositivos usados local o con una planta de tratamiento de dispositivos usados.
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CONSIGNES DE SECURITE

Veuillez lire attentivement le mode d'emploi avant utilisation.
Soyez particulierement prudent lorsque des enfants se trouvent
a proximité de l'appareil.

N'utilisez pas l'appareil a des fins autres que celles prévues.
Lutilisation d'accessoires non recommandés par le fabricant peut
endommager lappareil ou provoquer un accident.

Ne plongez pas l'appareil, le cordon et la fiche dans I'eau ou
d’autres liquides.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant son fonction-
nement.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou
le nettoyage.

N'utilisez pas un appareil endommagé, méme si le cordon dali-
mentation ou la fiche est endommagé - dans ce cas, renvoyez
lappareil a un point de service agréeé pour réparation.

N'utilisez pas l'appareil a I'extérieur.

Ne suspendez pas le cordon dalimentation sur des bords tran-
chants et ne le laissez pas entrer en contact avec des surfaces
chaudes.

Ne laissez pas le cordon dalimentation pendre du bord de la
table/comptoir.

Ne touchez pas lappareil avec les mains mouillées.

'appareil est destiné a un usage domestique uniguement.
N'oubliez pas de vous tenir a distance des pieces rotatives de l'ap-
pareil pendant son fonctionnement. Tout contact avec ces pieces
peut entrainer des blessures ou (i) des dommages matériels, par
exemple en arrachant des vétements/bijoux mal accrochés, etc.
Le nettoyage de l'appareil, en particulier des pieces en contact
direct avec les aliments, doit étre effectué avant la premiere uti-
lisation, immeédiatement apreés la fin des travaux ou si l'appareil
na pas été utilisé pendant une longue période - la procédure est
décrite dans le <KNETTOYAGE ET ENTRETIEN « chapitre.
Avant de nettoyer les mélangeurs et le crochet, ils doivent d'abord
étre déconnectés de lappareil !

Ne placez pas l'appareil a proximité dautres appareils électriques,
bradleurs, cuisinieres, fours, etc.
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Assurez-vous toujours que tous les éléments de l'appareil sont
correctement installés avant de commencer a travailler.

Ne placez pas lappareil sur des surfaces chaudes.

Lappareil peut étre utilisé par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales limitées, ainsi que par des
personnes nayant aucune connaissance ou expérience dans 'uti-
lisation de ce type dappareil, a condition guelles soient surveillées
ou gqu'elles aient recu des instructions sur la maniere d'utiliser les
appareils en toute sécurité. et comprendre le risque associé.
Les enfants ne sont pas autorisés a effectuer des taches de net-
toyage et d'entretien.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants. Gardez l'appareil
et le cordon hors de portée des enfants.

Les enfants ne doivent pas jouer avec lappareil.

Débranchez l'appareil de l'alimentation électrique lorsque vous
le laissez sans surveillance et avant le montage, le démontage ou
le nettoyage.

Eteignez l'appareil avant de changer d'accessoire ou avant de vous
approcher des pieces mobiles pendant l'utilisation.

Ne branchez pas la fiche a la prise secteur avec les mains mouillées.
Ne retirez pas la fiche de la prise en tirant sur le cordon.

Utilisez 'appareil sur une surface lisse et stable.

Pour la sécurité des enfants, ne laissez aucune partie de I'em-
ballage (sachets plastiques, cartons, polystyrene expansé, etc.)
librement accessible.

AVERTISSEMENT! Ne laissez pas les enfants jouer avec la
feuille. Danger d’étouffement !

DESCRIPTION DE LAPPAREIL

1. Téteinclinable 7. Base avec emplacement pour fixer
2. Bouton de contréle de vitesse le bol
3. Arbre d'entrainement avec goupille 8. Pare-éclaboussures
(emplacement de montage de l'acces- 9. Agitateur avec finition en silicone
soire) 10. Mélangeur pour fouetter des masses
4. Bol en acier inoxydable de 70 L avec légeéres
anse 11. Mélangeur pour masses multi-com-
5. Bol en acier inoxydable de 70 L posants (crochet)
6. Levier de verrouillage de la téte 12. Epaule
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PREPARATION AU TRAVAIL - REMARQUES GENERALES

1. Déballez I'appareil du carton, retirez les sachets en aluminium, les étiquettes, les charges en
polystyréne et les sécurités de transport.

2. Lavez soigneusement tous les accessoires en contact avec les aliments avant la premiére uti-
lisation.

3. Noubliez pas d'installer/démonter les accessoires (bol, agitateur, etc.) uniguement lorsque
I'appareil n'est pas connecté a la source d'alimentation.

4. Avant de connecter l'appareil a la source dalimentation, assurez-vous que le bouton de

controle de la vitesse (2) est en position «O».

ASSEMBLAGE DES ACCESSOIRES

1. Relachez la téte inclinable (1) en tournant le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens
des aiguilles d'une montre, puis soulevez doucement la téte inclinable jusqu'a ce que vous
entendiez un déclic (bruit de verrouillage). Lorsque le verrou senclenche, le bras du levier de
verrouillage de la téte (6) pointe vers le bas.

Placez le bol (4;,5) dans la base (7), puis tournez le bol (4;5) dans le sens des aiguilles d’une
montre afin que les languettes du bol senclenchent avec les loguets de la base (7).

ETAPE 2 - INSTALLER LE COUVERCLE ANTI-ECLABOUSSURES

1. Faites glisser le pare-éclaboussures (8) sur le bord du boitier de I'arbre d’entrainement avec la
goupille (3). Veuillez noter que 'ouverture pour 'ajout de I'Art. tournée vers I'extérieur afin que
la téte pivotante (1) ne géne pas I'acces a l'ouverture.

ETAPE 3 - FIXATION DES MELANGEURS
Trou de
1. Poussez (jusqu'a ce que vous sentiez une résistance)

I'une des trois palettes dédiées (9,10, 11) sur la goupille de
I'arbre d'entrainement (3). Assurez-vous que la languette
de la goupille s'insére dans le trou de montage de l'agita-
teur . Tournez ensuite I'agitateur dans le sens antihoraire
jusqu’a ce que la languette se verrouille contre le bord du
trou de montage de l'agitateur.

TRAVAILLER AVEC LAPPAREIL

Apres avoir fixé les agitateurs (9,10, 11), l'appareil est prét

afonctionner. Tournez le levier de verrouillage de la téte (6) dans le sens des aiguilles d'une
montre et abaissez doucement la téte inclinable (1) jusqu'a ce que vous entendiez un déclic
(bruit de verrouillage). Assurez-vous que la téte inclinable est correctement verrouillée - le
bras du levier de verrouillage de la téte (6) pointe vers le bas. Placez ensuite les aliments
dans le bol (4;5) a travers 'ouverture du pare-éclaboussures (8), branchez 'appareil a I'ali-
mentation électrique et réglez la vitesse souhaitée a l'aide du bouton de réglage de la
vitesse (2).

ATTENTION! Pour la fonction TURBO (P), le bouton de commande de vitesse (2) doit
étre maintenu enfoncé. Aprés avoir relaché le bouton (2), il revient automatiquement
de la position TURBO (P) a la position «O», ce qui éteint lappareil.

N
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ATTENTION! Pendant le fonctionnement du robot planétaire, ne tournez pas le levier
de verrouillage de la téte (6) !

Une fois le travail terminé, réglez le bouton de réglage de la vitesse (2) sur la position «O»
et débranchez l'appareil de I'alimentation électrique.

RETRAIT DES ACCESSOIRES

Les accessoires sont démontables aprés insémination de la téte inclinable (1).

Nous libérons les accessoires des loquets en les tournant dans le sens opposé au sens de
montage. Avant de tourner les mélangeurs (9,10, 11), commencez par les déverrouiller, c’est-
a-dire poussez le mélangeur plus profondément sur I'axe de I'arbre d’entrainement jusqu’a
ce que vous sentiez une résistance. Retirez le pare-éclaboussures (8) apreés avoir retiré les
mélangeurs (9,10, 11).

UTILISATION DE LAPPAREIL

APPLICATION D’ACCESSOIRES INDIVIDUELS

Mitigeur avec finition silicone (9) Pour mélanger des masses légéres et plus lourdes, telles que
: pate, pate brisée, masses de viande hachée et de poisson,
cremes de beurre et de pudding, masses de fromage, purée
de pommes de terre et autres légumes, bases pour gateaux,
ingrédients en vrac pour gateaux.

Mélangeur pour fouetter des masses  Pour fouetter des produits nécessitant une bonne aération
légeres (10) tels que : ceufs, blancs d'ceufs, génoise, chantilly, meringues,
cremes, mayonnaise.

Mélangeur pour masses multi- Pour pétrir les pates, notamment les pates levées et les
composants (crochet) (11) pétrissages tels que : pain, petits pains, gateaux, crépes, pizza,
pate a choux, pates, faworki.
ATTENTION ! Ne laissez pas de couteaux, cuilléres en métal, fourchettes, etc. dansle
bol pendant que I'appareil fonctionne.
ATTENTION! Le temps de fonctionnement maximum de I'appareil est de 5 minutes, le
temps de repos minimum entre deux cycles de mélange est de 15 minutes. Lorsque vous
pétrissez une pate a levure, il est préférable de régler le régulateur sur une vitesse faible
et d’augmenter la vitesse seulement aprés un certain temps.

MOUVEMENT PLANETAIRE DES SNAP-INS

Pendant le fonctionnement du mélangeur planétaire, I'agitateur tourne dans un mouve-
ment complexe : autour de son axe et simultanément autour de la circonférence du bol.
Grace a cela, pendant une rotation complete, l'agitateur travaille avec précision dans tout
I'intérieur du bol, ce qui raccourcit le temps de travail et assure une plus grande efficacité
de mélange. Par conséquent, le temps de mélange indiqué dans la plupart des recettes
doit étre réduit.

REMARQUES SUR LE FONCTIONNEMENT DU MELANGEUR

La forme du bol et les accessoires ont été concus pour que pendant le travail du robot, il
ne soit pas nécessaire de gratter et de pousser constamment les ingrédients sur les parois

al
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du bol. Au cours d’'un cycle de mélange, il suffit de nettoyer une ou deux fois les parois du
bol. Débranchez le robot de l'alimentation électrique avant de faire cela!

Le robot peut devenir chaud pendant le fonctionnement. Sous de lourdes charges et de
longs cycles de mélange, le dessus de la téte du robot peut devenir tres chaud. C'est nor-
mal.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Assurez-vous que le bouton de commande de vitesse (2) est en position «O».

Débranchez I'appareil de la source d’alimentation.

La téte pivotante (1) peut devenir chaude lors d'un fonctionnement prolongé. Attendez que
I'appareil refroidisse avant de commencer a travailler.

4. Nettoyez le boitier de I'appareil a l'aide d’'un chiffon humide.

5. Nettoyez les agitateurs (9,10, 11) et la palette sous I'eau courante et le détergent.

Aprés avoir terminé le travail avec l'appareil, il est recommandé de nettoyer immédiate-
ment les accessoires. Cela éliminera tous les dépdts, empéchera les restes de sécher, ce
qui rendra le lavage plus efficace et plus facile et empéchera la croissance des bactéries.
ATTENTION ! Tous les accessoires vont au lave-vaisselle.

FONCTIONNEMENT DE LAPPAREIL DANS UNE PLAGE DE VITESSE
INDIVIDUELLE

Le robot planétaire a une régulation de vitesse dans la plage de 1 a 6 et la fonction TUR-
BO (P), utilisée pour un fonctionnement a court terme a vitesse maximale.

Vitesse de . -
Type de travail Application

Pré-mélange lent, associant tous types de pates et
ingrédients secs de pate. Dans cette plage de vitesse,
1 Pré-mélange ajoutez la farine et les ingrédients secs a la pate, et
les ingrédients liquides aux ingrédients secs. Ne pas
mélanger ou pétrir la pate levée a cette vitesse.

w N

Pour un mélange lent. Utilisez cet équipement pour
pétrir la levure, les sablés et les quatre-quarts. Utilisez

2 Mélange lent également dans la premiere phase de la purée de
pommes de terre et d'autres légumes et lors de |'ajout de
graisse liquide ou de farine a la pate.

[l est utilisé pour pétrir des pates mi-lourdes - comme
les pates brisées. A cette vitesse, le sucre est ajouté aux

3 Mélanger, fouetter blancs d'ceufs pour les meringues. Il sagit de la vitesse
moyenne de mélange des masses, par exemple de la
viande hacheée, des patés et des gateaux.

Pour fouetter a vitesse moyenne, la phase initiale de
la préparation de la mayonnaise, pour combiner les

4 fouetter . A . . . _—
ingrédients de la creme de pudding. Il est utilisé pour finir
des masses plus légeres qui nécessitent une aération.

5 Fouetter rapidement Pour la creme fouettée, la mousse protéinée.
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Pour fouetter les blancs d'ceufs, les ceufs entiers, la creme
6 Tuerie trés rapide fouettée, il est utilisé dans la phase finale de préparation
de la purée de pommes de terre.

P TURBO Mélange a court terme a vitesse maximale.

UTILISEZ LE ROBOT POUR VOS PROPRES RECETTES

Ce manuel contient des conseils généraux et pratiques sur les spécificités du travail avec le
robot, qui peuvent étre utiles lors de la préparation de vos propres recettes. Cependant,
vos propres observations et expériences seront nécessaires pour obtenir un effet parfait
et développer la procédure de mélange appropriée. Controlez le processus de mélange
et arrétez-vous exactement lorsque la consistance requise par la recette est atteinte (par
exemple «pate lisse et élastique»).

CONSEILS CULINAIRES

1. Lesingrédients réfrigérés, comme le beurre ou les ceufs, doivent étre a température ambiante
avant d'étre mélangés. Par conséquent, vous devez retirer ces produits du réfrigérateur a
I'avance.

2. Pour éviter de jeter des coquilles d'ceufs ou de mauvais ceufs dans le bol, il est préférable de
les casser dans un récipient séparé avant d'ajouter le reste des produits.

3. Fouetter trop longtemps peut nuire au produit final. Assurez-vous de respecter le temps de
mélange indiqué dans la recette.

4. La modification de la température, de la texture des produits alimentaires (par exemple en
raison des fluctuations de la température ambiante) peut raccourcir/allonger le processus de
mélange des ingrédients et le résultat final du mélange.

5. Commencez toujours a mélanger a basse vitesse et augmentez progressivement la vitesse

jusqu’a la vitesse requise pour votre recette.

REGLAQES SUGGERES SUR LES ACCESSOIRES INDIVIDUELS POUR 2,0 KG
D’INGREDIENTS

Nombre
maximum de
(min.) | produits dans un
bol

Accessoire VITESSE

Description d’emploi

Vitesse 1 pendant 30 secondes,

Mélangeur de composés 03 G 1300 g de farine + vitesse 2 pendant 30 secondes,
lourds (crochet) (11) 700 g d'eau puis vitesse 3 pendant 2-4
minutes.

. A 3 Vitesse 2 pendant 20 sec,
g%'tateurfm'en silicone 4 (3)10 6éogiod;df228e * Vitesse 4 pendant 2 min. 40

secondes.

Batteur pour les masses

Bat ()6 Bl 3 blancs d'ceufs
égéres

. Vitesse 5-6 pendant 3 min.
(minimum)
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Modéle MRK-23
Alimentation 220-240V ~ 50-60HZ
Puissance nominale 1900W
Puissance maximale 2400W
Disponibilité du mode arrét et veille -
Consommation d’énergie en veille -
Consommation électrique en mode arrét -
Consommation d’énergie en veille avec écran -
Consommation électrique en mode veille secteur -

Passe automatiquement en mode veille aprés -

Passe automatiquement en mode de mise hors tension apres -

Mode veille du réseau si l'appareil a la fonction de se connecter a l'application -
Longueur du cordon secteur 1,05 M

Q[

ATTENTION ! Lentreprise MPM agd S.A. se réserve le droit d’apporter des
modifications techniques!

Ce manuel a été traduit automatiquement.
En cas de doute, veuillez vous référer a sa version anglaise.

Recyclage de I'appareil (déchets d’équipements électriques et

électroniques)

gers a la fin de son utilisation. Les équipements usagés peuvent avoir un effet néfaste sur I'environne-

ment et la santé humaine en raison de la teneur potentielle en substances, mélanges et composants

dangereux. Le mélange de déchets électroniques avec d’autres déchets ou leur démontage non pro-
EE fessionnel peut entrainer un rejet de substances nocives pour la santé et I'environnement. Lappareil
usé doit étre déposé dans un point de collecte des déchets d’équipements électriques et électroniques. Afin
d’obtenir des informations détaillées sur des lieux de collecte des déchets électriques et électroniques, I'utili-
sateur doit contacter le point de collecte des déchets d’équipements municipaux ou l'usine de traitement des
déchets d’équipements.

E Le marquage sur le produit indique que le produit ne doit pas étre jeté avec d'autres déchets ména-
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BIZTONSAGI HASZNALATI UTASITASOK

54

Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el a hasznalati utasitast.
Legyen kuléndsen dvatos, ha gyermekek tartdzkodnak a készulek
kozelében.

Ne hasznalja a készUléket a rendeltetésétdl eltérd célra.

A gyarto altal nem ajanlott tartozékok hasznalata a készulék ka-
rosodasat vagy balesetet okozhat.

Ne meritse a készUléket, a kabelt vagy a csatlakozot vizbe vagy
mas folyadékba.

Ne hagyja a készuléket fellgyelet nélkul mukddeés kodzben.
Huzza le a készUléket a tapegységrdl, ha fellgyelet nélkul hagyja,
valamint szerelés, szétszerelés vagy tisztitas eldtt.

Ne hasznaljon sérilt keszuléket, még akkor sem, ha a haldzati kabel
vagy a dugd sérllt - ebben az esetben javittassa meg a készuléket
egy hivatalos szervizkdzpontban.

Ne hasznalja a készuléket kultéren.

Ne akassza a tapkabelt éles élekre, és ne hagyja, hogy forrd felu-
letekkel érintkezzen.

Ne hagyja, hogy a tapkabel lelégjon az asztal/asztalfelllet szélérdl.
Ne érintse meg a készuléket nedves kézzel.

A készuléket kizardlag haztartasi hasznalatra szanjak.

Ne feledje, hogy mukodes kdzben tartson biztonsagos tavolsagot
a készulek forgd részeitdl. A velUk valod érintkezés személyi sérilést
vagy (i) vagyoni kart okozhat, pl. lazan 16gé ruhadarabok/ékszerek
stb. kihtzasaval.

A készuleket, kulonodsen az élelmiszerekkel kdzvetlenul érintkezé
részeket, az elsé hasznalat elott, kdzvetlentl hasznélat utan, vagy
ha a készuleket hosszabb ideig nem hasznaltak, tisztitani kell - az
eljarast a ,TISZTITAS ES Karbantartas” fejezetben ismertetjuk.
A keverdk és a kampo tisztitasa eldtt eldszor le kell valasztani
Sket a geprol!

Ne helyezze a készUléket mas elektromos készUlékek, égdk, tliz-
helyek, tlzhelyek, sutdk stb. kdzelebe.

A munka megkezdése el6tt mindig gyézddjon meg arrdl, hogy a
készUlék minden alkatrésze helyesen van-e felszerelve.

Ne helyezze a készuléket forrd felUletekre.



A készuléket hasznalhatjak korlatozott fizikai, érzékszervi vagy szel-
lemi keépességekkel rendelkezd, vagy az ilyen tipusu berendezések
hasznalataban ismeretekkel vagy tapasztalattal nem rendelkezé
személyek is, feltéve, hogy fellgyeletet kapnak, vagy utasitast
kapnak a berendezés biztonsagos hasznalatara, és megértik az
ezzel jard kockazatokat.

Gyermekek nem végezhetnek takaritasi €s karbantartasi feladatokat.
A készUléket gyermekek nem hasznalhatjak. Tartsa a készuléket
és a kabelt gyermekek eldl elzarva.

Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.

Ha a készuleket felugyelet nélkul hagyja, valamint a szerelés, szét-
szerelés vagy tisztitas el6tt valassza le a tapegyseégrol.

Kapcsolja ki a készuléket, mieldtt felszerelést cserélne, vagy mieldtt
hasznalat kdzben mozgd alkatrészekhez kozelitene.

Ne csatlakoztassa a dugdt a haldzati aljzathoz nedves kézzel.
Ne huzza ki a dugdt a haldzati aljzatbdl a zsindr meghuzasaval.
A készuléket sima és stabil fellleten hasznalja.

A gyermekek biztonsaga érdekében kérjuk, ne hagyja szabadon
hozzaférhetd helyen a csomagolas részeit (mlanyag zacskok,
kartondobozok, polisztirol stb.).

FIGYELEM! Ne engedje, hogy a gyerekek a filmmel jatsszanak.
Fulladasveszély!
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A KESZULEK LEIRASA

1. Forgathato fej 6. Fejrogzitd kar

2. Sebességszabalyozd gomb 7. Alap tal rogzitésére szolgald hely

3. Hajtotengely csapszeggel (rogzitési 8. Froccsenésgatlo
pont a tartozékokhoz) 9. Keverd szilikonos kivitelben

4. Rozsdamentes acél fogantyuval ella- 10. Keverdgép konnyl tomegek verésére
tott tal 70 | Grtartalommal 11. Tobbkomponenst keveré (horog)

5. Rozsdamentes acél tal 70 | Urtarta- 12. Vane
lommal

FELKESZULES A MUNKARA - ALTALANOS MEGJEGYZESEK

1. Csomagolja ki a készuléket a kartondobozbdl, tavolitsa el a muanyag zacskokat, cimkéket,
polisztirol téltéanyagokat és szallitéblokkokat.

2. Elsé hasznalat elétt alaposan mossa el a robot minden, élelmiszerrel érintkezé tartozékat.

3. Ne feledje, hogy a tartozékokat (tal, keverd stb.) csak akkor szerelje be/szedje ki, ha a késziilék
nincs csatlakoztatva dramforrashoz.

4. GCy6z6djon meg arrol, hogy a fordulatszam-szabalyozd gomb (2) ,0” allasban van, mielétt a

készlléket az dramforrashoz csatlakoztatja.

TARTOZEKOK BESZERELESE

1. Oldja ki a billendfejet (1) a fejrogzitd kar (6) dramutato jarasaval megegyezé irdnyba torténd
elforditasaval, majd dvatosan emelje fel a billendfejet, amig egy kattanast (reteszeld hangot)
nem hall. Amikor a retesz beakad, a fejretesz karja (6) lefelé mutat.

2. Helyezze atélat (4;5) a talpba (7), majd forditsa el a télat (4;5) az dramutatd jarasaval megegye-

26 irdnyba, hogy a talon 1évd fllek a talpban (7) 1évé fulekhez érjenek.

2. LEPES - A CSUSZOPADVANY BEALLITASA

1. Csusztassa at a froccsenésvedot (8) a haz peremén, amely a csapszeggel (3) a hajtétengelyt
takarja. Ugyeljen arra, hogy az élelmiszerek hozzaadasara szolgalod nyilas kifelé nézzen, hogy a

billendfej (1) ne akadalyozza a nyilashoz vald hozzaférést.

3. LEPES - A KEVEREKEK JAVITASA

—

Nyomja (amig ellenallast nem érez) a harom dedikalt ke-
veréelem (9,10, 1) egyikét a hajtdtengelycsapra (3). Gyé-
z6djon meg rola, hogy a csapon lévé ful a keverdszerke-
zet rogzitéfurataba kerdl. Ezutan forditsa el a keverét az
oramutato jarasaval ellentétes irdnyba, amig a ful a keve-
ré rogzitéfuratanak széléhez nem rogzil.

A KESZULEKKEL VALO MUNKA

A keverdk(9, 10, 11) csatlakoztatasa utan a készulék hasz-
nalatra kész. Forditsa el a fejrogzitd kart (6) az dramutatod
jarésaval megegyezd irdnyba, és dvatosan engedje le a billendfejet (1), amig egy kattanast
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(reteszelé hangot) nem hall. Gyézédjéon meg arrdl, hogy a billenéfej megfeleléen rogzitve
van - a fejrogzitd kar (6) lefelé mutat. Ezutan helyezze az élelmiszereket a télba (4;5) a frocs-
csenésvédd (8) nyilasan keresztil, csatlakoztassa a késziléket a tapegységhez, és allitsa be
a kivant sebességet a sebességszabalyozd gombbal (2).

MEGJEGYZES! TURBO funkciéban (P) a fordulatszam-szabalyozé gombot (2) lenyom-
va kell tartani. A gomb (2) elengedésekor a TURBO (P) allasbél automatikusan visszatér
a ,,0” allasba, és ezzel kikapcsolja a készuléket.

MEGJEGYZES! A bolygémiives robot miikédés kézben ne forditsa el a fejrogzité kart
(6)!

Ha befejezte a munkat, allitsa a sebességszabalyozd gombot (2) ,0” allasba, és valassza le a
készUléket az dramforrasrol.

A TARTOZEKOK SZETSZERELESE

A tartozékok a billenéfej (1) belltetése utan eltavolithatok.

A tartozékok a szerelési irannyal ellentétes irdnyba torténé elforgatassal oldhatok ki a re-
teszekbol. A keverdket(9, 10, ) elforditas elétt eldszor ki kell oldani a reteszeld mechaniz-
musbdl, azaz a keverét mélyebbre kell nyomni a hajtotengelycsapra, amig ellenallas nem
érezhetd. A keverdk(9, 10, 1) eltdvolitasa utén el kell tavolitani a froccsenésvédot (8).

A KESZULEK HASZNALATA

Keveré szilikon bevonattal (9) Konnyl és nehezebb tdmegek, példaul tésztafélék, omlds
tészta, daralt hus- és halpastétom, vaj- és pudingkrémek,
sajtmasszak, burgonyapureé és egyéb zoldségek,
sutemeényalapok, laza tésztaalapanyagok keveréséhez.

Keverégép konnyl tomegek verésére 6| levegbztetendd termékek felveréséhez, mint példaul:
(10) tojas, tojasfehérje, piskota, tejszinhab, habcsok, habcsok,
krémek, majonéz.

Tébbkomponens keveré (horog) (11)  Tésztagyurashoz, kiléndsen élesztds tésztdhoz és gyurashoz,
péeldaul: kenyér, zsemle, muffin, sitemény, pizza, parolt tészta,
tészta, lobab.

MEGJEGYZES ! Ne hagyjon kést, fémkanalat vagy -villat és mas hasonlé targyakat atal-
ban, amig a késztilék mikodik.

MEGJEGYZES! A késziilék maximalis miikédési ideje 5 perc, a két keverési ciklus ké-
z6tti minimalis pihendidé 15 perc. Elesztés tészta dagasztasakor a legjobb, ha a szaba-
lyozét alacsony fordulatszamra allitja, és csak egy id6 utan néveli a sebességet.

A MELLEKLETEK BOLYGOKOZI MOZGASA

Amikor a bolygokeverd Uzemel, a keverd 6sszetett mozgast végez: a sajat tengelye korul és
egyidejlleg a tal kerulete korul forog. Ez biztositja, hogy a keverd egy teljes fordulat alatt
alaposan atjarja a tal teljes belsejét, ami révidebb munkaidét és nagyobb keverési haté-
konysagot eredmeényez. Ezért a legtobb receptben megadott keverési idét csdkkenteni
kell.



A KEVERO MUKODESEVEL KAPCSOLATOS MEGJEGYZESEK

A tal és a tartozékok alakjat ugy tervezték, hogy a robot mikodése kdzben ne kelljen folya-
matosan kaparni és tolni a tal falan lévé 6sszetevoket. Keverési ciklusonként elegendé a tal
oldalat egyszer vagy kétszer megtisztitani. Elétte huzza ki a robotot a halézatbdl!
Mdkodeés kozben a robot felmelegedhet. Nagy terhelés és hosszu keverési ciklus esetén a
robotfej felsd része nagyon felmelegedhet. Ez normalis.

TISZTITAS ES KARBANTARTAS

1. Gydzédjdn meg arrdl, hogy a fordulatszam-szabalyozd gomb (2) ,0” allasban van.

2. Huzza ki a készuléket az dramforrasbol.

3. Ahbillenéfej (1) hosszabb muikodés kdzben felforrosodhat. A folytatas elétt hagyja a késziléket
lehdlni.

4. Tisztitsa meg a készulék hazat nedves ruhaval.

5. Tisztitsa meg a keverdket (9,10, 1) és a lapatot folyo viz alatt tisztitdszerrel.

Célszer( a tartozékokat azonnal megtisztitani, ha befejezte a munkat a késztlékkel. Ez elta-

volitja a lerakddasokat, megakadalyozza a maradékok beszaradasat, ami hatékonyabba és

kdonnyebbé teszi a mosast, és megakadalyozza a baktériumok elszaporodasat.

FIGYELEM! Minden tartozék mosogatogépben moshaté.

AKESZULEK MUKODESE KULONBOZO FORDULATSZAM-TARTOMANYOKBAN

A bolygomives robot 1-6 kdzotti valtozd sebességszabalyozassal és TURBO (P) funkcioval
rendelkezik a révid tavu, maximalis sebességli mikodéshez.

A munka tipusa Alkalmazas
esség

Lassu eldkeverés, mindenféle tészta és szaraz
sutemeény hozzavaloinak dsszekeverése. Ebben a

1 Elére keverés sebességtartomanyban adjon lisztet és szaraz termékeket
a tésztahoz, és folyékony dsszetevoket a szarazakhoz. Ne
keverje vagy gyurja az élesztés tésztat ezen a sebességen.

Lassu keveréshez. Ebben a fogaskerékben gyurja
az élesztds tésztakat, a kelt tésztakat és a kifutokat.

2 Szabad keverés Hasznalja a burgonya és mas zoldségek pépesitésének
elsé fazisaban is, valamint idénként, amikor folyékony
zsiradékot vagy lisztet ad a tésztahoz.

Kozepesen nehéz tésztak - mint példaul a kelt tésztak
- dagasztasara szolgal. Ennél a sebességnél a cukrot

3 Keverés, habverés hozzaadjuk a habfehérjéhez a habcsokhoz. Ez az atlagos
fordulatszam a témegek keveréséhez, pl. daralt hus,
pastétomok és tésztak érléséhez.

Kozepes sebességl habveréshez, a majonézkészités
kezdeti szakaszahoz, a pudingkrém 6sszetevdinek

4 Whisking Osszekeveréséhez. Konnyebb, levegdztetést igényld
tomegek befejezésehez.
5 Gyors habverés A tejszinhabhoz, tojasfehérje hab.
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Tojasfehérje habveréshez, egész tojasok, tejszinhab
6 Nagyon gyors habverés felveréséhez, a burgonyapuré készitésének végsd
fazisdban hasznaljak.

P TURBO Rovid tavu keverés maximalis sebességgel.

A ROBOT HASZNALATA A SAJAT RECEPTJEIDHEZ

Ez a kézikonyv altalanos, gyakorlati tanacsokat ad a robotgéppel valé munka sajatossaga-
irél, amelyek jol johetnek a sajat receptek elkészitésekor. A tokéletes eredmény eléréséhez
és a megfeleld keverési eljaras kidolgozdsahoz azonban sajat megfigyelésekre és tapasz-
talatokra lesz szikség. Fontos, hogy a keverési folyamatot ellendrizzuk, és pontosan akkor
fejezzUk be, amikor a receptben eléirt allagot (pl. ,sima és rugalmas tészta”) elérjuk.

KONYHAI TIPPEK

1. A hUtében tarolt 6sszetevoknek, példaul a vajnak vagy a tojasnak szobahémérsékletlinek kell
lennitk, mielétt Osszekeverjuk éket. Ezért fontos, hogy az ilyen termékeket idében kivegytk
a hltészekrénybdl.

2. Hogy elkertlje, hogy a tojashéj vagy a romlott tojas a talba hulljon, a legjobb, ha a tobbi termék
hozzaadasa elétt egy kilon edénybe veri dket.

3. A tdl hosszu habverés karosan befolyasolhatja a végtermeéket. Tartsa szemmel a receptben
megadott keverési idét.

4. Az élelmiszerek hémérsékletének, texturajanak valtozasa (pl. a kdrnyezeti hémeérséklet inga-
dozésa miatt) befolyasolhatja az dsszetevok keverési folyamatanak lerévidulését/hosszabbo-
dasét és a keverés végeredmenyét.

5. Mindig alacsony sebességgel kezdje a turmixolast, és fokozatosan névelje a sebességet a re-

cepthez szUkséges sebességre.
AZ EGYES TARTOZEKOK JAVASOLT BEALLITASAI 2,0 KG OSSZETEVOHOZ
Egy talban

Tartozék Sebesség lévé termékek Munkakori leiras
maximalis szdma

. Speed 1 30 masodpercig,
+(3;58 1300 ¢ I'f/?zt +700 Speed 2 30 masodpercig, majd
s Speed 3 2-4 percig.

Nehéz keverd (horog) (11)  +48 (1) 3

) 660 gl + 6d0 Sebess 2,20 misodeerc
masodperc

Szilikon kész keverd (9)  +48 (2) 4 ]
10 gviz

+48 (5) 6 +48 (3) 3 tojasfehérje

Kénnydi kevers (10) o e

sebesség 5-6 3 percig.
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JSZAKI ADATOK

modell MRK-23

Tapegység 220-240V ~ 50-60HZ
Névleges teljesitmény 1900W

Maximalis teljesitmény 2400W

A ledllitas és a készenléti izemmdd elérhetésége -

Készenléti teljesitményfelvétel -

Energiafogyasztas kikapcsolt tzemmaodban -

Energiafogyasztas készenléti izemmodban kijelzével -

Energiafogyasztas halozati készenléti Gzemmodban

Automatikusan készenléti allapotba lép utédna -

Automatikusan ledllitasi médba lép utana -

Haldzati készenléti llapot, ha a készulék rendelkezik az alkalmazashoz vald
csatlakozas funkcidjaval

A héaldzati kdbel hossza 1,05M

CE€

FIGYELEM! Az MPM agd S.A. fenntartja a technikai valtoztatasok jogat.

Ez a kézikonyv gépi forditasban keszlilt.
Ha kétségei vannak, kerjuk, olvassa el az angol nyelvi valtozatot.

A termék megfelel artalmatlanitasa (elhasznalédott elektromos és

elektronikus berendezések)

hulladékkal egyutt artalmatlanitani. Az elhasznalddott berendezések a potencialisan veszélyes anya-

gok, keverékek és komponensek tartalma miatt negativ hatassal lehetnek a kornyezetre és az emberi

egészségre. Az elektromos hulladék mas hulladékkal valo keveredése vagy szakszerdtlen bontasa az

egészségre és a kornyezetre karos anyagok kibocsatasahoz vezethet. Az elhasznalddott készuléket az
elektromos és elektronikus berendezések hulladékgyjté pontjara kell szallitani. Az elektromos és elektronikai
hulladékok visszakuldésének helyére vonatkozd részletes informaciok megszerzése érdekében a felhasznald-
nak fel kell vennie a kapcsolatot a telepulési hulladékberendezések gyujtéhelyével vagy a hulladékfeldolgozd
Uzemmel.

K A terméken taldlhatd jelolés azt jelzi, hogy a termék élettartama végén nem szabad mas haztartasi
||
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CONSIGLI DI SICUREZZA PER LUSO

Prima dell'uso, leggere attentamente il manuale di istruzioni.
Prestare particolare attenzione quando ci sono bambini vicino
al dispositivo.

Non utilizzare il dispositivo per scopi diversi da quelli previsti.
L'uso di accessori non raccomandati dal produttore puo causare
danni al dispositivo o un incidente.

Non immergere il dispositivo, il cavo o collegare acqua o altri liquidi.
Non lasciare il dispositivo incustodito durante il funzionamento.
Scollegare il dispositivo se lo si lascia incustodito e prima del
montaggio, dello smontaggio o della pulizia.

Non utilizzare un dispositivo danneggiato, anche se il cavo di rete o
la spina sono danneggiati, in questo caso, far riparare il dispositivo
presso un centro di assistenza autorizzato.

Non utilizzare il dispositivo allaperto.

Non appendere il cavo di alimentazione a spigoli vivi e non per-
mettere che entri in contatto con superfici calde.

Non lasciare che il cavo di alimentazione penda dal bordo del
tavolo/piano del tavolo.

Non toccare il dispositivo con le mani bagnate.

Il dispositivo & destinato esclusivamente all'uso domestico.
Durante il funzionamento, tenere una distanza di sicurezza dalle
parti rotanti dellapparecchio. Il contatto con esse puo provocare
lesioni personali o (i) danni alle cose, ad esempio tirando fuori
capi di abbigliamento/gioielli allentati, ecc.

La pulizia dellapparecchio, in particolare delle parti a diretto
contatto con gli alimenti, deve essere effettuata prima del primo
utilizzo, immediatamente dopo la fine del lavoro o se la macchina
non e stata utilizzata per un lungo periodo di tempo — la proce-
dura e descritta nella sezione “PULIZIA E MANUTENZIONE”".
Prima di iniziare a pulire gli agitatori e il gancio, devi prima scol-
legarli dal dispositivo!

Non posizionare il dispositivo vicino ad altri apparecchi elettrici,
bruciatori, stufe, forni, ecc.

Assicurarsi sempre che tutti i componenti del dispositivo siano
installati correttamente prima di iniziare il lavoro.

Non posizionare il dispositivo su superfici calde.
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Il dispositivo pud essere utilizzato da persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali limitate e che non hanno alcuna conoscenza
o esperienza nell'uso di tali dispositivi, a condizione che siano
supervisionati o istruiti su come utilizzare i dispositivi in modo
sicuro e comprendere i rischi connessi.

| bambini non possono svolgere attivita di pulizia e manutenzione.
Il dispositivo non deve essere utilizzato da bambini. Tenere |l
dispositivo e il cavo fuori dalla portata dei bambini.

| bambini non devono giocare con il dispositivo.

Scollegare il dispositivo dallalimentazione se lasciato incustodito
e prima del montaggio, dello smontaggio o della pulizia.
Spegnere il dispositivo prima di cambiare apparecchiatura o prima
di avvicinarsi alle parti mobili durante 'uso.

Non collegare la spina a una presa di corrente con le mani bagnate.
Non estrarre la spina dalla presa di corrente tirando il cavo.
Utilizzare il dispositivo su una superficie liscia e stabile.

Per la sicurezza dei bambini, si prega di non lasciare parti libera-
mente accessibili dell'imballaggio (sacchetti di plastica, scatole di
cartone, polistirolo, ecc.).

AVVERTIMENTO! Non permettere ai bambini di giocare con
la pellicola. Pericolo di soffocamento!

DESCRIZIONE DEL DISPOSITIVO

1. Testa inclinabile 6. Levadiblocco della testa
2. Manopola di controllo della velocita 7. Base con posto per fissare la ciotola
3. Albero motore con perno (posizione 8. Paraspruzzi
dell'attacco di fissaggio) 9. Agitatore con finitura siliconica
4. Vasca con manico in acciaio inox con 10. Agitatore per frustare masse leggere
capacita di 70| 11. Agitatore per masse multicomponen-
5. Vasca in acciaio inox con una capacita te (gancio)
di701 12. Scapola

PREPARAZIONE Al LAVORI — OSSERVAZIONI GENERALI

Disimballare il dispositivo dalla scatola di cartone, rimuovere tutti i sacchetti di plastica, le
etichette, i riempitivi in polistirolo e le serrature di trasporto.

Prima del primo utilizzo, lavare accuratamente tutti gli accessori del robot che vengono a
contatto con gli alimenti.

Ricordarsi di montare/smontare gli accessori (ciotola, agitatori, ecc.) solo quando il dispositivo
non é collegato ad una fonte di alimentazione.

Prima di collegare il dispositivo a una fonte di alimentazione, assicurarsi che la manopola di
controllo della velocita (2) sia in posizione “O”.
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INSTALLAZIONE ACCESSORI

1. Rilasciare la testa inclinabile (1) ruotando la leva di blocco della testa (6) in senso orario, quindi
sollevare delicatamente la testa di inclinazione fino a quando non si sente un clic (suono di
bloccaggio). Dopo aver bloccato la serratura, il braccio della leva di blocco della testa (6) sara
rivolto verso il basso.

Posizionare la ciotola (4;5) nella base (7), quindi ruotare la ciotola (4;5) in senso orario in modo
che le linguette sulla ciotola si blocchino contro i fermi nella base (7).

PASSO 2 — INSTALLAZIONE DELLO SPLASH GUARD

1. Farscorrere il paraspruzzi (8) sul bordo dell'alloggiamento che protegge l'albero di trasmissio-
ne con il perno (3). Assicurarsi che l'apertura del cibo sia rivolta verso l'esterno in modo che la

testa inclinabile (1) non ostruisca l'accesso all'apertura.
Foro di
montaggio

N

FASE 3 — MONTAGGIO DEGLI AGITATORI

1. Premere (fino a quando non si avverte resistenza) uno
dei tre agitatori dedicati (9, 10, 11) sul perno dellalbero di
trasmissione (3). Assicurarsi che la spline sul perno col-
pisca il foro di montaggio dell'agitatore. Quindi ruotare
I'agitatore in senso antiorario fino a bloccare la spline
contro il bordo del foro di montaggio dellagitatore.

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

Dopo aver fissato gli agitatori (9, 10, 1), il dispositivo &
pronto per 'uso. Ruotare la leva di blocco della testa (6)
in senso orario e abbassare delicatamente la testa di inclinazione (1) fino a quando non si
sente un clic (suono del fermo di blocco). Assicurarsi che la testa di inclinazione sia bloc-
cata correttamente: il braccio della leva di blocco della testa (6) sara rivolto verso il basso.
Quindi posizionare la spesa nella ciotola (4;5) attraverso il foro nel paraspruzzi (8), colle-
gare il dispositivo all'alimentatore e impostare la velocita desiderata con la manopola di
controllo della velocita (2).

OSSERVAZIONE! Per la funzione TURBO (P), é necessario tenere premuta la mano-
pola di controllo della velocita (2). Quando la manopola (2) viene rilasciata, ritorna au-
tomaticamente dalla posizione TURBO (P) alla posizione “0”, che spegne il dispositivo.
OSSERVAZIONE! Durante il funzionamento del robot planetario, non ruotare la leva
di blocco della testa (6)!

Al termine del lavoro, impostare la manopola di controllo della velocita (2) sulla posizione
‘0" e scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.

SMONTAGGIO ACCESSORI

La rimozione degli accessori puo essere avviata dopo l'inseminazione della testa inclina-
bile (1).

Gli accessori vengono rilasciati dai fermi ruotandoli nella direzione opposta alla direzione
di assemblaggio. Prima di girare, gli agitatori (9, 10, 1) devono prima essere rilasciati dalla
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serratura, cioé premere l'agitatore piu in profondita sul perno dell’albero motore fino alla
sensazione di resistenza. Il paraspruzzi (8) deve essere rimosso dopo aver smontato gli
agitatori (9,10, 1).

UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

APPLICAZIONE DI SINGOLI ALLEGATI

Agitatore con finiturain silicone (9)  Per mescolare masse leggere e piu pesanti, come: pasta,
pasta frolla, carne macinata e masse di pesce, creme di burro
e budino, masse di formaggio, puré di patate e altre verdure,
fondi di torta, ingredienti sciolti di torte.

Agitatore per montare (10) Per montare prodotti che devono essere ben aerati, come:
uova, albumi, pan di spagna, panna montata, meringhe,
creme, maionese.

Agitatore multicomponente (gancio)  Per impastare la pasta, in particolare la pasta lievitata e
(1) impastare come: pane, panini, platani, torte, pizza, pasta al
vapore, pasta, faworki.

OSSERVAZIONE! Non lasciare coltelli, cucchiai di metallo o forchette e altri elementi
simili nella ciotola mentre il dispositivo é in funzione.

OSSERVAZIONE! Il tempo massimo di funzionamento del dispositivo & di 5 minuti, il
tempo minimo di riposo tra due cicli di miscelazione é di 15 minuti. Quando si impasta
I'impasto lievitato, € meglio impostare il regolatore a bassa velocita e solo dopo un po
‘aumentare la velocita.

MOTO PLANETARIO DEGLI ATTACCAMENTI

Durante il funzionamento del miscelatore planetario, I'agitatore ruota in un movimento
complesso: attorno al suo asse e contemporaneamente attorno al perimetro della cio-
tola. Grazie a questo, durante una rotazione completa, l'agitatore lavora con precisione
all'interno della vasca, riducendo il tempo di lavoro e garantendo una maggiore efficienza
di miscelazione. Per questo motivo, il tempo di miscelazione indicato nella maggior parte
delle ricette dovrebbe essere ridotto.

NOTE SUL FUNZIONAMENTO DEL MIXER

La forma della ciotola e degli accessori € stata progettata in modo tale che durante il fun-
zionamento del robot, non sia necessario raschiare e spingere costantemente gli ingre-
dienti sulle pareti della ciotola. Durante un ciclo di miscelazione, € sufficiente pulire le pareti
della ciotola una o due volte. Prima di farlo, scollegare il robot dall'alimentazione!

Durante il funzionamento, il robot potrebbe riscaldarsi. Con un carico pesante e un lungo
ciclo di miscelazione, la parte superiore della testa del robot puo essere molto calda. Que-
sto & normale.

PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Assicurarsi che la manopola di controllo della velocita (2) sia in posizione “O".
2. Scollegare il dispositivo dalla fonte di alimentazione.
3. Durante un funzionamento prolungato, la testa inclinabile (1) pud riscaldarsi. Prima di proce-

dere al lavoro, & necessario attendere che il dispositivo si raffreddi.



4. Pulire la custodia del dispositivo con un panno umido.

5. Pulire gli agitatori (9,10, ) e la spatola sotto I'acqua corrente con 'aggiunta di detergente.
Dopo aver completato il lavoro con il dispositivo, si consiglia di pulire immediatamente gli
accessori. Cio rimuovera eventuali depositi residui, impedira l'asciugatura dei detriti, il che
rende il lavaggio piu efficace e piu facile e impedisce la riproduzione dei batteri.
ATTENZIONE! Tutti gli accessori sono lavabili in lavastoviglie.

FUNZIONAMENTO DEL DISPOSITIVO SU INTERVALLI DI VELOCITA
INDIVIDUALI

Il robot planetario ha un controllo della velocita nell'intervallo 1-6 e una funzione TURBO
(P), utilizzata per il funzionamento a breve termine ai massimi giri.

L

Premiscelazione lenta, combinando tutti i tipi di masse
e ingredienti secchi di torte. In questo intervallo di

1 Premiscelazione velocita, aggiungere farina e prodotti secchi all'impasto
e ingredienti liquidi a quelli asciutti. Non mescolare o
impastare I'impasto lievitato a questa velocita.

Per una miscelazione lenta. Su questo ingranaggio
impastare la pasta lievitata, la pasta frolla e I'impasto

2 Miscelazione lenta grattugiato. Utilizzare anche nella prima fase di portare
patate e altre verdure sotto forma di purea e al momento
di aggiungere grasso liquido o farina all'impasto.

Viene utilizzato per impastare impasti medio-pesanti,
come la pasta frolla. A questa velocita, lo zucchero

3 Miscelazione, zangolatura viene aggiunto alle proteine per le meringhe. Questa ¢ la
velocita media di miscelazione delle masse, ad esempio
carne macinata, paté e torte grattugiate.

Per montare medio-velocemente la maionese, per
combinare gli ingredienti della panna di budino. Viene

4 Compattamento e L e e
g utilizzato per rifinire masse piu leggere che richiedono
aerazione.
5 Pigiatura rapida Per montare la panna, schiuma di albumi.

Per montare la schiuma da proteine, uova intere, panna
6 Pigiatura molto veloce montata, viene utilizzato nella fase finale di preparazione
del pure di patate.

P TURBO Miscelazione a breve termine alla massima velocita.

USARE IL ROBOT PER LE TUE RICETTE

Questo manuale contiene alcuni consigli pratici generali sulle specifiche del lavoro con
un robot, che possono essere utili quando si preparano le proprie ricette. Tuttavia, per
ottenere un effetto perfetto e sviluppare una corretta procedura di miscelazione, saranno
necessarie le tue osservazioni ed esperienze. Controlla il processo di miscelazione e fini-
scilo esattamente quando viene raggiunta la consistenza richiesta nella ricetta (ad esempio
“impasto liscio ed elastico”).
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CONSIGLI DI CUCINA

Cliingredienti che vengono conservati in frigorifero, come burro o uova, devono raggiungere
la temperatura ambiente prima di essere miscelati. Pertanto, & necessario rimuovere tali pro-
dotti dal frigorifero abbastanza presto.

Per evitare di gettare gusci d'uovo o uova marce nella ciotola, & meglio attaccarli in un conte-
nitore separato prima di aggiungere il resto dei prodotti.

Una zangolatura troppo lunga puo influire negativamente sul prodotto finale. Tieni d'occhio il
tempo di miscelazione specificato nella ricetta.

Le variazioni di temperatura, consistenza dei prodotti alimentari (ad esempio a causa di flut-
tuazioni della temperatura ambiente) possono abbreviare / allungare il processo di miscela-
zione e il risultato finale della miscelazione.

Dovresti sempre iniziare a mescolare a basse velocita e aumentare gradualmente la velocita
fino a quella richiesta nella ricetta.

IMPOSTAZIONI SUGGERITE SUI SINGOLI ACCESSORI PER 2,0 KG DI
INGREDIENTI

Quantita

. L. massima di ..
Accessori Velocita . Descrizione del lavoro
prodotti nella

Miscelatore per impastare
masse pesanti (gancio) (11)

s velocita 1 per 30 sec., velocita
1-3 ()5 ngogg?jli ;igzz I per 30 sec., quindi velocita 3

per 2-4 min.
Miscelatore con finitura 2.4 5—10 660 g di farina + velocita 2 per 20 sec,, velocita 4
siliconata (9) 840 g diacqua per 2 min. 40 secondi
Mixer per montare masse 5-6 3—10 3 albumi (minimo) velocita 5-6 per 3 minuti.

leggere (10)
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DATI TECNICI

Modello MRK-23
Alimentazione 220-240V ~ 50-60HZ
Potenza nominale: 1900W
Potenza massima: 2400W

Disponibilita della modalita di spegnimento e standby -

Consumo energetico in standby -

Consumo energetico in modalita spenta -

Consumo energetico in modalita standby con display

Consumo energetico in modalita standby di rete

Entra automaticamente in modalita standby dopo -

Passa automaticamente alla modalita di spegnimento dopo -

Standby di rete se il dispositivo ha la funzione di connessione all'applicazione -

Lunghezza del cavo di alimentazione 1,05 M

Q=

ATTENZIONE! MPM agd S.A. si riserva il diritto di apportare modifiche tecniche!

Questo manuale é stato tradotto automaticamente.

Smaltimento corretto del prodotto (rifiuti di apparecchiature elettriche

ed elettroniche)

Il marchio apposto sul prodotto indica che il dispositivo non pud essere smaltito con gli altri rifiuti do-

mestici alla fine della sua vita tecnica. | rifiuti di apparecchiature possono avere effetti nocivi sullam-

biente e sulla salute umana, a causa del potenziale contenuto di sostanze, miscele e componenti pe-

ricolosi. Mescolare i rifiuti rifiuti elettro-elettronici con un altro tipo di rifiuti o il loro smaltimento non
EE ofessionale potrebbe provocare il rilascio delle sostanze nocive per la salute e 'ambiente. Lappa-
recchio fuori uso va consegnato nei centri di raccolta di apparecchiatura elettrica ed elettronica fuori uso. Per
ottenere le informazioni dettagliate su dove smaltire i rifiuti elettro elettronici, l'utente deve contattare il centro
comunale di raccolta dell'apparecchiatura usata o un impianto di smaltimento rifiuti.
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NAUDOJIMO SAUGOS PATARIMAI

68

Pries naudodami atidZiai perskaitykite naudojimo instrukcija.
BUkite ypac¢ atsargUs, kai $alia jrenginio yra vaiku.

Nenaudokite prietaiso jokiais kitais tikslais, iSskyrus skirtus.
Naudojant gamintojo nerekomenduojamus priedus, prietaisas gali
bati sugadintas arba jvykti nelaimingas atsitikimas.

Nemerkite prietaiso, laido ar kistuko | vandenj ar kitus skyscius.
Veikimo metu nepalikite prietaiso be priezidros.

Atjunkite prietaisg nuo elektros tinklo, jei paliksite jj be priezidros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

Nenaudokite pazeisto jrenginio, net jei tinklo kabelis ar kistukas
yra pazeistas - tokiu atveju jrenginj pataisykite jgaliotame techninés
priezidros centre.

Nenaudokite prietaiso lauke.

Nekabinkite maitinimo laido ant astriy krasty ir neleiskite jam
liestis su karstais pavirsiais.

Neleiskite maitinimo laidui kabéti nuo stalo / stalvirsio krasto.
Nelieskite prietaiso Slapiomis rankomis.

Prietaisas skirtas naudoti tik namuose.

Nepamirskite laikytis saugaus atstumo nuo besisukanciy prietaiso
daliy. Prisilietus prie jy galima susizeisti arba (i) sugadinti turta, pvz,,
iStraukti laisvai kabancius drabuzius / papuosalus ir pan.
Prietaisas, ypac dalys, tiesiogiai besilieCianc¢ios su maistu, turéty
bati valomas pries pirmajj naudojima, iskart po darbo pabaigos
arba, jel masina ilgg laikg nebuvo naudojama — proceddra apra-
Syta skyriuje ,VALYMAS IR PRIEZIURA".

Prie$ pradedami valyti maisytuvus ir kabliuka, pirmiausia turite
juos atjungti nuo prietaiso!

Nedékite prietaiso Salia kity elektros prietaisy, degikliy, virykliy,
orkaiciy ir kt.

Prie§ pradédami darbg visada jsitikinkite, kad visi jrenginio kom-
ponentai yra tinkamai diegti.

Nedékite prietaiso ant karsty pavirsiu.

Prietaisa gali naudoti Zmonés, turintys ribotus fizinius, jutiminius ar
protinius gebéjimus ir neturintys Ziniy ar patirties tokiy prietaisy
naudojimo srityje, su salyga, kad jie yra priziGrimi arba mokomi,
kaip saugiai naudoti prietaisus ir suprasti susijusia rizika.



Vaikams neleidziama atlikti valymo ir prieziGros darby.

Prietaiso negalima naudoti vaikams. Laikykite prietaisg ir kabel]
vaikams nepasiekiamoije vietoje.

Vaikai negali Zaisti su prietaisu.

Atjunkite prietaisg nuo maitinimo Saltinio, jei palikote be priezitros
ir pries surinkdami, iSardydami ar valydami.

ISjunkite prietaisg pries keisdami jranga arba pries artédami prie
judanciy daliy naudojimo metu.

Nejunkite kistuko | elektros tinklo lizda Slapiomis rankomis.
Netraukite kiStuko i$ elektros tinklo lizdo, traukdami laida.
Naudokite prietaisa ant lygaus ir stabilaus pavirsiaus.

Vaiky saugumui prasome nepalikti laisvai prieinamy pakuotés daliy
(plastikiniy maiseliy, kartoniniy déziy, polistirolo ir kt.).
ISPEJIMAS! Neleiskite vaikams zaisti su folija. Uzdusimo pa-
vojus!

IRENGINIO APRASYMAS

1.
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Pakreipiama galva 6. Galvos uzrakto svirtis

Greicio valdymo rankenele 7. Pagrindas su vieta dubeniui pritvirtinti
Varantysis velenas su kaisciu (tvirtini- 8. Apsauga nuo pursly

mo vieta) 9. Maisytuvas su silikono apdaila

Dubuo su neradijancio plieno ranke- 10. Maisytuvas lengvoms masems plakti
na, kurio talpa 7,0 | 11. Daugiakomponenciy masiy maisytu-
Nerudijancio plieno dubuo, kurio vas (kablys)

talpa 70 | 12. Peciy aSmenys

PASIRENGIMAS DARBUI — BENDROSIOS PASTABOS
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ISpakuokite prietaisg i$ kartoninés dézutés, iSimkite visus plastikinius maiselius, etiketes, polis-
tireno uzpildus ir transportavimo uzraktus.

Pries pirma kartg naudodami, kruopsciai nuplaukite visus roboty priedus, kurie lie¢iasi su
maistu.

Nepamirskite surinkti / isardyti priedy (dubenélio, maidytuvy ir kt.) tik tada, kai prietaisas néra
prijungtas prie maitinimo Saltinio.

Prie$ prijungdami jrenginj prie maitinimo Saltinio, sitikinkite, kad greicio reguliavimo rankenélé
(2) yra ,0" padétyje.

PRIEDUY MONTAVIMAS

1ZINGSNIS - DUBENS SURINKIMAS

Atleiskite pakreipimo galvute (1) sukdami galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikrodzio rodykle, tada
Svelniai pakelkite pakreipiamaja galvute, kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo garsas). Uzfiksa-
vus uZrakta, galvos uzrakto svirties svirtis (6) bus nukreipta Zemyn.
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2. |dékite dubenj (4,5) | pagrinda (7), tada pasukite dubenj (4,5) pagal laikrodZio rodykle taip, kad
dubens skirtukai uzsifiksuoty prie pagrindo sklasciy (7).

2 ZINGSNIS - PURSLU APSAUGOS |RENGIMAS

1. Pastumkite apsauga nuo pursly (8) virs korpuso krasto, apsaugodami varanciajj veleng kaisciu
(3). Isitikinkite, kad maisto anga nukreipta | iSore, kad pakreipimo galvuté (1) netrukdyty patek-

tijanga.
3 ZINGSNIS - AGITATORIU MONTAVIMAS
anga

1. Paspauskite (kol pajusite pasipriesinima) vieng i$ trijy
tam skirty maisytuvy (9,10, 11) ant pavaros veleno kaiscio
(3). Isitikinkite, kad kai$¢io atSaka atsitrenkia | maisytuvo
tvirtinimo anga. Tada maisyklé sukama prie$ laikrodzio
rodykle, kol spline uzsiblokuoja prie maisyklés tvirtinimo
angos krasto.

DARBAS SU |[RENGINIU

Pritvirtinus maisytuvus (9,10, 1), prietaisas yra paruostas
darbui. Pasukite galvos uzrakto svirtj (6) pagal laikrodzio
rodykle ir $velniai nuleiskite pakreipimo galvute (1), kol isgirsite spragteléjima (fiksavimo
sklgscio garsas). |sitikinkite, kad pakreipimo galvuté yra tinkamai uzrakinta - galvos uzrakto
svirties svirtis (6) bus nukreipta zemyn. Tada jdékite maisto produktus | dubenj (4,5) per
pursly apsaugos anga (8), prijunkite prietaisa prie maitinimo Saltinio ir grei¢io reguliavimo
rankenéle nustatykite norima greitj (2).

PASTABA! TURBO funkcijai (P) reikia laikyti greiéio reguliavimo rankenéle (2). Atleidus
rankenéle (2), ji automatiskai grizta i§ TURBO (P) padéties i ,,0“ padétj, kuri i$jungia
irenginij.

PASTABA! Planetinio roboto veikimo metu nesukite galvos uzrakto svirties (6)!

Baige dirbti, nustatykite grei¢io reguliavimo rankenéle (2) j ,0° padétj ir atjunkite jrenginj
nuo maitinimo Saltinio.

PRIEDUY DEMONTAVIMAS

Priedy nuémimas gali bati pradétas po pakreipimo galvutés apséklinimo (1).

Priedai atleidziami nuo sklasciy, pasukant juos priesinga kryptimi surinkimo krypciai. Pries
pasukdami, maisytuvai (9,10, 11) pirmiausia turety buti atleisti nuo uzrakto, ty. paspauskite
maisytuva giliau ant pavaros veleno kaiscio, kol pajusite pasipriesinimo jausma. ISmontavus
maisytuvus (9,10, 1), pursly apsauga (8) turéty bati nuimta.

IRENGINIO NAUDOJIMAS

Silikono apdailos maisytuvas (9) Lengvoms ir sunkesnéms maséms maisyti, tokioms kaip: tesla,
teslos tesla, maltos mésos ir Zuvies maseés, sviesto ir pudingo
kremai, sirio masés, bulviy kose ir kitos darzovés, pyragy
dugnai, birts pyragy ingredientai.




Plakimo maisiklis (10) Plakti produktus, kurie turi bati gerai gazuoti, pavyzdziui:
kiausiniai, kiausiniy baltymai, biskvitas, plakta grietinéle,
morkos, kremai, majonezas.

Daugiakomponenté maisyklé (kablys) Teslos, ypa¢ mieliy teslos, minkymui ir minkymui, pavyzdziui:
(M) duona, ritinéliai, gyslociai, pyragai, pica, virta tesla, makaronai,
faworki.

PASTABA! Nepalikite peiliu, metaliniy $auksty ar $akuéiy ir kity tokiy elementy j dube-
nj, kol prietaisas veikia.
PASTABA! Maksimalus prietaiso veikimo laikas yra 5 minutés, minimalus poilsio laikas
tarp dviejy maisymo cikly yra 15 minu¢iu. Minkant mieliy tesla, geriausia reguliatoriy
nustatyti mazu greiciu ir tik po kurio laiko padidinti greiti.

PLANETINIS PRISIRISIMU JUDEJIMAS
Planetinio maisytuvo veikimo metu maisytuvas sukasi sudétingu judesiu: aplink savo asj ir
tuo paciu metu aplink dubens perimetra. Dél Sios priezasties vieno pilno sukimosi metu
maisytuvas tiksliai veikia dubenyje, o tai sutrumpina darbo laika ir uztikrina didesnj maisy-
mo efektyvuma. Dél Sios priezasties daugumoje recepty nurodytas maisymo laikas turéty
bati sutrumpintas.

PASTABOS APIE MAISYTUVO VEIKIMA
Dubenélio ir priedy forma buvo suprojektuota taip, kad roboto veikimo metu nereikéty
nuolat grandyti ir stumti ingredienty ant dubens sieneliy. Per vieng maisymo ciklg pakanka
viena ar du kartus iSvalyti dubenélio sienas. Prie$ tai darydami, atjunkite robotg nuo mai-
tinimo 3altinio!
Veikimo metu robotas gali jkaisti. Esant didelei apkrovai ir ilgam maisymo ciklui, roboto
galvuteés virsus gali bati labai Siltas. Tai normalu.

VALYMAS IR PRIEZIURA

1. sitikinkite, kad grei¢io reguliavimo rankenélé (2) yra ,0“ padétyje.

Atjunkite jrenginj nuo maitinimo Saltinio.

llgalaikio veikimo metu pakreipimo galvuté (1) gali jkaisti. Pries pradédami dirbti, turite palaukti,
kol jrenginys atvés.

4. Nuvalykite prietaiso dékla drégna Sluoste.

5. Maisytuvai (9,10, 1) ir mentelé valomi po tekanciu vandeniu, pridedant ploviklio.

Baige darba su prietaisu, rekomenduojama nedelsiant iSvalyti priedus. Tai pasalins visas
likusias nuosédas, uzkirs kelig Siuksliy dziavimui, todél skalbimas bus efektyvesnis ir len-
gvesnis, ir apsaugo nuo bakterijy dauginimosi.

DEMESIO! Visi priedai tinkami plauti indaplovéje.

w ™

PRIETAISO VEIKIMAS ATSKIRAIS GREICIO INTERVALAIS

Planetinis robotas turi greicio valdyma 1-6 diapazone ir TURBO (P) funkcija, naudojama
trumpalaikiam darbui esant maksimaliems apsisukimams.
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Darbopobadis | Nawdot

Letas iSankstinis maisymas, derinant visy rasiy mases ir
sausus pyragy ingredientus. Siuo greicio intervalu | tesla

1 I1sankstinis maiSymas ipilkite milty ir sausy produkty, o skystus ingredientus - |
sausus. Tokiu grei¢iu nemaisykite ir neminkykite mieliy
teslos.

Létai maisyti. Ant Sio jrankio minkykite mieliy tesla, tesla
ir tarkuota tesla. Taip pat naudokite pirmajame bulviy ir
kity darzoviy atnesimo j tyre etape ir tuo metu, kai  tesla
pridedama skysty riebaly ar milty.

2 Maisymas létas

Jis naudojamas vidutinio sunkumo tesloms minkyti
— pavyzdziui, teslai. Siuo grei¢iu cukrus pridedamas
3 Maisymas, maisymas prie baltymu, skirty meringues. Tai yra vidutinis masiy
mais$ymo greitis, pvz., Maltos mésos, pastety ir tarkuoty
pyraguy.
Vidutiniskai greitam majonezo plakimui, pudingo kremo
4 Tankinimas ingredienty derinimui. Jis naudojamas lengvesnéms
masems, kurioms reikia aeracijos, uzbaigti.

5 Greitas uzspaudimas Plakti grietinéle, putas is kiausiniy baltymuy.

Putoms i$ baltymuy, sveiky kiausiniu, plaktos grietinélés
6 Labai greitas uzspaudimas plakti jis naudojamas paskutiniame bulviy kosés
paruosimo etape.

P TURBO Trumpalaikis maisymas maksimaliu greiciu.

ROBOTO NAUDOJIMAS SAVO RECEPTAMS

Siame vadove pateikiami keli bendri, praktiniai patarimai apie darbo su robotu specifika,
kurie gali bati naudingi ruosiant savo receptus. Taciau norint pasiekti tobulg efekta ir su-
kurti tinkama maisymo procedura, reikés jusy paciy pastebéjimy ir patirties. Kontroliuokite
maiSymo procesg ir uzbaikite jj tiksliai, kai bus pasiekta recepte reikalaujama konsistencija
(pvz., ,Lygiir elastinga tesla®).

VIRIMO PATARIMAI

Saldytuve laikomos sudedamosios dalys, tokios kaip sviestas ar kiausiniai, pries sumaisydamos
turi susilti iki kambario temperattros. Todél tokius produktus i$ Saldytuvo turétuméte pasalinti
pakankamai anksti.

Kad | dubenj nemétytuméte kiausiniy luksty ar supuvusiy kiausiniy, pries dedant likusius pro-
duktus, geriausia juos Klijuoti | atskirg inda.

Per ilgas maiSymas gali neigiamai paveikti galutinj produkta. Stebékite recepte nurodyta mai-
Symo laika.

—

N

w

4. Temperatdros, maisto produkty tekstaros pokyciai (pvz., dél aplinkos temperataros svyravi-
muy) gali sutrumpinti ir (arba) pailginti maisymo procesa ir galutinj maisymo rezultata.
5. Visada turétumeéte pradéti maisyti mazu greiciu ir palaipsniui didinti greit] iki recepte reikalau-

jamo greicio.



SIULOMI ATSKIRUY PRIEDY NUSTATYMAI 2,0 KG INGREDIENTY
DidZiausias
kas |produkty skaicius DETOEDIERINES
dubenyje

Priedai Greitis

Maisytuvas sunkioms

1300 g milty + 700 1 greitis 30 sek., 2 greitis 30 sek.,

E;Séms il s ] 1-3 - g vandens tada 3 greitis 2-4 min.
Maisytuvas su silikono ()4 G 660 g milty + 840 g 2 greitis 20 sek., 4 greitis 2 min.
apdaila (9) 3)10 vandens 40 sek.

Maisytuvas lengvoms 3 kiausiniy baltymai o 2

maséms plakti (10) 5-6 ()10 (maziausiai) greitis 5-6 3 min.
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TECHNINIAI DUOMENYS

Modelis

MRK-23

Maitinimas

220-240V ~ 50-60HZ

Nominalioji galia

1900W

Didziausia galia

2400W

ISjungties ir budéjimo veikseny pasiekiamumas

Energijos suvartojimas budéjimo rezimu

Energijos suvartojimas isjungties busenoje

Energijos suvartojimas budéjimo rezimu su ekranu

Budéjimo rezime vartojama energija

Automatiskai persijungia | budéjimo rezima po

Automatiskai persijungia j isjungimo rezima po

Tinklo budéjimo rezimas, jei jrenginio funkcija yra prisijungti prie programos

Maitinimo laido ilgis

1,05M

Q[

DEMESIO! |moné MPM agd S.A. pasilieka teise keisti techninius duomenis.

Sis vadovas buvo isverstas masininiu budu.
Jei abejojate, perskaitykite teksta angly kalba.

Tinkamas jrenginio $alinimas (sunaudota elektros ir elektronikos jranga)

linti su kitomis namy tkiy atliekomis. Panaudota jranga gali turéti neigiama poveikj aplinkai ir zmoniy
sveikatai dél galimy pavojingy medziagy, misiniy ir komponenty sudétyje. Elektros atlieky maisymas

E Ant produkto esantis zenklinimas nurodo, kad pasibaigus tarnavimo laikui produkto negalima pasa-

su kitomis atliekomis arba neprofesionalus jy isardimas gali sukelti sveikatai ir aplinkai kenksmingy
N edriagy isiskyrima. Panaudotas prietaisas turi bati pristatytas | elektros ir elektroninés jrangos
atlieky surinkimo punkta. Noredami gauti iSsamia informacija apie elektros ir elektronikos atlieky grazinimo
vieta, naudotojas turéty kreiptis | komunalinj panaudotos jrangos surinkimo punktg arba panaudotos jrangos

perdirbimo jmone.
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DROSIBAS PADOMI LIETOSANAI

Pirms lietosanas uzmanigi izlasiet lietoSanas pamacibu.

Esiet Tpasi uzmanigs, ja iericei ir bérni.

Neizmantojiet ierici citiem mérkiem, neka tas bija paredzéts.
Piederumu izmantosana, ko nav ieteicis razotajs, var izraisit ierices
bojajumus vai nelaimes gadijumul.

Neiegremd@jiet ierici, vadu un pievienojiet ideni vai citus skidrumus.
Darbibas laika neatstajiet ierici bez uzraudzibas.

Atvienojiet ierici no baro$anas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Neizmantojiet bojatu ierici, tai skaita, ja ir bojats stravas vads vai
kontaktdaksa — $aja gadijuma novietojiet ierici remontam piln-
varota servisa punkta.

Nelietojiet ierici briva daba.

Nevelciet stravas vadu uz asam malam un nelaujiet tam nonakt
saskaré ar karstam virsmam.

Nelaujiet stravas vadam piekart pie galda/countertop malas.
Neaiztieciet ierici ar mitram rokam.

lerice ir paredzéta tikai majas lietosanai.

Neaizmirstiet ievérot drosu attalumu no rotéjosam ierices dalam
ierices darbibas laika. Saskare ar tam var radit miesas bojajumus
vai (i) bojat ipasumu, pieméram, izvelkot brivi piekartu apgérbu
/ rotaslietas u. c.

lerices, jo Tpasi to dalu, kas atrodas tiesa saskaré ar partiku, tirisa-
na javeic pirms pirmas lietosanas reizes, talit péc darba beigam
val, ja ierice netiek lietota ilgu laiku, proceddra aprakstita sadala
“TIRISANA UN APKOPE".

Pirms sakat maisitaju un aka tirisanu, vispirms tie ir jaatvieno no
ierices!

Nenovietojiet ierici pie citam elektroiericém, degliem, krasnim,
krasnim utt.

Vienmeér pirms darba uzsaksanas parliecinieties, ka visas ierices
sastavdalas ir pareizi uzstaditas.

Nenovietojiet ierici uz karstam virsmam.

lerici var lietot personas ar ierobezotam fiziskdm, manu vai garigdm
spéjam, ka ari personas, kuram nav zinasanu vai pieredzes sadu
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iericu lietoSana, ar noteikumu, ka vinus uzrauga vai uzdod lietot
ierices drosa veida un izprast ar to saistitos riskus.

Bérniem nav atlauts veikt tirisanas un apkopes darbus.

lerici nevar izmantot bérni. Uzglabat ierici un vadu bérniem ne-
pieejama vieta.

Bérni nedrikst spéléties ar ierici.

Atvienojiet ierici no barosanas avota, ja atstajat to bez uzraudzibas
un pirms montazas, demontazas vai tirisanas.

Izslédziet ierici pirms aprikojuma nomainas vai pirms tuvo$anas
detaldm, kas lietoSanas laika atrodas kustiba.

Nepievienojiet kontaktdaksu tikla kontaktligzdai ar mitram rokam.
Nevelciet kontaktdaksu no stravas kontaktligzdas, velkot vadu.
Izmantojiet ierici uz gludas un stabilas virsmas.

Bérnu drosibai, l0dzu, neatstajiet brivi pieejamas iepakojuma dalas
(plastmasas maisinus, kartona karbas, polistirolu utt.).
BRIDINAJUMS! Nelaujiet bérniem spélét ar foliju. Nosmak-
$anas briesmas!



IERICES APRAKSTS

1.

W™

>

oo

Slipuma galva 7. Baze ar vietu blodas piestiprinasanai
Atruma regulésanas poga 8.  Pretnoplades vaks

Piedzinas varpsta ar tapu (stiprinaju- 9. Maisitdjs ar silikona apdari

ma vieta) 10. Mikseris gaismas masu slaucisanai
7.0 L nertséjosa térauda roktura 11. Maisitajs daudzkomponentu masam
bloda (akis)

7.0 L neruséjosa térauda bloda 12. Plecu

Galvas slédzenes svira

1.

N

w

o

SAGATAVOSANA DARBAM — VISPARIGI KOMENTARI

Izpakojiet ierici no kartona kastes, nonemiet visus iepakojuma maisinus, etiketes, polistirola
pildvielas un transporta blokus.

Pirms pirmas lietoSanas rapigi nomazgajiet visus robotu piederumus, kas nonak saskaré ar
partiku.

Neaizmirstiet montét un izjaukt piederumus (bloda, maisitaji utt.) Tikai tad, ja ierice nav pie-
vienota stravas avotam.

Pirms ierices pievieno3anas stravas avotam parliecinieties, vai atruma regulésanas poga (2)
atrodas pozicija “O”.

PIEDERUMU MONTAZA

1.

N

Tas atbrivos slipuma galvu (1), pagriezot galvas blokésanas sviru (6) pulkstenraditaja virziena,
péc tam uzmanigi paceliet slipuma galvu, lidz tiek dzirdéts klikskis (blokésanas skanu). Kad
slédzene ir nofikséta, galvas blokésanas sviras (6) roka bus vérsta uz leju.

Novietojiet blodu (4; 5) pamatné (7), péc tam pagrieziet blodu (4; 5) pulkstenraditaja virziena
ta, lai cilnes, kas atrodas uz rotalu lacisa, blokétu pret aizbidniem, kas atrodas pamatné (7).

2. SOLIS — ANTI-SWING SHIELD UZSTADISANA

1.

Bidiet nopludes vaku (8) lidz piedzinas varpstas vaka korpusa malai ar tapu (3). Parliecinieties,
ka caurums partikas produktu pievienosanai ir vérsts uz aru ta, lai noliekta galva (1) netraucé-
tu piekl|at caurumam.

3.SOLIS — MAGITATORU NOSTIPRINASANA

1.

Montaias
Piespiediet (uz pretestibas sajatu) vienu no trim ipasajiem caurums
maisitajiem (9,10, 1) uz piedzinas varpstas tapas (3). Pie-
vérsiet uzmanibu tam, lai nodrosinatu, ka izvirzijums, kas
atrodas uz tapas, novieto maisitaja montazas atveri. Péc
tam pagrieziet maisitaju pretéji pulkstenraditaja virzie-
nam, lidz atbrivo$ana ir blokéta pret maisitaja montazas
atveres malu.

i
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STRADAJOT AR IERICI

Péc maisitaju (9,10, 1) piestiprinasanas ierice ir gatava darbam. Pagrieziet galvas blokésanas
sviru (6) pulkstenraditaja virziena un uzmanigi nolaidiet nolieksanas galvu (1), lidz tiek dzir-
dams klikskis (blokét skanu). Parliecinieties, ka slipuma galva ir aizslégta pa labi — galvas
slédzenes sviras (6) roka buas vérsta uz leju. Péc tam ievietojiet partikas preces bloda (4;
5) caur caurumu nopltdes aizsardziba (8), savienojiet ierici ar stravu un iestatiet vélamo
darbibas atrumu ar atruma regulésanas pogu (2).

UZMANIBU! TURBO (P) funkcijai atruma regulésanas poga (2) ir jatur nospiesta. Atlai-
Zot pogu (2), ta automatiski atgriezas no TURBO pozicijas (P) uz poziciju “0”, kas izslédz
ierici.

UZMANIBU! Planétas robota darbibas laika nepagrieziet galvas blokésanas sviru (6)!
Darba beigas pagrieziet atruma vadibas pogu (2) pozicija “O” un atvienojiet ierici no stravas
avota.

PIEDERUMU DEMONTAZA

JUs varat sakt demontét piederumus péc tam, kad slipuma galva ir noslégta (1).

Més atbrivojam piederumus no aizbidniem, pagriezot tos virziena, kas ir pretéjs uzstadi-
$anas virzienam. Pirms pagrieziena maisitaji (9, 10, 1) vispirms jaatbrivo no slédzenes, t.i.
spiediet maisitaju dzilak uz piedzinas varpstas tapas, lidz rodas pretestibas sajdta. Izplades
vaks (8) ir jaizjauc péc maisitaju iepriek3gjas demontazas (9,10, 11).

IERICES LIETOSANA

Maisitajs ar silikona apdari (9) Vieglas un smagakas masas sajauksanai, pieméram:
konditorejas izstradajumi, smalkmaizites, maltas galas
un zivju masas, sviesta un pudinu krémi, siera biezeni,
kartupelu biezeni un citi darzeni, kakas dibeni, mikstas kakas
sastavdalas.

Maisitajs gaismas masu putosanai (10) Slaucit produktus, kuriem jabat labi gazétiem, pieméram:
olas, olu baltumi, stkla kika, putukréjums, meringues, krémi,
majonéze.

Maisitajs daudzkomponentu masam  Micisanai kukas, ipasi rauga un micisanas, pieméram: maize,
(akis) (11) rullisi, miltu, piragi, picas, tvaicéti miklas, makaroni, favoriti.

UZMANIBU! Jus nedrikstat atstat nazi, metala karotes vai daksinas un citus $adus ele-
mentus rotalu bloda darbibas laika.

UZMANIBU! lerices maksimalais darbibas laiks ir 5 minates, minimalais atpatas laiks
starp diviem sajauksanas cikliem ir 15 minates. Micot rauga miklu, vislabak ir iestatit
regulatoru zema atruma un tikai péc kada laika palielinat atrumu.

STARTERU PLANETU KUSTIBA

Planétas maisitaja darbibas laika maisitajs roté sarezgita kustiba: ap asi un vienlaicigi pa
blodas perimetru. Pateicoties tam, viena pilna pagrieziena maisitajs rapigi darbojas visa
blod3, kas samazina darba laiku un nodrosina lielaku sajauksanas efektivitati. Tadé| lielaka-
ja dala receptaru noraditais sajauk$anas laiks ir jasamazina.
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PIEZIMES PAR MAISITAJA DARBIBU

Blodas un stiprinajumu forma ir veidota ta, ka robota darbibas laika nav nepieciesams pa-
stavigi nokasit un buldozét sastavdalas uz blodas sienam. Viena sajauksanas cikla pietiek ar
to, lai vienu vai divas reizes notiritu blodas sienas. Pirms to izdarit, jums ir jaatvieno robots
no stravas!

Darbibas laika robots var sakarst. Ar lielu slodzi un ilgu sajauk$anas ciklu robota galvas
augséja dala var bat |oti silta. Tas ir normali.

TIRISANA UN APKOPE
1. Parliecinieties, vai atruma regulédanas poga (2) atrodas pozicija “0”.
2. Atvienojiet ierici no stravas avota.
3. ligstosas darbibas laika slipuma galva (1) var tikt uzkarséta. Pirms darba uzsaksanas ir jagaida,

[idz ierice atdziest.
4. Notiriet ierices korpusu, izmantojot mitru dranu.
5. Notiriet maisitajus (9,10, 11) un lapstinu zem teko$a Gdens, pievienojot mazgasanas lidzekli.
Péc darba pabeigsanas ar ierici ieteicams nekavéjoties notirit piederumus. Tas nonems
jebkadas atlikusas nogulsnes, novérsis atlikumu zavésanu, kas padara mazgasanu efektiva-
ku un vieglaku, ka arT novérs baktériju vairosanos.
UZMANIBU! Visi piederumi ir drosi trauku mazgajamaja masina.

IERICES DARBIBA UZ INDIVIDUALIEM ATRUMA INTERVIJAM

Planétu robotam ir atruma kontrole diapazona no 1lidz 6 un TURBO (P) funkcija slaicigai
darbibai ar maksimalajiem apgriezieniem.

atrums

Léna iepriekséja sajauksana, apvienojot visu veidu masas
un sausas kukas sastavdalas. Saja atruma intervala

1 lepriekséja sajauksana pievienojiet miltus un sausos miklas produktus un skidras
sastavdalas, lai nozatu. Ar $o atrumu nesajauciet vai
miciet rauga kikas.

Lénai sajauksanai. Saja skréjiena miciet raugu, smilsu
kaka un iztiritu miklu. Pirmaja posma izmantojiet ari
kartupelu un citu darzenu biezeni un pievienojot miklai
Skidrus taukus vai miltus.

2 Sajauksana bez maksas

To izmanto, lai micitu vidéji smagas kikas — pieméram,
smalkmaizites. Ar So atrumu cukuru pievieno

3 Maisisana, putosana olbaltumvielam meringues. Tas ir vidéjais masu
sajauksanas atrums, pieméram, malta gala, pastétes un
kaku bersana.

Vidéji atrai pisanai, majonézes sagatavosSanas sakotnéjais
posms, lai apvienotu pudinu kréjuma sastavdalas.

4 Slauciens e . N
|zmanto vieglaku masu apdarei, kam nepieciesama
aeracija.

5 Atra plapasana Par putukréjumu, olu baltumus putas.
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Putu putosanai no baltumiem, veselas olas, putukréjums,

6 Loti atri sitieniem tiek izmantotas kartupelu biezpiena sagatavosanas beigu
posma.
P TURBO Islaiciga sajauk$ana ar maksimalo atrumu.

IZMANTOSANA ROBOTU SAVAM RECEPTEM

Si rokasgramata sniedz dazus visparigus, praktiskus padomus par darba specifiku ar ro-
botu, kas var noderét, sagatavojot savas receptes. Tomér jasu novérojumi un pieredze bas
nepiecie$ami, lai sasniegtu lielisku rezultatu un izstradatu atbilstosu sajauk$anas procedu-
ru. Kontrolégjiet sajaukSanas procesu un pabeidziet to tiesi tad, kad ir sasniegta recepté
nepieciesama konsistence (pieméram, “gluda un elastiga mikla”).

KULINARIJAS PADOMI

1. Sastavdalas, kas tiek uzglabatas ledusskapi, pieméram, sviestam vai olam, pirms tas sajaucas,
jasasniedz istabas temperatdra. Tadé| pietiekami agri nonemiet $adus produktus no ledus-
skapja.

2. Laiizvairitos no olu ¢aumalu vai bojatu olu iemesanas bloda, vislabak ir tos ieprieks pielimét
atseviska trauka pirms paréjo produktu pievienosanas.

3. Parak ilgi slaucisana var negativi ietekmét galaproduktu. Ir nepiecieSams paturét uzmanibu uz
recepté noradito sajauksanas laiku.

4. Temperatdras maina, partikas produktu tekstara (pieméram, apkartéjas vides temperataras
svarstibu rezultata) var ietekmét sajauksanas procesa saisina$anu/pagarinasanos un sajauk-
Sanas gala rezultatu.

5. Jumsvienmér vajadzétu sakt sajaukSanu ar mazu atrumu un pakapeniski palielinat atrumu lidz

tam, kas nepiecieSsams konkréta recepteé.
IETEICAMIE IESTATIJUMI ATSEVISKIEM PIEDERUMIEM 2,0 KG SASTAVDALU

Maksimalais
(min.) produktu Darba apraksts
| daudzums bloda

piederumi

- e (0 . atrums 1 30 sek., atrums 2 30
:.;;Ijaudas maisitajs (akis) 03 ) 1300 gunc’;gt#SWOO g sek, pec tam atrums 3 2-4

minutes.

Maisitajs ar silikona

660 g miltu+840 g atrums 2 uz 20 sek., atrums 4 uz
apdari (9) (2) 4 ()10

adens 2 min. 40 sek.

Maisitajs vieglo masu
saputosanai (10)

)6 ()10 3  olu  baltumi

: atrums 5-6 uz 3 minatém.
(vismaz)

80



TEHNISKIE DATI

Modelis MRK-23
Barosanas avots 220-240V ~ 50-60HZ
Nominala jauda 1900W
Maksimala jauda 2400W

Izslégta un gaidisanas rezima pieejamiba -

Energijas patérins gaidisanas rezima -

Energijas patéring izslégta rezima -

Energijas patérins gaidisanas rezima ar displeju -

Energijas patérins tikla gaidisanas rezima

Péc tam automatiski pariet gaidisanas rezima -

Péc tam automatiski pariet izslégsanas rezima -

Tikla gaidstaves rezims, ja iericei ir lietotnes savienojuma funkcija -

Tikla vada garums

CEE

UZMANIBU! MPM agd S.A. patur tiesibas veikt tehniskas izmainas!

Sirokasgramata ir masina tulkots.
Saubu gadijuma, ladzu, izlasiet anglu valodas versiju.

Pareiza produkta izmesana (elektrisko un elektronisko iekartu atkritumi)

ves atkritumiem péc lietosanas perioda beigam. lekartu atkritumi var negativi ietekmét vidi un cilvéku

veselibu iespéjama bistamo vielu, maisijumu un sastavdalu satura dél. Elektronisko atkritumu sajauk-

Sana ar citiem atkritumiem vai to neprofesionala izjauk$ana var izraisit veselibai un videi kaitigu vielu
R zdalisanos. Izlietota ierice janogada elektrisko un elektronisko iekartu atkritumu savaksanas punkta.
Lai iegUtu detalizétu informaciju par elektrisko un elektronisko atkritumu atgrieSanas vietu, lietotajam javérsas
pagasta atkritumu savaksanas punkta vai atkritumu parstrades uznémuma.

E Uz izstradajuma izvietotais markéjums norada, ka izstradajumu nedrikst izmest kopa ar citiem sadzi-
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES VOOR GEBRUIK

82

Lees voor gebruik aandachtig de gebruiksaanwijzing.

Wees extra voorzichtig als er kinderen in de buurt van het ap-
paraat zijn.

Gebruik het apparaat niet voor andere doeleinden dan waarvoor
het bedoeld is.

Het gebruik van accessoires die niet door de fabrikant worden
aanbevolen, kan schade aan het apparaat of een ongeluk ver-
oorzaken.

Dompel het apparaat, de kabel of de stekker niet onder in water
of andere vloeistoffen.

Laat het apparaat tijdens gebruik niet onbeheerd achter.
Koppel het apparaat los van de voeding als u het onbeheerd ach-
terlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Gebruik geen beschadigd apparaat, zelfs niet als het netsnoer of
de stekker beschadigd is - laat het apparaat in dat geval repareren
bij een erkend servicecentrum.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis.

Hang het netsnoer niet aan scherpe randen en laat het niet in
contact komen met hete opperviakken.

Laat het netsnoer niet over de rand van de tafel/het aanrecht
hangen.

Raak het apparaat niet aan met natte handen.

Het apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Houd tijdens het gebruik een veilige afstand aan tot draaiende
onderdelen van het apparaat. Contact hiermee kan leiden tot
persoonlijk letsel of (i) schade aan eigendommen, bijvoorbeeld
door het uittrekken van loshangende kledingstukken/sieraden enz.
Het apparaat, en in het bijzonder de onderdelen die in direct con-
tact komen met voedsel, moet worden gereinigd voor het eerste
gebruik, onmiddellijk na gebruik of als het apparaat lange tijd niet
is gebruikt - de procedure wordt beschreven in het hoofdstuk
“‘REINICING EN ONDERHOUD”.

Voordat de roerwerken en de haak worden gereinigd, moeten
deze eerst van de machine worden losgekoppeld!

Plaats het apparaat niet in de buurt van andere elektrische ap-
paraten, branders, fornuizen, ovens, enz.



Controleer altijd of alle onderdelen van het apparaat correct zijn
gemonteerd voordat u met de werkzaamheden begint.

Plaats het apparaat niet op hete opperviakken.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met beperkte
fysieke, sensorische of mentale vaardigheden, of zonder kennis
of ervaring in het gebruik van dit soort apparatuur, mits zij onder
toezicht staan of instructies hebben gekregen over het veilige
gebruik van de apparatuur en de risico’s begrijpen.

Kinderen mogen geen schoonmaak- en onderhoudstaken uit-

voeren.

Het apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd het
apparaat en de kabel buiten het bereik van kinderen.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat onbeheerd
achterlaat en voordat u het monteert, demonteert of schoonmaakt.
Schakel het apparaat uit voordat u apparatuur verwisselt of
voordat u in de buurt komt van bewegende onderdelen tijdens

het gebruik.

Steek de stekker niet in het stopcontact met natte handen.
Trek de stekker niet uit het stopcontact door aan het snoer te

trekken.

Gebruik het apparaat op een glad en stabiel oppervlak.
Laat voor de veiligheid van kinderen geen vrij toegankelijke de-
len van de verpakking achter (plastic zakken, kartonnen dozen,

piepschuim, enz.).

WAARSCHUWING! Laat kinderen niet met de film spelen.

Verstikkingsgevaar!

BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

1.
2.
3.
4.

5.

Draaibare kop

Snelheidsregelknop

Aandrijfas met pen (bevestigingspunt
voor hulpstukken)

Kom met roestvrijstalen handvat met
een inhoud van 70 |

Roestvrijstalen kom met een inhoud
van 70 |

Hoofdvergrendelingshendel

Basis met ruimte voor kombevestiging
Spatscherm

Mengkraan met siliconen afwerking
Menger voor het kloppen van lichte
massa’s

Meercomponentenmenger (haak)
Vaan

83



VOORBEREIDING OP HET WERK - ALGEMENE OPMERKINGEN

1. Pak het apparaat uit de doos, verwijder alle plastic zakken, labels, polystyreenvullingen en
transportblokken.

Was alle accessoires van de reiniger die in contact komen met voedingsmiddelen grondig
voor het eerste gebruik.

Vergeet niet om accessoires (kom, roerstaafjes, enz.) alleen te installeren/verwijderen als het
apparaat niet is aangesloten op een voedingsbron.

Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “O” staat voordat het apparaat wordt
aangesloten op de stroombron.

N

w
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INSTALLATIE VAN ACCESSOIRES

STAP 1- DE KOM BEWAKEN

1. Ontgrendel de kantelkop (1) door de hoofdvergrendelingshendel (6) rechtsom te draaien en til
de kantelkop voorzichtig op totdat u een klik hoort (vergrendelgeluid). Wanneer de vergren-
deling vastklikt, wijst de hendelarm van de hoofdvergrendeling (6) naar beneden.

2. Plaats de kom (4;5) in de basis (7) en draai de kom (4;5) met de klok mee zodat de lipjes op de
kom tegen de lipjes in de basis (7) klikken.

STAP 2 - HET SLIPPING SHIELD MONTEREN

1. Schuif de spatbescherming (8) over de rand van de behuizing die de aandrijfas afdekt met de
pen (3). Zorg ervoor dat de opening voor het toevoegen van voedingsmiddelen naar buiten is
gericht, zodat de kantelkop (1) de toegang tot de opening niet belemmert.

STAP 3 - DE MENGINGEN VESTIGEN

1. Duw (tot u weerstand voelt) een van de drie speciale
roerwerken (9,10, 1) op de pen van de aandrijfas (3).
Zorg ervoor dat het lipje op de pen in het montagegat
van het roerwerk gaat. Draai het roerwerk vervolgens
linksom totdat het lipje tegen de rand van het montage-
gat voor het roerwerk Klikt.

WERKEN MET HET APPARAAT

Zodra de roerwerken(9, 10, 11) zijn bevestigd, is het ap-
paraat klaar voor gebruik. Draai de hoofdvergrendeling-
shendel (6) rechtsom en laat de kantelkop (1) voorzichtig zakken totdat u een klik hoort
(vergrendelgeluid). Zorg ervoor dat de kantelkop goed vergrendeld is - de hendelarm van
de kopvergrendeling (6) wijst naar beneden. Plaats vervolgens de voedingsmiddelen in de
kom (4;5) door de opening in de spatbescherming (8), sluit het apparaat aan op de voeding
en stel de gewenste snelheid in met de snelheidsregelknop (2).

OPMERKING! In de TURBO-functie (P) moet de toerentalregelknop (2) ingedrukt wor-
den gehouden. Wanneer de knop (2) wordt losgelaten, gaat deze automatisch terug van
de TURBO (P) positie naar de “O” positie, waardoor het apparaat wordt uitgeschakeld.
OPMERKING! Als de planetaire robot in bedrijf is, mag u de vergrendelingshendel (6)
niet draaien!

Montagegat

[0
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Als u klaar bent met werken, zet u de snelheidsregelknop (2) in de stand “O” en koppelt u
het apparaat los van de stroombron.

DEMONTAGE VAN ACCESSOIRES

De accessoires kunnen worden verwijderd nadat de kantelkop (1) is geinsemineerd.

De accessoires worden ontgrendeld door ze in de tegenovergestelde richting van de in-
stallatierichting te draaien. De roerwerken(9, 10, 11) moeten eerst worden losgemaakt van
het vergrendelmechanisme voordat ze worden gedraaid, d.w.z. het roerwerk moet dieper
op de pen van de aandrijfas worden geduwd totdat weerstand wordt gevoeld. De spat-
bescherming (8) moet worden verwijderd na het verwijderen van de roerwerken(%, 10, 11).

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

Roerder met siliconenafwerking (9)  Voor het mengen van lichte en zwaardere massa's zoals
deeg, korstdeeg, gemalen vlees- en vispasta, boter- en
puddingcremes, kaasmassa's, aardappelpuree en andere
groenten, taartbodems, ingrediénten voor los deeg.

Menger voor het kloppen vanlichte  \oor het opkloppen van producten die goed belucht moeten
massa's (10) worden, zoals: eieren, eiwit, biscuit, slagroom, meringues,
cremes, mayonaise.

Meercomponentenmenger (haak) (11) Voor het kneden van deeg, vooral gistdeeg en kneden zoals
voor: brood, broodjes, muffins, taarten, pizza, gestoomd
deeg, pasta, favabonen.

OPMERKING ! Laat geen messen, metalen lepels of vorken en dergelijke in dekom lig-
gen terwijl het apparaat draait.

OPMERKING! De maximale werktijd van het apparaat is 5 minuten, de minimale rust-
tijd tussen twee mengcycli is 15 minuten. Wanneer je een gistdeeg kneedt, kun je de
regelaar het beste op een lage snelheid zetten en de snelheid pas na een tijdje verhogen.

PLANETAIRE BEWEGING VAN DE BEVESTIGINGEN

Wanneer de planetaire mixer in werking is, draait de mixer in een samengestelde be-
weging: rond zijn eigen as en tegelijkertijd rond de omtrek van de kom. Dit zorgt ervoor
dat de mixer in één volledige omwenteling de volledige binnenkant van de kom grondig
doorloopt, wat resulteert in een kortere werktijd en een grotere efficiéntie bij het mengen.
Daarom moet de mengtijd in de meeste recepten worden verkort.

OPMERKINGEN OVER DE WERKING VAN DE MIXER

De vorm van de kom en opzetstukken is zo ontworpen dat, terwijl de robot draait, er niet
constant geschraapt en geduwd hoeft te worden op de ingrediénten die op de wanden
van de kom liggen. Het is voldoende om de zijkanten van de kom één of twee keer per
mengcyclus schoon te maken. Haal de stekker van de robot uit het stopcontact voordat
u dit doet!

Tijdens het gebruik kan de robot warm worden. Bij een zware lading en een lange mengcy-
clus kan het bovenste deel van de robotkop erg warm worden. Dit is normaal.




REINIGING EN ONDERHOUD

1. Zorg ervoor dat de snelheidsregelknop (2) in de stand “O” staat.
2. Koppel het apparaat los van de stroombron.
3. De kantelkop (1) kan heet worden tijdens langdurig gebruik. Laat het apparaat afkoelen voor-

dat u verdergaat.
4. Reinig de behuizing van het apparaat met een vochtige doek.
5. Reinig de roerwerken (9,10, 1) en peddel onder stromend water met afwasmiddel.
Het is raadzaam om de accessoires onmiddellijk schoon te maken als je klaar bent met het
apparaat. Dit verwijdert achtergebleven aanslag, voorkomt dat resten opdrogen, waar-
door wassen efficiénter en gemakkelijker wordt, en voorkomt dat bacterién zich verme-
nigvuldigen.
LET OP! Alle accessoires zijn vaatwasmachinebestendig.

WERKING VAN DE EENHEID BlJ VERSCHILLENDE SNELHEIDSBEREIKEN

De planetaire robot heeft een variabele snelheidsregeling van 1-6 en een TURBO-functie
(P) voor kortstondige werking op maximale snelheid.

Werksnel- .

Langzaam voormengen, waarbij alle soorten pasta en
droge cake-ingrediénten worden gecombineerd. Voeg in

1 Voormengen dit snelheidsbereik bloem en droge producten toe aan
het deeg en vloeibare ingrediénten aan de droge. Meng
of kneed het gistdeeg niet op deze snelheid.

Voor langzaam mengen. Kneed in dit apparaat gistdegen,
korstdegen en loopdegen. Ook te gebruiken in de eerste

2 Gratis mengen fase van het tot puree brengen van aardappelen en
andere groenten en soms bij het toevoegen van vloeibaar
vet of bloem aan een deeg.

Het wordt gebruikt voor het kneden van middelzwaar
deeg, zoals zanddeeg. Op deze snelheid wordt suiker

3 Mengen, kloppen toegevoegd aan de eiwitten voor de meringue. Dit is de
gemiddelde snelheid voor het mengen van massa's, zoals
gehakt, patés en het malen van deeg.

Voor opkloppen op gemiddelde snelheid, de eerste fase
van mayonaisebereiding, voor het samenvoegen van

4 Kloppend ingrediénten voor puddingcreme. Wordt gebruikt voor
het afwerken van lichtere massa's die belucht moeten
worden.

5 Snel kloppen Voor slagroom, eiwitschuim.

Voor het opkloppen van eiwitschuim, hele eieren,
6 Zeer snel kloppen slagroom, het wordt gebruikt in de laatste fase van de
bereiding van aardappelpuree.

P TURBO Kortstondig mengen op maximale snelheid.

DE ROBOT GEBRUIKEN VOOR JE EIGEN RECEPTEN

Deze handleiding geeft wat algemeen, praktisch advies over de specifieke aspecten van
het werken met de robot, wat van pas kan komen bij het bereiden van je eigen recepten.
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Je eigen observaties en ervaringen zijn echter nodig om een perfect resultaat te bereiken
en een geschikte mengprocedure te ontwikkelen. Het is belangrijk om het mengproces
onder controle te houden en het precies af te ronden wanneer de door het recept vereiste
consistentie (bijv. ‘soepel en elastisch deeg’) is bereikt.

CULINAIRE TIPS

—

N
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Ingrediénten die in de koelkast worden bewaard, zoals boter of eieren, moeten op kamertem-
peratuur komen voordat ze worden gemengd. Daarom is het belangrijk om zulke producten
vroeg genoeg uit de koelkast te halen.

Om te voorkomen dat er eierschalen of bedorven eieren in de kom vallen, kun je ze het beste
in een apart bakje stampen voordat je de rest van de producten toevoegt.

Te lang kloppen kan het eindproduct negatief beinvioeden. Houd de mengtijd die in het re-
cept staat in de gaten.

Veranderingen in temperatuur en textuur van voedingsmiddelen (bijvoorbeeld door schom-
melingen in de omgevingstemperatuur) kunnen van invloed zijn op het verkorten/verlengen
van het mengproces van ingrediénten en het uiteindelijke mengresultaat.

Begin altijld met mixen op lage snelheid en verhoog de snelheid geleidelijk tot de vereiste
snelheid voor het recept.

AANBEVOLEN INSTELLINGEN OP INDIVIDUELE ACCESSOIRES VOOR 2,0 KG
INGREDIENTEN

Mixer voor het kneden
van zware massa's (haak) 1-3 3—5

(m)

Maximale
hoeveelheid
(min) | producten in de
kom

Accessoires Snelheid

Functieomschrijving

snelheid 1 gedurende 30 sec,,

1300 g bloem + snelheid 2 gedurende 30 sec,

700 g water daarna snelheid 3 gedurende
2-4 min.

snelheid 2 gedurende 20

M?ngkraan met 2-4 3—10 660igbloem +840 sec., snelheid 4 gedurende 2
siliconenafwerking (9) g water it 40 see
Roerstaafje voor het 5_6 s~ 10 3 eiwitten snelheid 5-6 gedurende 3

kloppen van lichte massa's

(minimaal) minuten.
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TECHNISCHE GEGEVENS

Model MRK-23
Spanning 220-240V ~ 50-60HZ
Nominaal vermogen: 1900W
Maximaal vermogen: 2400W

Uit- en stand-bymodi beschikbaar -

Stand-by stroomverbruik _

Stroomverbruik in uit-stand -

Stand-by stroomverbruik met display

Stroomverbruik in netwerkstandby-modus

Schakelt automatisch over naar de stand-bymodus na -

Schakelt automatisch over naar de uitschakelmodus na -

Netwerk standby modus als het apparaat een applicatieverbindingsfunctie heeft | -

Lengte van het netsnoer 1,05 M

Q[

Opgelet! MPM agd S.A. behoudt zich het recht voor om technische wijzigingen aan
te brengen!

Deze handleiding is machinaal vertaald.
Raadpleeg bij twiffel de Engelstalige versie.

Correcte verwijdering van dit product (elektrische en elektronische

afvalapparatuur)

met ander huishoudelijk afval mag worden weggegooid. Afgedankte apparatuur kan een nadelig ef-

fect hebben op het milieu en de menselijke gezondheid vanwege het mogelijke gehalte aan gevaar-

lijke stoffen, mengsels en componenten. Het mengen van elektronisch afval met ander afval of het
EE [ professioneel demonteren daarvan kan leiden tot het vrijkomen van stoffen die schadelijk zijn voor
de gezondheid en het milieu. Een afgedankt apparaat moet worden ingeleverd bij een inzamelpunt voor afge-
dankte elektrische en elektronische apparatuur. Om gedetailleerde informatie te verkrijgen over de plaats van
het inleveren van elektrisch en elektronisch afval, dient de gebruiker contact op te nemen met het gemeentelijk
inzamelpunt voor afval of de verwerkingspunt voor afgedankte apparatuur.

K De markering op het product geeft aan dat het product aan het einde van zijn levensduur niet samen
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WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA
UZYTKOWANIA

Przed uzyciem przeczytaj doktadnie instrukcje obstugi.
Zachowaj szczegdlng ostroznosc, gdy w poblizu urzadzenia znaj-
duja sie dzieci.

Nie wykorzystuj urzadzenia do innych celow, niz zostato prze-
Znaczone.

Uzycie akcesoriow niezalecanych przez producenta moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub wypadek.

Nie zanurzaj urzadzenia, przewodu i wtyczki w wodzie lub innych
ptynach.

Nie zostawiaj urzadzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie uzywaj uszkodzonego urzadzenia, rowniez wtedy, gdy uszko-
dzony jest przewdd sieciowy lub wtyczka — w takim wypadku oddaj
urzadzenie do naprawy w autoryzowanym punkcie serwisowym.
Nie korzystaj z urzadzenia na wolnym powietrzu.

Nie wieszaj przewodu zasilania na ostrych krawedziach i nie po-
zwOl, aby sie stykat z gorgcymi powierzchniami.

Nie pozwol, aby przewdd zasilania zwisat z krawedzi stotu/blatu.
Nie dotykaj urzadzenia mokrymi rekoma.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do uzytku domowego.
Pamietaj o zachowaniu bezpiecznego dystansu od obracajgcych
sie podczas pracy elementéw urzadzenia. Kontakt z nimi grozi
urazami ciata lub (i) uszkodzeniem mienia np. poprzez wyciagniecie
luzno zwisajacych czesci garderoby/bizuterii itp.

Czyszczenie urzadzenia, w szczegdlnosci czesci majacych bezpo-
sredni kontakt z zywnoscia, nalezy przeprowadzi¢ przed pierwszym
uzyciem, bezposrednio po zakonczeniu pracy lub w przypadku,
gdy z urzadzenia nie korzystano od dtuzszego czasu — sposob
postepowania jest opisany w rozdziale ,CZYSZCZENIE | KON-
SERWACJA".

Przed rozpoczeciem czyszczenia mieszadet i haka nalezy je naj-
pierw odtaczy¢ od urzadzenial!

Nie wolno stawia¢ urzadzenia w poblizu innych urzadzen elek-
trycznych, palnikow, kuchenek, piekarnikéw, itp.
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Zawsze przed przystapieniem do pracy upewnij sie, czy wszystkie
elementy urzadzenia sa prawidtowo zamontowane.

Nie stawiaj urzadzenia na gorgcych powierzchniach.
Urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby z ograniczonymi
zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi, a takze
nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia w uzytkowaniu tego
typu urzadzen, pod warunkiem, ze beda one nadzorowane lub
zostang poinstruowane na temat korzystania z urzadzen w bez-
pieczny sposob i rozumieja zwigzane z tym ryzyka.

Dzieci nie moga wykonywac czynnosci z zakresu czyszczenia
I konserwagiji.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci. Przechowuy;
urzadzenie i przewdd poza zasiegiem dzieci.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Odtaczaj urzadzenie od zasilania, jesli pozostawiasz je bez nadzoru
oraz przed montazem, demontazem lub czyszczeniem.

Wytacz urzadzenie przed zmiang wyposazenia lub przed zblize-
niem do czesci bedacych w ruchu podczas uzytkowania.

Nie podtaczaj wtyczki do gniazdka sieci mokrymi rekami.

Nie wyciagaj wtyczki z gniazdka sieci pociagajac za przewdd.
Uzywaj urzadzenia na gtadkiej i stabilnej powierzchni.

Dla bezpieczenstwa dzieci prosze nie zostawia¢ swobodnie dostep-
nych czesci opakowania (torby plastikowe, kartony, styropian itp.).
OSTRZEZENIE! Nie pozwalaj dzieciom bawic¢ sie folig. Nie-
bezpieczeristwo uduszenia!

OPIS URZADZENIA

1
2.
3.

Gtowica uchylna 9. Mieszadto z silikonowym wykoncze-
Pokretto regulacji predkosci niem

Watek napedu ze sworzniem (miejsce 10. Mieszadto do ubijania lekkich mas
mocowania mieszadet) 11. Mieszadto do wielosktadnikowych
Misa z raczka ze stali nierdzewnej mas (hak)

o pojemnosci 7,0 | 12. topatka

Misa ze stali nierdzewnej o pojemno-

$ci 701

Dzwignia blokady gtowicy

Podstawa z miejscem do zamocowa-
nia misy

Ostona przeciw zachlapaniu
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PRZYGOTOWANIE DO PRACY — UWAGI OGOLNE

1.

N

w

B

Wypakuj urzadzenie z kartonu, usun wszelkie torebki foliowe, etykiety, styropianowe wypet-
niacze oraz blokady transportowe.

Przed pierwszym uzyciem umyj doktadnie wszystkie akcesoria robota majace stycznosc
Z ZyWnoscia.

Nalezy pamieta¢ aby montaz/demontaz akcesoriéw (misa, mieszadta itp.) wykonywac wy-
tacznie wtedy, gdy urzadzanie nie jest podtaczone do zrodta zasilania.

Przed podtaczeniem urzadzenia do zrodta zasilania upewnij sie, ze pokretto regulacji predko-
$ci (2) znajduje sie w pozycji ,0".

MONTAZ AKCESORIOW

1.

N

Zwolnij glowice uchylng (1) przekrecajac dzwignie blokady glowicy (6) w kierunku zgodnym
z ruchem wskazéwek zegara, a nastepnie delikatnie unos gtowice uchylng do momentu usty-
szenia Klikniecia (dZzwiek zatrzaskiwania blokady). Po zatrzasnieciu blokady, ramie dzwigni
blokady gtowicy (6) bedzie skierowane na dof.

Umies¢ mise (4;5) w podstawie (7), nastepnie obro¢ mise (4;5) zgodnie z ruchem wskazdwek
zegara, tak aby wypustki znajdujace sie na misie zablokowaty sie o zatrzaski znajdujace sie
w podstawie (7).

KROK 2 — MONTAZ OSLONY PRZECIW ZACHLAPANIU

1.

Nasun ostone przeciw zachlapaniu (8) na brzeg obudowy ostaniajacej watek napedu ze
sworzniem (3). Zwro¢ uwage, aby otwor stuzacy do dodawania art. spozywczych byt skiero-
wany na zewnatrz, tak aby gtowica uchylna (1) nie utrudniata dostepu do otworu.

—

KROK 3 — MOCOWANIE MIESZADEL

otwor
Weisnij (do poczucia oporu) jedno z trzech dedykowa-

nych mieszadet (9, 10, 11) na sworzer watka napedo-
wego (3). Zwrde uwage, aby wypust znajdujacy sie na
sworzniu trafit w otwor montazowy mieszadta. Nastep-
nie przekre¢ mieszadto w kierunku przeciwnym do ru-
chu wskazowek zegara, az do zablokowania wypustu
o0 brzeg otworu montazowego mieszadta.

PRACA ZURZADZENIEM

Po zamocowaniu mieszadet (9,10, 1) urzadzenie jest go-

towe do pracy. Przekre¢ dzwignie blokady glowicy (6) w kierunku zgodnym z ruchem wska-
zéwek zegara i delikatnie opuszczaj gtowice uchylng (1) do ustyszenia klikniecia (dZzwiek
zatrzaskiwania blokady). Upewnij sig, ze gtowica uchylna zostata prawidtowo zablokowana
— ramie dzwigni blokady gtowicy (6) bedzie skierowane na dot. Nastepnie umies¢ w misie
(4;5) artykuty spozywcze przez otwor znajdujacy sie w ostonie przeciw zachlapaniu (8),
podtacz urzadzenie do pradu i ustaw zadana predkosc pracy pokrettem regulacji (2).
UWAGA! W przypadku funkeji TURBO (P) pokretto regulacji predkosci (2) musi byé pr-
zytrzymywane. Po puszczeniu pokretta (2), wraca ono automatycznie z pozycji TURBO
(P) do pozycji ,,0”, co powoduje wytaczenie urzadzenia.
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UWAGA! W trakcie pracy robota planetarnego, nie nalezy przekrecaé dzwigni blokady
glowicy (6)!

Po zakoriczeniu pracy ustaw pokretto regulacji predkosci (2) w pozycje ,0” i odtacz urzad-
zenie od zrodfa zasilania.

DEMONTAZ AKCESORIOW

Do demontazu akcesoriow mozna przystapi¢ po unasienieniu gtowicy uchylnej (1).
Akcesoria zwalniamy z zatrzaskow przekrecajac je w kierunku przeciwnym do kierun-
ku montazu. Mieszadta (9, 10, 1) przed przekreceniem nalezy najpierw zwolni¢ z bloka-
dy tj. wcisna¢ mieszadto gtebiej na sworzen watka napedowego, az do poczucia oporu.
Ostone przeciw zachlapaniu (8) nalezy zdemontowac po uprzednim demontazu mieszadet
(9,10,Mm).

UZYCIE URZADZENIA

ZASTOSOWANIE POSZCZEGOLNYCH MIESZADEL

Mieszadto zsilikonowym Do mieszania lekkich i ciezszych mas, takich jak: ciasto,

wykoriczeniem (9) ciasto kruche, mielone masy miesne i rybne, kremy maslane
i budyniowe, masy serowe, puree z ziemniakow i innych
warzyw, spody do ciast, sypkie sktadniki ciast.

Mieszadto do ubijania lekkich mas (10) Do ubijania produktow, ktore musza by¢ dobrze
napowietrzone, takich jak: jaja, biatka jaj, ciasto biszkoptowe,
bita $mietana, bezy, kremy, majonez.

Mieszadto do wielosktadnikowych Do wyrabiania ciast, zwtaszcza drozdzowych i ugniatania
mas (hak) (11) takich jak na: chleb, butki, babki, placki, pizze, ciasto parzone,
makaron, faworki.

UWAGA ! Nie wolno pozostawia¢ nozy, metalowych tyzek czy widelcéw i innych tego
typu elementéw w misie podczas pracy urzadzenia.

UWAGA! Maksymalny czas dziatania urzadzenia to 5 minut, minimalny czas spoczynku
pomiedzy dwoma cyklami miksowania wynosi 15 minut. Wyrabiajac ciasto drozdzowe
najlepiej ustawi¢ regulator na niewielkiej predkosci i dopiero po chwili zwiekszy¢ pred-
kos¢.

RUCH PLANETARNY MIESZADEL

Podczas pracy robota planetarnego, mieszadto obraca sie ruchem ztozonym: wokot wia-
snej osi i rownoczesnie po obwodzie misy. Dzieki temu podczas jednego petnego obrotu,
mieszadto doktadnie pracuje w catym wnetrzu misy co powoduje skrocenie czasu pracy
oraz zapewnia wiekszg skutecznos¢ miksowania. Z tego wzgledu nalezy skroci¢ czas mie-
szania podany w wiekszosci przepiséw.

UWAGI DOTYCZACE EKSPLOATACIJI ROBOTA

Ksztatt misy i mieszadet zostat tak zaprojektowany, iz podczas pracy robota, nie ma pot-
rzeby ciagtego zeskrobywania i spychania znajdujacych sie na sciankach misy sktadnikow.
W ciggu jednego cyklu miksowania wystarczy raz badz dwa dokonac czyszczenia scianek
misy. Przed wykonaniem tej czynnosci nalezy odtaczy¢ robot od pradu!

O
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Podczas pracy robot moze sie nagrzewac. Przy duzym obcigzeniu i dtugim cyklu mieszania
gdrna czesc gtowicy robota moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

1. Upewnij sie, ze pokretto regulacji predkosci (2) znajduje sie w pozycji ,0”.
2. Odtacz urzadzenie od zrodta zasilania.
3. Podczas diuzszej pracy gtowica uchylna (1) moze ulec nagrzaniu. Przed przystapieniem do

pracy nalezy poczekac do ostygniecia urzadzenia.
4. Wyczysci¢ obudowe urzadzenia, uzywajac wilgotnej sciereczki.
5. Wyczysci¢ mieszadia (9,10, 1) i topatke pod biezaca woda z dodatkiem detergentu.
UWAGA! Wszystkie akcesoria mozna my¢ w zmywarce.
Po ukoniczeniu pracy z urzadzeniem zaleca sie natychmiastowe wyczyszczenie akcesoriow.
To pozwoli usuna¢ wszelkie zalegajgce osady, zapobiega zasychaniu resztek, co czyni my-
cie bardziej efektywnym itatwiejszym, zapobiega tez rozmnazaniu sie bakterii.

PRACA URZADZENIA NA POSZCZEGOLNYCH PRZEDZIALACH PREDKOSCI

Robot planetarny posiada regulacje predkosci w zakresie 1-6 oraz funkcje TURBO (P),
stuzaca do krotkotrwatej pracy przy maksymalnych obrotach.

pracy

Powolne wstepne mieszanie, taczenie wszystkich
rodzajow mas i suchych sktadnikéw ciast. W tym

1 Mieszanie wstepne przedziale predkosci dodawac¢ make i suche produkty
do ciasta oraz sktadniki ptynne do suchych. Nie mieszac
ani nie wyrabia¢ na tej predkosci ciast drozdzowych.

Do powolnego miksowania. Na tym biegu wyrabia¢
ciasta drozdzowe, kruche i ucierane. Stosowac rowniez

2 Mieszanie wolne w pierwszej fazie doprowadzania ziemniakow i innych
warzyw do postaci puree oraz w chwilach dodawania
ptynnego ttuszczu lub maki do ciasta.

Uzywa sie do wyrabiania srednio ciezkich ciast — jak
ciasta kruche. Na tej predkosci dodaje sie cukier

do biatek na bezy. Jest to srednia predkos¢ mieszania
mas, Np. miesa mielonego, pasztetow i ucierania ciast.

3 Mieszanie, ubijanie

Do srednio szybkiego ubijania, wstepnej fazy
przygotowywania majonezu, do taczenia sktadnikow
kremu budyniowego. Stosuje sie do wykoriczenia
|zejszych mas wymagajacych napowietrzenia.

4 Ubijanie

5 Szybkie ubijanie Do ubijania kremu, piany z biatek.
Do ubijania piany z biatek, catych jaj, bitej Smietany,
6 Bardzo szybkie ubijanie  stosuje sie w koncowej fazie przygotowania puree
ziemniaczanego.

P TURBO Krétkotrwate miksowanie na maksymalnych obrotach.
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WYKORZYSTANIE ROBOTA DO WLASNYCH PRZEPISOW

W niniejszej instrukcji zawarto kilka ogdlnych, praktycznych rad dotyczacych specyfiki
pracy z robotem, ktére moga sie przydac podczas przygotowywania wiasnych przepisow.
Do uzyskania doskonatego efektu i opracowania odpowiedniej procedury miksowania
niezbedne beda jednak Panstwa wtasne obserwacje i doswiadczenia. Nalezy kontrolowac
proces mieszania i zakonczy¢ go doktadnie wtedy, gdy zostanie osiagnieta konsystencja
wymagana w przepisie (np. ,ciasto gtadkie i elastyczne”).

WSKAZOWKI KULINARNE

1. Sktadniki, ktére przechowuije sie w lodowce, takie jak masto czy jaja, zanim zostang zmikso-
wane musza osiagnac temperature pokojowa. W zwigzku z tym, nalezy wyjac takie produkty
z lodowki odpowiednio wczesnie.

2. By unikna¢ wrzucenia skorup jaj lub zepsutych jaj do misy, najlepiej whbic je weczesniej do osob-
nego pojemnika, zanim dodamy reszte produktow.

3. Zbyt dlugie ubijanie moze wptynac¢ negatywnie na produkt koricowy. Nalezy pilnowac¢ czasu
miksowania okreslonego w przepisie.

4. Zmiana temperatury, tekstury produktéw spozywczych (np. w wyniku wahan temperatury
otoczenia) moze wptynac na skrécenie/wydtuzenie procesu mieszania sktadnikow i koricowy
wynik miksowania.

5. Nalezy zawsze zaczyna¢ miksowanie od niskich predkosci i stopniowo zwieksza¢ predkosé

do wymaganej w danym przepisie.

SUGEROWANE USTAWIENIA NA POSZCZEGOLNYCH AKCESORIACH DLA 2,0
KG SKLADNIKOW

Maksymalna
Akcesoria Predkosc¢ |, . ilos¢ produktow Opis pracy

W misie

predkos¢ 1 przez 30 sek,

Mieszadto do wyrabiania 1300 g maki + 700 predkos¢ 2 przez 30 sek,

ciezkich mas (hak) (11) 1-3 g wody nastepnie predkos¢ 3 od 2 — 4
min.

Mieszadto zsilikonowym o 4 s—10 660 g maki + 840 ¢ predkos¢ 2 przez 20 sek,

wykoriczeniem (9) wody predkosc 4 przez 2 min. 40 sek.

Mieszadio do ubijania 5-6 3—10 2 o a) predkosc¢ 5 — 6 przez 3 min.

lekkich mas (10) (minimum)
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DANE TECHNICZNE

Model MRK-23
Zasilanie 220-240V ~ 50-60HZ
Moc znamionowa 1900W
Moc maksymalna 2400W

Dostepnos¢ trybu wytaczenia i czuwania -

Zuzycie energii w trybie czuwania -

Zuzycie energii w trybie wytaczenia -

Zuzycie energii w trybie czuwania z wyswietlaczem

Zuzycie energii w trybie czuwania sieciowego

Automatycznie przechodzi w tryb czuwania po -

Automatycznie przechodzi w tryb wytaczania po -

Tryb czuwania sieciowego, jesli urzadzenie posiada funkcje potaczenia z aplikacja | -

Dtugosc¢ przewodu sieciowego 1,05 M

Q[

UWAGA! Firma MPM agd S.A. zastrzega sobie mozliwos¢ zmian technicznych!

| CZESCI ZAMIENNE KUPISZ NA INSPIRACIJI ( éﬁ%ﬂj‘ﬁ
SZUKAJ NA N =g

AKCESOR'A ﬁ KULINARNYCH
mpmstrefa.pl 2 7 %)

PYSZNIEGOTUJ.PL

Prawidlowe usuwanie produktu (zuzyty sprzet elektryczny

i elektroniczny)

nalezy wyrzuca¢ z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstw domowych. Zuzyty sprzet moze

miec szkodliwy wptyw na srodowisko i zdrowie ludzi z uwagi na potencjalng zawartos¢ niebezpiecz-

nych substancji, mieszanin oraz czesci sktadowych. Mieszanie elektroodpadow z innymi odpadami

lub ich nieprofesjonalny demontaz moze prowadzi¢ do uwolnienia substancji szkodliwych dla zdrowia
i Srodowiska. Zuzyte urzadzenie nalezy dostarczy¢ do punktu odbioru zuzytego sprzetu elektrycznego i elek-
tronicznego. W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat miejsca oddawania odpadow elektrycznych
i elektronicznych uzytkownik powinien skontaktowac sie z gminnym punktem zbierania zuzytego sprzetu lub
zaktadem przetwarzania zuzytego sprzetu.

ﬁ Oznaczenie umieszczane na produkcie wskazuje, ze produktu po uptywie okresu uzytkowania nie
|
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INSTRUCTIUNI DE SIGURANTA PENTRU UTILIZARE

96

Cititi cu atentie instructiunile de utilizare inainte de utilizare.
Aveti grija deosebita atunci cand copiii se afld in apropierea
aparatului.

Nu utilizati dispozitivul in alt scop decat cel pentru care a fost
conceput.

Utilizarea accesoriilor nerecomandate de producator poate pro-
voca deteriorarea dispozitivului sau un accident.

Nu scufundati dispozitivul, cablul sau fisa in apa sau in alte lichide.
Nu lasati aparatul nesupravegheat in timpul functionarii.
Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca 1l lasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Nu folositi un aparat deteriorat, chiar daca cablul de alimentare
sau stecherul sunt deteriorate - in acest caz, faceti reparatia apa-
ratului la un centru de service autorizat.

Nu utilizati dispozitivul in aer liber.

Nu agatati cablul de alimentare de margini ascutite si nu permiteti
ca acesta sa intre in contact cu suprafete fierbinti.

Nu lasati cablul de alimentare sa atarne de marginea mesei/
blatului.

Nu atingeti dispozitivul cu mainile umede.

Dispozitivul este destinat exclusiv uzului casnic.

Nu uitati sa pastrati o distantd de siguranta fata de partile rotative
ale aparatului in timpul functionarii. Contactul cu acestea poate
duce la vatamari corporale sau (i) la deteriorarea bunurilor, de
exemplu prin smulgerea articolelor de imbracaminte/bijuteriilor
atarnate lejer etc.

Curatarea aparatului, in special a partilor care intra in contact
direct cu alimentele, trebuie efectuata inainte de prima utilizare,
imediat dupa utilizare sau daca aparatul nu a fost utilizat pentru
o perioada lungd de timp - procedura este descrisa in capitolul
LCURATARE SI INTRETINERE".

Inainte de a curata agitatoarele si carligul, acestea trebuie mai intai
sa fie deconectate de la masina!

Nu asezati aparatul in apropierea altor aparate electrice, arzatoare,
aragazuri, cuptoare, cuptoare, etc.



Asigurati-va intotdeauna ca toate componentele aparatului sunt
montate corect inainte de a incepe lucrul.

Nu asezati aparatul pe suprafete fierbinti.

Aparatul poate fi utilizat de persoane cu capacitati fizice, senzo-
riale sau mentale limitate sau fara cunostinte sau experienta in
utilizarea acestui tip de echipament, cu conditia ca acestea sa fie
supravegheate sau instruite in ceea ce priveste utilizarea in sigu-
ranta a echipamentului si sa inteleaga riscurile implicate.

Copiii nu au voie sa indeplineasca sarcini de curatenie si intretinere.
Dispozitivul nu trebuie sa fie utilizat de copii. Tineti dispozitivul si
cablul departe de copiii.

Copiii nu trebuie sa se joace cu dispozitivul.

Deconectati aparatul de la sursa de alimentare daca il Iasati
nesupravegheat si inainte de montare, demontare sau curatare.
Opriti aparatul inainte de a schimba echipamentul sau inainte de
a va apropia de piesele in miscare in timpul utilizarii.

Nu conectati stecherul la priza de retea cu mainile umede.

Nu scoateti stecherul din priza de curent prin tragerea cablului.
Utilizati aparatul pe o suprafata neteda si stabila.

Pentru siguranta copiilor, va rugam sa nu lasati la vedere parti
ale ambalajului (pungi de plastic, cutii de carton, polistiren etc.).

AVERTISMENT! Nu permiteti copiilor sa se joace cu filmul.
Pericol de sufocare!

DESCRIEREA DISPOZITIVULUI

1. Cap pivotant 6. Parghie de blocare a capului
2. Buton de control al vitezei 7. Baza cu spatiu pentru atasarea
3. Arbore de transmisie cu stift (ounct bolului
de fixare pentru accesorii) 8. Protectie impotriva stropilor
4. Bol cu méaner din otel inoxidabil cu o 9. Mixer cu finisaj din silicon
capacitate de 70 | 10. Mixer pentru baterea maselor usoare
5. Bol din otel inoxidabil cu o capacitate 11. Mixer multicomponent (carlig)
de 70| 12. Paleta

PREGATIREA PENTRU MUNCA - OBSERVATII GENERALE

1. Despachetati unitatea din cutie, indepartati pungile de plastic, etichetele, umpluturile din po-
listiren si blocurile de transport.

2. Spalati temeinic toate accesoriile robotului care intra in contact cu alimentele inainte de prima
utilizare.




3. Nu uitati sa instalati/indepartati accesoriile (bol, agitatoare etc.) numai atunci cand aparatul
nu este conectat la o sursa de alimentare.
4. Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afla in pozitia ,0” inainte de a conecta uni-

tatea la sursa de alimentare.

INSTALAREA DE ACCESORII

1. Eliberati capul de inclinare (1) prin rotirea manetei de blocare a capului (6) in sensul acelor
de ceasornic, apoi ridicati usor capul de inclinare pana cand auziti un clic (sunet de blocare).
Atunci cand disporzitivul de blocare se cupleaza, bratul parghiei de blocare a capului (6) va fi
indreptat in jos.

Asezati bolul (4;5) in baza (7), apoi rotiti bolul (4;5) in sensul acelor de ceasornic, astfel incat
filetele de pe bol sa se blocheze pe cele din baza (7).

PASUL 2 - MONTAJUL SCUTURULUI DE SCUTIRE

1. Clisatiaparatoarea de stropire (8) peste marginea carcasei care acopera arborele de transmi-
sie cu stiftul (3). Asigurati-va ca orificiul pentru adaugarea alimentelor este orientat spre exte-
rior, astfel incat capul basculant (1) sa nu obstructioneze accesul la orificiu.

ETAPA 3 - FIXAREA AMESTECURILOR
N Gaura de
1. Impingeti (pdnd cand simtiti rezistentd) unul dintre cei

trei agitatori dedicati (9,10, 1) pe axul arborelui de trans-
misie (3). Asigurati-va ca fila de pe stift intra in gaura de
montare a agitatorului . Apoi rotiti agitatorul in sens in-
vers acelor de ceasornic pana cand fila se blocheaza pe
marginea orificiului de montare a agitatorului.

LUCRUL CU DISPOZITIVUL

Odata ce agitatoarele(?, 10, 1) sunt atasate, unitatea este

gata de utilizare. Rotiti maneta de blocare a capului (6)

in sensul acelor de ceasornic si coborati usor capul inclinabil (1) pana cand auziti un clic
(sunet de blocare). Asigurati-va c& capul de inclinare este corect blocat - bratul parghiei
de blocare a capului (6) va fi indreptat in jos. Apoi, introduceti alimentele in bol (4;5) prin
deschiderea din protectia impotriva stropilor (8), conectati aparatul la sursa de alimentare
si setati viteza dorita cu ajutorul butonului de control al vitezei (2).

NOTA! in functia TURBO (P), butonul de control al vitezei (2) trebuie tinut apasat.
Atunci cand butonul (2) este eliberat, acesta revine automat din pozitia TURBO (P) in
pozitia ,,0”, oprind astfel unitatea.

NOTA! Cand robotul planetar este in functiune, nu rotiti maneta de blocare a capului
(6)!

Cand ati terminat lucrul, reglati butonul de control al vitezei (2) in pozitia ,0” si deconectati
unitatea de la sursa de alimentare.
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DEMONTAREA ACCESORIILOR

Accesoriile pot fi indepartate dupa ce capul de inclinare (1) a fost inseminat.

Accesoriile se elibereaza din incuietorile lor prin rasucirea lor in directia opusa celei de
instalare. Agitatoarele(9,10, 11) trebuie mai intai eliberate din mecanismul de blocare inainte
de afirotite, adica agitatorul trebuie impins mai adanc pe axul arborelui de actionare pana
cand se simte rezistenta. Aparatoarea impotriva stropilor (8) trebuie indepéartatad dupéa ce
se indeparteaza agitatoarele(9, 10, 11).

UTILIZAREA DISPOZITIVULUI

Agitator cu finisaj din silicon (9) Pentru amestecarea maselor usoare si mai grele, cum ar fi
produse de patiserie, aluat scurt, carne tocata si pasta de
peste, creme de unt si de budinca, mase de branza, piure de
cartofi si alte legume, baze pentru prajituri, ingrediente de
aluat vrac.

Mixer pentru baterea maselor usoare  Pentru produse de batut care trebuie s fie bine aerisite,

(10) cum ar fi: oud, albusuri de ou, burete, frisca, meringi, creme,
maioneza.
Mixer multicomponent (carlig) (11) Pentru framantarea aluatului, in special a aluatului de drojdie

si pentru framantari cum ar fi: paine, rulouri, briose, placinte,
pizza, aluat fiert la abur, paste, fasole fava.
NOTA ! Nu lasati cutite, linguri sau furculite de metal si alte astfel de obiecte inbol in
timp ce aparatul este in functiune.
NOTA! Durata maxima de functionare a dispozitivului este de 5 minute, iar timpul mi-
nim de repaus intre doua cicluri de amestecare este de 15 de minute. Atunci cand fra-
mantati un aluat de drojdie, cel mai bine este sa setati regulatorul la o viteza mica si sa
mariti viteza doar dupa un timp.

MISCAREA PLANETARA A ATASAMENTELOR

In timpul functionarii mixerului planetar, agitatorul se roteste intr-o miscare compusa: in ju-
rul axei sale si simultan in jurul circumferintei bolului. Acest lucru asigura cd, intr-o singura
revolutie completd, mixerul lucreaza in intregime in jurul intregului interior al bolului, ceea
ce duce la reducerea timpului de lucru si la 0 mai mare eficientd a amestecului. Din acest
motiv, timpul de amestecare indicat in majoritatea retetelor trebuie redus.

NOTE PRIVIND FUNCTIONAREA MIXERULUI

Forma bolului si a accesoriilor a fost proiectata astfel incat, in timp ce robotul functionea-
z&, nu este nevoie sa razuiasca si sd impinga in mod constant ingredientele care se afla pe
peretii bolului. Este suficient s& curatati partile laterale ale bolului o datad sau de doud ori
pe ciclu de amestecare. Scoateti robotul din priza inainte de a face acest lucru!

In timpul functionérii, este posibil ca robotul s& se incalzeasca. In cazul unei sarcini grele
si al unui ciclu de amestecare lung, partea superioard a capului robotului poate fi foarte
calda. Acest lucru este normal.
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CURATARE S| INTRETINERE

1. Asigurati-va ca butonul de control al vitezei (2) se afla in pozitia ,0".

N

Deconectati unitatea de la sursa de alimentare.

3. Capul inclinabil (1) se poate incélzi in timpul functionarii prelungite. Lasati unitatea sa se ra-
ceasca inainte de a continua.

4. Curatati carcasa aparatului cu o carpa umeda.

5. Curatati agitatoarele (9,10, ) si paleta sub jet de apa cu detergent.

Este recomandabil sa curatati accesoriile imediat ce ati terminat de lucrat cu dispozitivul.

Acest lucru va indeparta toate depunerile persistente, impiedica uscarea reziduurilor, ceea

ce face ca spalarea sa fie mai eficientd si mai usoara, si impiedica inmultirea bacteriilor.

ATENTIE! Toate accesoriile sunt sigure pentru masina de spalat vase.

FUNCTIONAREA UNITATII LA DIFERITE INTERVALE DE VITEZA

Robotul planetar are un control variabil al vitezei de la1-6 si o functie TURBO (P) pentru o
functionare pe termen scurt la vitezd maxima.

Vltleza de Tipul de lucrare Aplicatie
ucru

P

Preamestecare

Amestec gratuit

Amestecarea, baterea

Batand

Baterea rapida

Batere foarte rapida

TURBO

Preamestecare lenta, combinand toate tipurile de pasta
si ingredientele uscate pentru prajituri. In acest interval
de viteza, adaugati faina si produsele uscate la aluat si
ingredientele lichide la cele uscate. Nu amestecati si nu
framantati aluatul de drojdie la aceasta viteza.

Pentru o amestecare lenta. In acest angrenaj se framanta
aluaturile de drojdie, aluaturile de aluat scurt si aluaturile
de aluat. Se utilizeaza, de asemenea, in prima faza de
transformare a cartofilor si a altor legume in piure si,
uneori, atunci cand se adauga grasime lichida sau faina
la un aluat.

Se utilizeaza pentru framantarea aluaturilor cu greutate
medie - cum ar fi aluatul de patiserie. La aceasta viteza,
se adauga zahar la albusuri pentru bezea. Aceasta este
viteza medie pentru amestecarea maselor, de exemplu

carne tocatd, pateuri si macinarea aluatului.

Pentru baterea la viteza medie, in etapa initiald de
preparare a maionezei, pentru combinarea ingredientelor
pentru crema de budinca. Se utilizeaza pentru finisarea
maselor mai usoare care necesita aerare.

Pentru frisca, spuma de albus de ou.

Pentru baterea spumei de albus de ou, oua intregi, frisca,
se foloseste in etapa finala de preparare a piureului de
cartofi.

Amestecare pe termen scurt la viteza maxima.

UTILIZAREA ROBOTULUI PENTRU PROPRIILE RETETE

Acest manual oferd cateva sfaturi generale si practice privind specificul lucrului cu robotul,
care pot fi utile atunci cand va pregétiti propriile retete. Cu toate acestea, propriile obser-
vatii si experiente vor fi necesare pentru a obtine un rezultat perfect si pentru a dezvolta o
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procedura de amestecare adecvata. Este important sa se controleze procesul de ameste-
care si sa se termine exact atunci cand se atinge consistenta cerutad de reteta (de exemplu,
,aluat neted si elastic”).

SFATURI CULINARE

1. Ingredientele care se pastreaza in frigider, cum ar fi untul sau ouale, trebuie sa ajunga la tem-
peratura camerei inainte de a fi amestecate. Prin urmare, este important s& scoateti aceste
produse din frigider suficient de devreme.

2. Pentru a evita caderea cojilor de oud sau a oudlor stricate in castron, cel mai bine este sa le
bateti intr-un recipient separat inainte de a adduga restul produselor.

3. Batutul prea mult timp poate afecta in mod negativ produsul final. Fiti atenti la timpul de
mixare specificat in reteta.

4. Modificarile de temperatura, de texturad a produselor alimentare (de exemplu, din cauza flu-
ctuatiilor temperaturii mediului ambiant) pot afecta scurtarea/lungirea procesului de ameste-
care a ingredientelor si rezultatul final al amestecului.

5. Intotdeauna incepeti s& amestecati la vitezd mica si cresteti treptat viteza pana la cea nece-
sara pentru reteta.

SETARI SUGERATE PENTRU ACCESORII INDIVIDUALE PENTRU 2,0 KG DE

INGREDIENTE

Numadrul maxim
de produse intr- Descrierea postului
un bol

Veloci- |Timp

Accesoriu tate (min.)

1300 g f&ina + 700 Viteza 1timp de 30 de secunde,

Mixer compus greu

(carlig) (11) 1-3 203 viteza 2 timp de 30 de secunde,
g sap apoi viteza 3 timp de 2-4 minute.
Agitator cu silicon finisat 660 g faina + 840 Viteza 2 pentru 20 sec,, viteza 4
2-4 3—10 . . :
9) g apa pentru 2 min. 40 alin.
Mixer de masa usoara TP I 3 albusuri de ou viteza 5-6 timp de 3 minute.
(10) (minim)
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DATE TEHNICE

Model MRK-23
Sursa de alimentare 220-240V ~ 50-60HZ
Putere nominala 1900W
Putere maxima 2400W

Modurile oprit si standby disponibile

Consumul de energie in standby -

Consumul de energie in modul oprit -

Consumul de energie in standby cu afisaj -

Consumul de energie in modul de asteptare al retelei -

Intrd automat in modul de asteptare dupa -

Intrd automat in modul de oprire dupa -

Modul de asteptare a retelei daca dispozitivul are o functie de conectare a
aplicatiei

Lungi blului d :
ungimea cablului de retea 105 M

C€

ATENTIE! MPM agd S.A. isi rezerva dreptul de a face modificari tehnice!

Acest manual a fost tradus automat.

Eliminarea corecta a produsului (echipamentul electric si electronic uzat)

Marcajul plasat pe produs indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri me-

najere dupé trecerea perioadei de utilizare. Echipamentele uzate pot avea un efect ddunator asupra

mediului si sénatatii umane din cauza continutului de substante, amestecuri si componente pericu-

loase. Amestecarea deseurilor electrice cu alte deseuri sau dezasamblarea lor neprofesionald poate
EE  (yce laeliberarea de substante ddunatoare sanatatii si mediului. Dispozitivul uzat trebuie predat la un
punct de colectare selectiva a echipamentelor electrice si electronice. Pentru a obtine informatii detaliate des-
pre locul de predare a deseurilor electrice si electronice, utilizatorul trebuie sa contacteze punctul de colectare
a deseurilor de echipamente municipale sau intreprindere de prelucrare a echipamentelor.
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MHCTPYKUWUW NO TEXHUNKE BE3OIMNMACHOCTHU

[Nepen Mcnonb3oBaHMEM BHUMATETBHO NPOUTUTE MHCTPYKLMIO
MO 3KCNyaTaLmmn.

BynsTe 0cobeHHO OCTOPOXHbI, KOrAa PAAOM C YCTPONCTBOM
HaXOAATCA AET.

He ncnonb3aynTe yCTPOMCTBO He MO Ha3zHaUeHMIo.
l/lcnonb3oBaHe akceccyapoB, He PEKOMEHAOBAHHBbIX MPOM3-
BOOMTENEM, MOXET MPUBECTM K MOBPEXAEHUIO YCTPOMCTBA UMK
HECUYACTHOMY CITyuYalo.

He norpyxaiTte npmnbop, LUHYP 1 BUNKY B BOAY UK Apyrue
XKNOKOCTM.

He ocTaBnamTe ycTponcTeo 6e3 npucMoTpa BO Bpemsa paboTb!.
OTknioYanTe NprMbOoP OT UCTOUHKKA NUTaHWA, KOraa OCTaBiseTe
ero 0e3 NPUCMOTPa, a Takxe nepes cOopKon, Pas3boPKON UK
OYMCTKOW.

He ncnonb3ayinte noBpexaeHHoe YCTPOMCTBO, a TakXe eCcru
NOBPEXAEH LLHYP NMUTAHUA UM BUSIKa — B 3TOM CIlyuae BEpHUTE
YCTPOWCTBO B aBTOPM30BaHHbIN CEPBUCHbBIM LIEHTP A1 PEMOHTA.
He ncnomnb3aynTe yCTPOMCTBO Ha OTKPbLITOM BO3/yXeE.

He BeluanTe LHYP NUTAHNA Ha OCTPbIE Kpasa U He AoMNyCcKanTe
€ro KOHTaKTa C ropsauYMMM NOBEPXHOCTAMN.

He nossonaiTe LWHypY NUTaHMA CBUCATL C Kpas CTOMa/npuriaBka.
He npukacanTech K yCTPOMCTBY MOKPbIMU PYKaMM.
YCTponcTBO NpeaHa3HaueHo TOMbKO 4S9 AOMALLIHEro UCMosb-
30BaHUA.

Bo Bpema paboTbl npubopa He 3abbiBanTe HAXOAMTbCA Ha
Oe30MacHOM PaCcCTOAHUM OT BPALLAIOLLMXCA YacTen nprbopa.
KOHTaKT C HMMKU MOXET MPUBECTM K TpaBMam 1 (i) NoBpex-
OEHMIO UMYLLIECTBA, HAaNPUMeEP, B Pe3ysibTaTe BbITACKMBAHNS
CBODOOHO BUCALLIMX MPEOMETOB OAeXAbl / YKPaLLEeHWM U T.A.
OuncTky Nprbopa, B OCOBEHHOCTM YacTen, HeNOCPEeACTBEHHO
KOHTaKTUPYIOLLIMX C MLLEBBIMM NPOAYKTaMM, CrieayeT NpoBO-
ONTb Nepes NepBbIM UCMOMb30BaHMEM, CPa3y NOC/IE OKOHUaHMS
PabOThbI UM ecr NPUDOP ASIUTENBHOE BPEMSA HE NCMOMb30-
BasicA — Npoleaypa onncaHa B pasaene «4CTKA 1 OBCTTY-
XVIBAHWE». « rnasa.
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- [Nepen ouUMCTKOM CMecUTeNen 1 KpIoka X HeobxoamMmo npea-
BapUTENbHO OTCOeAMHUTL OT yCTpomcTRal

- He pa3meLanTe yCTPOMCTBO PAAOM C APYMVMMU 3M1EKTPOMNPU-
Dopamu, ropenikami, MMTaMm, OyXOBKaML U T. 4.

- [Mepen Hauaiom paboTbl BCerga NpoBepaAnTe NPaBUbHOCTb
YCTAHOBKMW BCEX 2/IEMEHTOB YCTPOWCTBA.

- He cTaBbTe YCTPOWMCTBO Ha ropsayme NOBEPXHOCTM.

- YCTPOWMCTBO MOXET MCMOSb30BaTLCA MIOABMM C OrPaHNYeHHbIMM
PUINUECKMMM, CEHCOPHBIMM UM YMCTBEHHBIMM CMOCODHOCTAMM,
a Takxe NMioAbMU, He 0ONaAAOLLIMMIN 3HAHUAMM UM OMbITOM
MCMNOMb30BaHMA 4aHHOIO TMMa YCTPOWCTB, MPW YCNOBMM, UTO OHM
Haxo4ATCA MO HabMOAEHMEM UM DbIN NPOUHCTPYKTUPOBAHDI
O TOM, Kak 6e30macHO MCMoMb30BaTh YCTPOWCTBA. 1 MOHMMaTb
CBSA3aHHbIM C 3TUM PUCK.

- [leTu He JonycKaloTca K BbINOSTHEHMIO PaboT no yoopke 1 0b-
CIY>XUBaHMIO.

- YCTpOWCTBO HEe AOMKHO UCMONb30BaTbCa AeTbMW. XpaHuTe
YCTPOWCTBO W LLIHYP B HEAOCTYNHOM A5 AeTeM MecTe.

- [etn He nomxHbl UrpPaTb C YCTPOWCTBOM.

- OTKMIOYaNTE YCTPOMCTBO OT UCTOUHMKA NMNTaHWA, KOraa OCTaB-
naeTe ero be3 NPUCMOTPA, a Takxke nepes coopkon, pazbopKom
NN OUUCTKOMW.

- BbiknouanTe yCcTponcTBO Nepen 3aMeHom NpuHaaIeXHoCTem
UK Nepes TeM, Kak MPUOIMXaTbCA K ABMXYLLMMCA YacTAM BO
BPEMS MCMOMb30BaHUA.

- He BcTaBnamTe BUIKyY B PO3ETKY MOKPbLIMM PYKaMM.

- He BblHUManTe BUNKY 13 PO3ETKK, Aepras 3a LHYP.

- Vlcnonb3ymTe yCTPOMCTBO Ha MMaZkom 1 YCTOMUMBOW MOBEPX-
HOCTMW.

- B uenax besonacHoCTM AeTel He OCTaBNanTe B CBOOOAHOM A0-
CTyrMe Kakme-nnbo YacTu ynakoBKM (MONM3TUNEHOBbIE NaKeTb,
KAPTOHHbIE KOPODKW, MEHOMNMACT U T. A.).

- NMIPEAYNPEXOEHWUE! He nossonante getam urpatb ¢
donbron. OnacHocTb yaywbs!
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HaknoH ronoebl 7. OcHoBaHuWe C MeCcToM And Kpense-
Pyuka ynpaBrieHna CKopoCTbio HMA YaLun

MpmBoaHOM Ban co WTUdTOM (MeCTo 8. bpbisrosuk

YCTaHOBKM HaBecHOro obopyaoBa- 9. Mewwanka ¢ CUNIMKOHOBbIM NOKPbI-
HWA) TMem

Yalua 13 HepxasetoLel ctanmn 7,0 n 10. Mukcep anga B3buBaHUa Nerkmx macc
C PYyYKOM 11. CmecuTenb Ang MHOTOKOMMOHEHT-
Yalwa 13 HepxaseloLlen ctann 7,0 n HbIX Macc (kpioK)

Pblyar 610KMPOBKM roMNoBbl 12. lneyvo

o

NMOAroTOBKA K PABOTE — OBLLUIME SAMEYAHUA

w N =

o

PacnakyiTte yCTPOMCTBO M3 KAPTOHHOM KOPOBKM, yAANMUTE BCe NaKeTbl 13 GOSbrit, STUKETKMY,
NOMMCTUPOIOBbIE HAMOMHUTENN U TPAHCTIOPTUPOBOYHBIE 3aMKM.

TulaTenbHO BbIMOMTE BCE MPUHAANEXHOCTU, KOHTAKTUPYIOLLIME C MULLEBBIMM MPOAYKTAMM,
nepes NepsbiM UCMOMb30BaHUEM.

He 3abbiBaiiTe ycTaHaBMBaTL/pa3bupaTh akceccyapb! (Wallly, MeLasnKy 1 T. A.) TONbKO Tor-
13, KOra YCTPOWCTBO He MOAKIIIOUYEHO K UCTOUHUKY MUTaHKS.

Mepen NOAKMIOUEHMEM YCTPOMCTBAE K MCTOUHMKY MUTaHKUA yBeanTech, UTo pyyKa perynaro-
pa ckopocTH (2) HaxoanTes B NonoxeHun «Ox.

CBEOPKA NPUHALJIEXXHOCTEN

1.

N

LUAT 1- CBOPKA YALLA

OcBoboaunTe HakoHsaemyto ronoeky (1), NoBepHyB pbiuar BIIOKMPOBKM ronosku (6) no va-
COBOW CTPEJSIKE, 3aTEM OCTOPOXHO NMOAHUMUTE HAKITOHAEMYIO FOMOBKY, MOKa HE YCIbIUNTe
LLIENYOK (3BYK duMKcaumm). Koraa 3amMok cpaboTaer, pbiuar BIOKMpPOBKM ronosku (6) byaet
HanpaBfeH BHU3.

MomecTtute vawly (4;5) B ocHoBaHwe (7), 3aTem nosepHWTe yally (4;5) no Yacosow CTpesnke
TaK, YTobbI BLICTYMbI Ha YaLle BOLLMM B 3aLLENKU Ha oCcHoBaHUM (7).

1.

LUAT 2 - YCTAHOBWUTE BPbI3rOBUK

HageHbTe 6pbisrosuk (8) Ha Kpalt Koprnyca NPMBOAHOTO Basa ¢ nomoLLbio WwtndTa (3). Ob-
paTUTe BHUMaHKE, UTO OTBEPCTME ANd A0DABNEHUS CT. HapPyXy, YTODbI NOBOPOTHASA rOMIOBKa

(1) He MeLLIaNa AOCTYNY K OTBEPCTHIO.
- oTBepcTne
LWAT 3 — MPUKPENJTEHUE CMECUTEJIEUN

1.

HapaswTe (noka He MouyBCTByeTe COMPOTMBIEHMA)
oaHy M3 Tpex creumanbHbix nonacten (9, 10, M) Ha
wTnodT npusogHoro eana (3). Yoeamtech, uto BbICTYN
Ha WTNdTE BXOAWUT B MOHTAXHOE OTBEPCTUE MELLIaNKM.
3aTem NMoBepPHMTE MELLIaNKY MPOTUB YaCOBOM CTPENKM,
MOKa A3bIYOK He 3adUKCMPYETCA Ha KPAKo MOHTAXHOTO
OTBEPCTUSA MELLIASIKM.
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PABOTA C YCTPOUCTBOM

Mocne npucoeamHennsa mewanok (9, 10, 1) ycTponctso rotoso k paborte. [NMosepHuTe
pbluar 6IOKMPOBKM FOMOBKM (6) MO YACOBOW CTPESKE U OCTOPOXHO OMYCTUTE HAKIOH-
Hyto ronosky (1), noka He yCcrbiwnTe LWenyok (3syk dukcaumn). Yoeamntech, UTo Hako-
HAEMasn roNoBKa NPaBUbHO 3adUKCMPOBaHa — MeUo pbluara BNOKMPOBKM ronoskn (6)
OyneTt HanpasneHo BHM3. 3aTemM NoMecTUTe NPOoAyKThl B vally (4;5) yepes oTBepcTie B
Bpbizrosuke (8), noakiounTe NPUOOP K CETU 1 YCTAaHOBUTE XKeNaemMyto CKOPOCTb C MOMO-
LLbIO PYYKM PETYNIMPOBKIM CKOPOCTM (2).

BHUMAHMUE! Onsa ¢pyHkumnm TYPBO (P) Heobxoanmo yaepxmuBaTb pyuky perynmpos-
ku ckopoctu (2). Mocne otnyckaHua pyukm (2) oHa aBTOMaTUUECKM BO3BpaLLAeTCs U3
nonoxenus TYPBO (P) B nonoxeHune «O», uTo BbIKSlOYaeT YCTPONCTBO.
BHUMAHMUE! Bo Bpemsa paboTbl nnaHeTapHoro poboTta He nosopaunBanTe pblyar
6noknposku ronoskm (6)!

Mo oKoHUaHUK PabOoTbl YCTAHOBKUTE PYUKY perynaTopa ckopocTy (2) B nonoxeHume «O» n
OTKJ/TIOUMTE MPUBOP OT MCTOUHMKE MUTAHKS.

CHATUE NPUHALJIE)XXHOCTEN

MpUHAANEXHOCTU MOXHO AEMOHTUPOBATL NMOCTE OCEMEHEHNA HaKIOHHOM ronosku (1).
Ocsoboxgaem bypHUTYPY OT 3aLLENOK, MOBEPHYB UX B CTOPOHY, MPOTUBOMOMOXHYIO Ha-
npasneHunio cbopku. Mepen nosopotom metwanok (9,10, 1) cHauana ocsoboauTe mx oT
OIOKMPOBKY, T.e. HAaCAAMUTE MELLIANKY rybxe Ha LWTUGT NPUBOAHOIO Bana A0 OLLYLLeHMS
conpoTtuenerms. CHummnte 6pbizrosuk (8) nocne cHatna cmecutenen (9,10, 11).

NCMO/Nb30OBAHME YCTPONCTBA

CmecuTerb € CUIIMKOHOBbIM [lna 3ameca nerkux 1 TaxesbIx Macc, TakMX Kak: TecTo,
nokpbiTuem (9) NecoyHoe TeCTO, MACHbIE U PbIOHbIE MAaCChl, MacsaHbIe
1 NyAMHTOBbIE KPEeMbl, CbIPHbIE MacChl, MOPe 1 Apyrue
OBOLLM, OCHOBbI 719 TOPTOB, CbIMyyYMe NHFPEANEHTbI ANA

TOPTOB.
Mukcep Ans B36MBaHNA cBeTNbIX [na B36MBaHNA MPOAYKTOB, TPEDYIOLLIMX XOPOLLIEN a3paLunm,
macc (10) TaKWUX Kak: anLa, AnUHble Benkun, BUCKBUT, B3OUTbIE CIIUBKM,

bese, Kpembl, ManoHes.

CmecuTenb Ans MHOrOKOMNOHEHTHbIX [119 3aMeca TeCTa, 0CODEHHO APOXKXEBOTO, @ TaKXe
macc (kprok) (11) ana sameca: xneba, bynouek, KeKCoB, 6IIMHOB, NWLILbI,
38BapHOrO TeCTa, MaKapoH, GaBOPKOB.

BHMUMAHMUE ! He octaBnsainTte HoXu, MeTannnuyeckme fIOXKKW, BUSIKK U T.N. BYaLle BO
Bpema paboTtbl npnbopa.

BHMMAHMUE! MakcumanbHoe Bpema paboTbl ycTponcTBa — 5 MUHYT, MUHMManbHoOe
BpeMs OTAbIXa MeXAay ABYMsA UMKnamu nepemewwnsBaHusa — 15 muHyT. Mpun 3amece
APOXXXEBOro TecTa fyullie BCero yCTaHOBUTb PErynsaTop Ha MasieHbKylo CKOPOCTb U
TONDbKO Yepe3 HeKOTOpOoe BPeMS YBESIMUMTb CKOPOCTb.



NJAHETAPHOE IBMXXEHUE OCHACTKU

Mpu paboTe NNaHeTapHOro MMKCEPa MELLIATKa COBEPLLAET CITIOXHOE BPALLEHNe: BOKPYT
CBOEM OCK 1N OAHOBPEMEHHO MO OKPYXHOCTU Aexu. brarofaps 3ToMy 3a OAMH NOSHbIN
0bOpOT MeLlaska paboTaeT TOUHO MO BCEM BHYTPEHHEM YacTh uallin, YTO COKpaLLaeT
Bpems paboTbl 1 obecneunBaeT HOMbLLYIO SGPEKTUBHOCTL NepemeLLMBaHmus. [1osTomy
BpPEMSA NepemeLLMBaHNA, yKazaHHOe B DOMbLLMHCTBE PeLenToB, CriedyeT COKPaTUTb.

NMPUMEYAHUA MO SKCMNJTYATALMN MUKCEPA

Dopma YalLm 1 HaCaaKM CMPOEKTUPOBaHbI TaKMM 0Bpa3oMm, UTo BO Bpems paboTbl pobo-
Ta HeT HeOBXOAMMOCTH NOCTOAHHO LapanaTb Y NPOTaNKMBATb MHIPEAUEHTbI O CTEHKM
yaLwdn. 38 OAVH UMK nepemeLllnBaHmMa AOCTaTOYHO OOWNH UK ABa pa3a OUNCTUTb CTEHKU
vaLuu. [Neped 3TM oTKNKYMTE POBOTA OT UCTOUHMKA MUTaHKS!

Bo Bpems paboTbl po6oT MOXET HarpesaTbea. [1py BOMbLLMX Harpy3Kax 1 ANUTENbHbIX
LMKIax NepemMeLlnBanHma BEPXHAA 4aCTb rofIoBKM pobOTa MOXET CUIMbHO HarpeBaThbCA.
3TO HOpMasbHO.

YNCTKA U OBCJTY ) KUBAHUE

1. YBeawnTech, uto pyudka peryrmpoBKM CKOPOCTK (2) HaxoamTca B nonoxeHnm «Ox.

2. OTknioumnTe YCTPONCTBO OT UCTOUHMKA NUTAHMSA.

3. lMosopotHas ronoska (1) MOXET HarpeBaTbCA NPW AnUTeNbHOM paboTe. [epen Hauanom
paboTbl NOAOKANTE, NMOKA YCTPONCTBO OCTLIHET.

4. OuncTUTE KOPMYC YCTPONCTBA BIAXHOW TKaHbIO.

5. Oumctute mewanku (9,10, 1) n nonacTtv nog NPOTOUHOM BOAOK C MOKOLLIMM CPEACTBOM.
[Mocne oKoHUaHMA PaboTbl C YCTPONCTBOM PEKOMEHOYETCHA CPa3y OUMCTUTb aKceccya-
pbl. DTO yAanuT Mobble OTNOXEHNA, NPeAOoTBPATUT BbIChIXaHWE OCTATKOB, UTO caenaet
CTUPKY Bonee 30PeKTUBHOM U NIETKOM, a TaKXe NPefoTBPaTUT PasMHOXEHUe BakTepui.
BHMUMAHMWE! Bce akceccyapbl MOXXHO MbITb B TOCYAOMOEUHOMN MaLLUHe.

PABOTA YCTPOUCTBA B UHOAUBUAYATIbBHOM ONATIA3OHE CKOPOCTEU

[MnaHeTapHbIN POBOT MMEET PErynMpPoBKY CKOPOCTK B AManasoHe 1-6 n dyHkumio TYP-
BO (M), ncnonbsyemyio 418 KPaTKOBPEMEHHOM PaboTbl Ha MaKCMMarbHOM CKOPOCTM.

pab6ortbl

MegnneHHoe npeaBapuTebHOE NepemeLlnBaHme,
CMELLIMBaHME BCEX BUOOB TECTA U CYXMX MHIPEAMEHTOB

1 npeasapuTenbHoe ana tecta. B sTom ananasoHe ckopocTen gobasnanTe B
CMeluMBaHue TECTO MYKY U CyXWE UHTPEANEHTbI, @ B CyXMe — XUOKME.
He mecuTe 1 He MecuTe APOXKEBOE TECTO Ha 3TOM
CKOPOCTY.

[na meaneHHoro nepemellmBanmng. Vicnonbsymnte a1o
npucnocobneHne Ang 3aMeLLMBaHNa 4POXXKEBOro
TecTa, NeCOUHOro U BUCKBUTHOrO TecTa. Takxe
MCMOrb3yTe Ha MepBOM 3Tane Mpe 13 kaptodensa m
OPYr1X OBOLLIEN 1 MPY 40DABNEHNN XUAKOTO XMPa 1N
MYKW B TECTO.

2 MepneHHoe cmelimBaHue
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llcnonb3ayeTtca Ans 3ameca TecTa CPeaHen ryCToTbl —
HanpuMmep, necouHoro. Ha aToin ckopocTu kK Henkam

3 CmewmBaHue, B36usanue 4 Bese gobasngerca caxap. 70 CPeAHAA CKOPOCTb
nepemeLLMBaHMA Macc, Hanpumep, GapLua, NaLTeToB 1
neneLuekx.

[na cpeaHebbicTporo B36MBaHWA, HauaibHOM
da3bl NPUroTOBIEHNA ManoHe3a, AN COeaAMHEHMS

4 nopka
WNHrpeaMeHTOB KpemMa Ana nyauHra. MNpumenHaertca ang
oTaenku bonee nerknx macc, TpebyloLLmx aspaumnm.

5 BbicTpoe B36MBaHMe [nqa B3BMBaHWA CIIMBOK, BEKOBOW MeHbI.

[nqa B3O6MBaHWA ANUHBIX BEMKOB, LieMbHbIX ANLL, B3OUTBLIX
6 OueHb bbicTpoe yBUICTBO CMIMBOK MCMOMb3YETCA Ha 3aKITIOYNTENBHOM 3Tane
NPUroTOBMEHMS NIOPE.

P TURBO KpaTkoBpemeHHOE nepemeLlnBaHme Ha MaKCMManbHOM
CKOPOCTM.

UCNONb3YUTE POBOTA AJ19 COBCTBEHHbIX PELLENTOB

B naHHOM pyKOBOACTBE COAEPXATCA HEKOTOPble OBLMe, NPaKTUUeCcKMe COBETbl Mo
0CobBeHHOCTAM PaboTbl C PODOTOM, KOTOPbIE MOTYT DbITb NOME3HbI MNP COCTaBNEHNM
cobcTBeHHbIX peuentos. OaHaKo 4na NMonyveHns naeansHoro addekTa n paspaboTkm
COOTBETCTBYIOLLEN MPOLIEAYPbl CMELIMBaHMA NOTPebyIoTCA BaLLM COBCTBEHHbIE HabMo-
JeHUa 1 OnbIT. KOHTpOMMpyTe NpoLecc 3aMeca 1 OCTaHaBIMBaNTe ero POBHO TOrAa,
Korga BymeT OOCTUrHyTa Tpebyemas peLenToM KOHCUCTeHUMA (HanpumMep, «raakoe 1
3NacTUUHOE TeCToN).

KYJIMHAPHbIE COBETbDI

1. OxnaxaeHHble MHrpeaneHTbl, TakMe Kak Macio Wnv a1ua, nepes CMeLllMBaH1eM AOMKHbI
HarpeTbCa A0 KOMHATHOW TemnepaTypbl. [103ToMy creayeT 3apaHee AOCTaTb Takue npo-
AYKTbl 13 XONOANSIbHUKA.

2. Y710bbl He BbIDPAChIBATL AVUHYIO CKOPIYMY UK TyXIble AiLa B MUCKY, JTyJLLie BCEro nepea
nobaBneHvem ocTanbHbIX MPOAYKTOB Pa3buTb X B OTAENbHYIO EMKOCTb.

3. Crmwkom gonroe B3bMBaHWE MOXET OTPULATENBbHO CKa3aTbCA Ha KOHEYHOM MPOAYKTE.
ObsazaTenbHo cobrioaanTe Bpema 3aMeLLnBaHMA, yKasaHHOe B peLienTe.

4. V3meHeHWe TemnepaTypbl, KOHCMCTEHLMM MULLEBBIX NPOAYKTOB (Hanpumep, B pesynbTa-
Te KonebaHW TeMnepaTypbl OKPYXaIoLLEN CPeAbl) MOXET COKPaTUTL/YAMHWUTEL NPOLECC
CMELLIMBAHWA NHIPEAMEHTOB U KOHEUHbI pe3ynbTaT CMeLLMBaHNS.

5. Bcerga HauvHalTe cmMelIMBaTb Ha HU3KMX CKOPOCTAX M MOCTEMNEHHO YBENMUMBATE CKO-
POCTb [10 CKOPOCTH, HEODXOAMMOW ANIA BALLETO PeLenTa.
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PEKOMEHAYEMbIE HACTPOWKW OTAENbHbIX MPUHALJIEXXHOCTEN HA
2,0 KT UHTPEAUEHTOB.

MakcMmanbHoe

Bpe-
P KONn4yecTso
AKceccyapbl CKopoCTb | MA OnucaHue paboTbl

) npoAayKToB B
yawe

Mukcep ans
pA 1300 r myku + 700 ckopocTb 130 cek., ckopocTb 2
3aMeLUMBaHUA TAXKENbIX 1-3 3—-5 30 cek., 3aTem ckopocTb 3 2-4
r BOAb!
macc (kprok) (11) MWH.

Cmecutennb ¢
CUITMKOHOBBIM 2-4 3—10
nokpbituem (9)

660 r mykun + 840 1 ckopocTb 2 —20 cek., CKOPOCTb
BObI 4 — 2 muH. 40 cek.

3 anuHbix bBenka
(MUHUMYM)

Mukcep ans B36usanus
nerkux macc (10)

5-6 3—10 ckopocCTb 5-6 B TeyeHme 3 MUH.
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NEUNPUNKALINN

Mogenb

MRK-23

Cuna

220-240V ~ 50-60HZ

HomuHanbHag MOLLHOCTE

1900 BT

MakcrmanbHas MOLLHOCTb

2400BT

Hanwuume BbIKMIOUEHHOO 1 PEe3epPBHOIO PEXNVMOB

MoTpebnaemas MOLLHOCTb B PeXUME OXMAaHUS

MoTpebnaeman MOLLHOCTb B BbIK/TIOUEHHOM Pexmnme

MoTpebngemas MOLLHOCTb B PEXUME OXMAAHWA C AUCTTIEEM

MoTpebngemas MOLLHOCTb B PEXUME OXMAAHMA OT CETU

ABTOMaTMUECKM nepexoanT B PeXnm OXnaaHuma nocne

ABTOMaTMUECKM nepexoanT B PeXMM OTKOUEHNA NNTaHNA Noce

Pexum OXnaaHua cetn, ecnum Ha VCTpOﬁCTBe eCTb d)yHKLLMFI noaKMoYeHnsa K
NPVNOXEHWIO

[nuHa cetesoro kabeng

1,05 M

C€

BHUMAHMUE! Komnanna MPM agd S.A. octaBnseT 3a cobo BO3MOXHOCTb

BHECEHMA U3MeHeHuM!

370 PYKOBOACTBO Bbif1 MALLIVHHBIM NEPEBOAOM.
B criydae coMHeHui, MoXanyncTa, 0BpaTuTeCh K €ro aHIMACKON BEPCHM.

MpaBunbHas yTunusauma npoaykTa (M3HOLLEHHOE dMIeKTPUYECKoe U

3neKTpoHHoe obopyanosaHue)

MapkmnpoBka Ha MPOAyKTE yKa3blBaeT Ha TO, UTO MPOAYKT He creadyeT BbibpacbiBaTb BMeCTe C

APYTMU BbITOBLIMKM OTXOAaMM MO OKOHUaHUM Cpoka cyxbbl. M3HoweHHoe obopyaosaHmne mo-

XEeT OKa3blBaTb BpeAHOEe BO3AEUCTBME Ha OKPYXAIOLLYIO Cpedy W 340POBbe UeroBeKa 13-3a no-

TEHUMANBbHOMO COAEpPXaHMA OMacHbIX BELLECTB, CMecen 1 KomnoHeHToB. CMmellrBaHme OTxXo408
EEE ; cue M3HOLLEHHOMO 3MEKTPOHHOMO U 3MeKTPUUECKoro obopyaoBaHWa C APYrvMM OTXOAaMM
NN nx HenpodeccnoHanbHaa pasbopka MOXET NMPUBECTM K BbIBPOCY BELLECTB, BPeaHbIX ANS 340P0BbA U
oKpyxatoLLen cpedbl. VI3HoLeHHOe yCTPOMCTBO HEOBXOAMMO CAATb Ha MNYHKT cbopa oTpaboTaHHOro aneK-
TPUUECKOTO 1 3NEKTPOHHOro obopyaosaHua. Ytobbl nonyumTb NoapobHyio nHdopmaumio o mecte caaumn
3MEKTPUUECKIMX 1 3MIEKTPOHHbIX OTXOAOB, MOSb30BaTENb AOSKEH OBPaTUTLCSH B MECTHbBIN MYHKT cbopa 0bo-
pyooBaHWA ANA yTUAIM3aLUMM UK Ha 3aBOA NO nepepaboTke M3HOLLEHHOro 0bopyaoBaHMS.
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BEZPECNOSTNE TIPY NA POUZITIE

Pred pouzitim si pozorne precitajte navod na pouzitie.

Budte obzvlast opatrni, ked su v blizkosti zariadenia deti.
Nepouzivajte pristroj na ziadny iny Ucel, nez bol uréeny.
Pouzivanie prislusenstva, ktoré vyrobca neodporuca, mdze spd-
sobit poskodenie zariadenia alebo nehodu.

Neponarajte spotrebic, kabel a zastrécku do vody alebo inych
tekutin.

Pocas prevadzky nenechavajte zariadenie bez dozoru.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Nepouzivajte poskodené zariadenie, a to ani vtedy, ked je posko-
deny sietovy kabel alebo zastréka — v takom pripade zariadenie
umiestnite na opravu v autorizovanom servisnom mieste.
Nepouzivajte pristroj na cerstvom vzduchu.

Napajaci kabel nezaveste na ostré hrany a nedovolte, aby sa
dostal do kontaktu s horucimi povrchmi.

Nenechajte napajaci kabel visiet mimo okraja stola alebo pra-
covnej dosky.

Nedotykajte sa zariadenia mokrymi rukami.

Pristroj je uréeny len na domace pouzitie.

Pocas prevadzky nezabudnite dodrziavat bezpecnu vzdialenost od
rotujucich ¢asti spotrebica. Kontakt s nimi méze mat za nasledok
poranenie osdb alebo (i) poskodenie majetku, napr. vytrhnutim
volne zavesenych Casti odevu/$perkov a pod.

Cistenie spotrebic¢a, najma Casti v priamom kontakte s potravi-
nami, sa musi vykonat pred prvym pouzitim, bezprostredne po
ukonceni prace alebo v pripade, ze zariadenie nebolo dlhodobo
pouzivané - postup je opisany v Casti ,CISTENIE A UDRZBA'".
Predtym, ako zacnete Cistit mieSadla a hacik, musite ich najskor
odpojit od zariadenial

Neumiestnujte spotrebi¢ do blizkosti inych elektrickych spotre-
bicov, horakov, sporakov, peci atd.

VZdy pred zacatim prace sa uistite, Ze vsetky komponenty zaria-
denia su spravne namontované.

Neumiestriujte zariadenie na horuce povrchy.
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Pomdcku mdzu pouzivat osoby s obmedzenymi fyzickymi, zmyslo-
vymi alebo dusevnymi schopnostami, ako aj osoby, ktoré nemaju
vedomosti alebo skusenosti s pouzivanim takychto pomdcok, za
predpokladu, Ze su pod dohladom alebo su poucené, aby tieto
pomdcky pouzivali bezpeénym spdsobom a rozumeli sdvislym
rizikadm.

Deti nesmu vykonavat upratovacie a udrzbarske prace.
Zariadenie nemdzu pouzivat deti. Zariadenie a kabel uchovavajte
mimo dosahu deti.

Deti sa so zariadenim nesmu hrat.

Odpoijte jednotku od napajacieho zdroja, ak ju nechate bez dozoru
a pred montazou, demontazou alebo Cistenim.

Pred vymenou zariadenia alebo pred priblizenim sa k ¢astiam,
ktoré su pocas pouzivania v pohybe, jednotku vypnite.
Nepripajajte zastréku do sietovej zasuvky mokrymi rukami.
Nevytahujte zastréku zo sietovej zasuvky potiahnutim za kabel.
Pristroj pouzivajte na hladkom a stabilnom povrchu.

Z dovodu bezpecnosti deti nenechavajte volne dostupné casti
obalu (plastové vrecka, kartony, polystyrén atd.).

VAROVANIE! Nedovolte detom hrat sa s féliou. Nebezpeéen-
stvo udusenia!

POPIS ZARIADENIA

1. Naklanacia hlava 7. Zakladna s miestom na pripevnenie
2. Gombik regulacie rychlosti misy
3. Hnaci hriadel s ¢apom (miesto pripev- 8. Kryt proti rozliatiu

nenia) 9. Miesadlo so silikénovym povrchom
4. 70| nerezova misa s rukovatou 10. Mixér na $lahanie lahkych hmét
5. Miska z nehrdzavejucej ocele 70 | 11. Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik)
6. Paka zamku hlavy 12. rameno

PRIPRAVA NA PRACU — VSEOBECNE PRIPOMIENKY

Rozbalte zariadenie z kartonovej skatule, odstrarite vietky polybagy, stitky, polystyrénové pl-
niva a prepravné bloky.

Pred prvym pouzitim dékladne umyte vsetko prislusenstvo robota, ktoré prichadza do styku
s potravinami.

Nezabudnite zostavit a rozobrat prislusenstvo (misa, miesadla atd.) Iba vtedy, ak zariadenie
nie je pripojené k zdroju napajania.

Pred pripojenim zariadenia k zdroju napéjania sa uistite, ze gombik regulacie rychlosti (2) je v
polohe ,0°.

—
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MONTAZ PRISLUSENSTVA

1. Uvolni sklopnu hlavu (1) oto¢enim paky zamku hlavy (6) v smere hodinovych ruciciek a potom
jemne nadvihnite sklopnu hlavu, az kym sa neozve cvaknutie (zvuk blokovania). Po zacvaknuti
zdmku bude rameno paky hlavového zamku (6) smerovat nadol.

Vlozte misku (4; 5) do zékladne (7) a potom otocte misku (4; 5) v smere hodinovych ruciciek
tak, aby sa jazycky umiestnené na medvedikovi zafixovali proti zapadkam umiestnenym v za-
kladni (7).

N

KROK 2 - INSTALACIA PROTISMYVEHO STITU

1. Posurite kryt (8) na okraj krytu krytu hnacieho hriadela pomocou ¢apu (3). Uistite sa, Ze otvor
na pridavanie potravin smeruje von, aby naklonena hlava (1) nebranila pristupu k otvoru.

KROK 3 - FIXACIA MIESACOV
Montaziny
1. Zatlacte (do pocitu odporu) jeden z troch $pecidlnych

miesacov (9,10, 1) na ¢ap hnacieho hriadela (3). Dbajte
na to, aby vystupok umiestneny na koliku zasiahol mon-
tazny otvor mieSaca. Potom miesadlo otacajte proti sme-
ru hodinovych ruciciek, kym nie je uvolnenie zaistené
proti okraju montazneho otvoru miesaca.

PRACA SO ZARIADENIM

Po upevneni miesadiel (9,10, 11) je zariadenie pripravené

na prevadzku. Otoc¢te packu zamku hlavy (6) v smere

hodinovych ruciciek a jemne sklopte sklopnu hlavu (1), az kym sa neozve cvaknutie (zvuk
blokovania). Skontrolujte, ¢i je nakladpacia hlava uzamknuté vpravo — rameno paky zamku
hlavy (6) bude smerovat nadol. Potom vlozte potraviny do misky (4; 5) cez otvor v ochrane
proti rozliatiu (8), pripojte zariadenie k prudu a nastavte pozadovanu rychlost prevadzky
pomocou gombika regulacie rychlosti (2).

POZOR! Pre funkciu TURBO (P) musi gombik regulacie rychlosti (2) drzat stlaéeny.
Ked gombik (2) pustite, automaticky sa vrati z polohy TURBO (P) do polohy ,,0% &im
sa zariadenie vypne.

POZOR! Pocas prevadzky planétového robota neotaéajte pakou hlavového zamku (6)!
Na konci prace otocte gombik regulédcie rychlosti (2) do polohy ,0“ a odpojte zariadenie
od zdroja napajania.

DEMONTAZ PRISLUSENSTVA

Demontaz prislusenstva mozete zacat po zapecateni naklapacej hlavy (1).

Prislusenstvo uvolfujeme zo zamkov ich otoc¢enim v smere opa¢nom k smeru instalacie.
Pred otac¢anim musia byt miesadla (9, 10, 1) najskér uvolnené zo zamku, tj. zatlacte mie-
Sadlo hlbsie na ¢ap hnacieho hriadela, az kym nevznikne pocit odporu. Kryt rozliatej (8)
musi byt demontovany po predchadzajucej demontazi miesacov (9,10, 11).
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POUZIVANIE ZARIADENIA
APLIKACIA JEDNOTLIVYCH PRILOH

Miesadlo so silikénovym povrchom (9) Na miesanie lahkych a tazsich hmét, ako su: pecivo, krehké
pecivo, mleté maso a rybie hmoty, maslové a pudingové
krémy, syrové kase, zemiakova kasa a ina zelenina, dno
kolacov, sypké prisady do kolaca.

Mixér na slahanie lahkych hmét (10)  Na 3lahanie vyrobkov, ktoré je potrebné dobre prevzdusnit,
ako su: vajcia, vajecné bielky, piskotovy kolagc, slahacka,
pusinky, krémy, majonéza.

Mixér pre viaczlozkové hmoty (hacik) Na miesenie kolacov, najmé kvasnic a miesenie, ako
(M) napriklad: chlieb, rozky, banany, kolace, pizza, dusené cesto,
cestoviny, oblubené.

POZOR! Poéas prevadzky zariadenia nesmiete nechat noze, kovové lyzice alebo vidlié-
ky a iné takéto prvky v ply$ovej miske.

POZOR! Maximalna doba prevadzky zariadenia je 5 minut, minimalna doba odpocinku
medzi dvoma miesacimi cyklami je 15 mintt. Pri mieseni kysnutého cesta je najlepsie
nastavit regulator na nizku rychlost a az po chvili zvysit rychlost.

PLANETARNY POHYB STARTEROV

Pocas prevadzky planetového mixéra sa mieSadlo otaca komplexnym pohybom: okolo
svojej osi a sucasne po obvode misy. Vdaka tomu miesadlo pocas jedného plného ota-
¢ania doékladne pracuje v celej miske, ¢o skracuje pracovny ¢as a zaistuje vys$siu ucinnost
miesania. Preto by sa mal ¢as mieSania uvedeny vo vacsine receptov skratit.

POZNAMKY K PREVADZKE MIXERA

Tvar misy a nadstavcov je navrhnuty tak, aby pocas prevadzky robota nebolo potrebné
neustale $krabat a buldozovat prisady na stenach misy. V jednom miesacom cykle staci
vycistit steny misky raz alebo dvakrat. Predtym musite robota odpojit od prudul!

Pocas prevadzky sa robot mdze zahriat. Pri velkom zataZzeni a dlhom cykle miesania moze
byt horna cast hlavy robota velmi tepla. Je to normalne.

CISTENIE A UDRZBA

3
0
‘

1. Uistite sa, Ze gombik regulacie rychlosti (2) je v polohe ,0%

2. Odpojte zariadenie od zdroja napajania.

3. Pocas dihsej prevadzky sa moze naklapacia hlava (1) zahriat. Pred zacatim prace je potrebné
pockat, kym sa zariadenie ochladi.

4. Vycistite puzdro zariadenia vihkou handri¢kou.

5. Ogistite miesadla (9,10, 11) a $pachtlu pod te¢ucou vodou pridanim Cistiaceho prostriedku.

Po dokonceni prace so zariadenim sa odporuca prislusenstvo okamzite vycistit. Tym sa
odstrania vsetky zvyskové usadeniny, zabrani sa vysuseniu zvyskov, ¢o zefektiviuje a ulah-
¢uje umyvanie a zabrani mnozeniu baktérii.

POZOR! Vsetky prislusenstvo su vhodné do umyvaéky riadu.



INTERVIZIACH

PREVADZKA ZARIADENIA NA INDIVIDUALNYCH RYCHLOSTNYCH

Planetarny robot ma regulaciu rychlosti v rozsahu 1-6 a funkciu TURBO (P) pre kratkodo-
bu prevadzku pri maximalnych otackach.

Pracovnd . ..

P

Predmiesanie

Miesanie zadarmo

Miesanie, $lahanie

Slahanie

Rychle slahanie

Velmi rychle §lahanie

TURBO

Pomalé predmiesanie, kombinujuce vsetky druhy hmét a
suchych zloziek kolacov. V tomto rychlostnom intervale
pridajte muku a suché cesto a tekuté prisady na susenie.
Pri tejto rychlosti nemiesajte ani nemiesajte kvasnicové
kolace.

Pre pomalé miesanie. V tomto behu miesime drozdie,
krehké pecivo a trené cesto. Pouzivajte aj v prvej faze
privadzania zemiakov a inej zeleniny do formy pyré a pri
pridavani tekutého tuku alebo muky do cesta.

Pouziva sa na miesenie stredne tazkych kolacov -
napriklad krehkého peciva. Pri tejto rychlosti sa do
bielkovin pridava cukor na pusinky. Toto je priemerna
rychlost miesania hmét, napr. mletého masa, pastét a
trenia kolacov.

Pre stredne rychle $lahanie, predbezna faza pripravy
majonézy, na kombinovanie zloziek pudingového krému.
Pouziva sa na dokonc¢ovanie lahsich hmot vyzadujucich
prevzdusnovanie.

Na slahanie smotany sa z vajec¢nych bielkov peni.

Na slahanie peny z bielkov sa v konec¢nej faze pripravy
zemiakovej kase pouzivaju celé vajcia, slahacka.

Kratkodobé miesanie pri maximalnej rychlosti.

POUZITIE ROBOTA PRE VLASTNE RECEPTY

Tato prirucka poskytuje niekolko véeobecnych praktickych rad o $pecifikach prace s ro-
botom, ktoré sa vdam moézu hodit pri priprave vlastnych receptov. Na dosiahnutie vyni-
kajuceho vysledku a vytvorenie vhodného postupu miesania viak budu potrebné vase
vlastné pozorovania a skusenosti. Kontrolujte proces miesania a dokoncite ho presne, ked
sa dosiahne konzistencia poZzadovana v recepte (napr. ,hladké a elastické cesto®).

KULINARSKE TIPY

Zlozky, ktoré su ulozené v chladnicke, ako napriklad maslo alebo vajcia, musia pred zmieSanim
dosiahnut izbovu teplotu. Preto odstrante takéto vyrobky z chladni¢ky dostato¢ne skoro.
Aby ste sa vyhli hadzaniu vaje¢nych skrupin alebo pokazenych vajec do misy, je najlepsie ich
pred pridanim zvysku produktov vopred nalepit do samostatnej nadoby.

Prilis dlhé slahanie moze negativne ovplyvnit konecny produkt. Je potrebné davat pozor na

1.

2.

w

B

¢as miesania uvedeny v recepte.

Zmena teploty, textury potravinarskych vyrobkov (napr. v désledku kolisania teploty okolia)
moze ovplyvnit skratenie/predIzenie procesu miesania a konecny vysledok miesania.
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5. Vzdy by ste mali zacat miesat pri nizkych rychlostiach a postupne zvySovat rychlost na rych-
lost pozadovanu v konkrétnom recepte.

NAVRHOVANI; NASTAVENIA JEDNOTLIVYCH DOPLNKOV PRE 2,0 KG
INGREDIENCII

Maximalne
prislusenstvo rychlost | ni mnozstvo

(min.) [vyrobkov v miske

Popis prace

rychlost 1 po dobu 30 sekund,

Vysokovykonny mixér 1.3 s 1300 g muky+700 rychlost 2 po dobu 30 sekund,
(hagcik) (11) g vody potom rychlost 3 po dobu 2-4
min.
- ae . rychlost 2 po dobu 20 sekund,
Mixér so silikénovym 2.4 10 660 g muky + 840 Ficlest 4 pe dshu 2 min, 40
povrchom (9) g vody seldlngl

Mixér na slahanie lahkych 3 vajecné bielky . = .
hmét (10) 5-6 3—10 (minimélne) rychlost 5-6 po dobu 3 minut.
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TECHNICKE PARAMETRE

MODEL

MRK-23

Napéajanie

220-240V ~ 50-60HZ

Menovity vykon

1900W

Maximalny vykon

2400W

Dostupnost vypnutého a pohotovostného rezimu -

Spotreba energie v pohotovostnom rezime -

Spotreba energie vo vypnutom rezime -

Spotreba energie v pohotovostnom rezime s displejom

Spotreba energie v pohotovostnom rezime siete

Automaticky prejde do pohotovostného rezimu po -

Automaticky prejde do rezimu vypnutia po -

Pohotovostny rezim siete, ak ma zariadenie funkciu pripojenia k aplikacii -

Dizka napéjacieho kabla 1,05 M

POZOR! Spoloénost MPM agd S.A. si vyhradzuje pravo zavadzat technické zmeny.

Tato prirucka bola strojovo preloZena.
V pripade pochybnosti si prosim precitajte jeho anglicku verziu.

Spravne odstrafnovanie vyrobku (opotrebované elektrické a elektronické

zariadenia)

ny, netriedeny odpad. Opotrebované zariadenie mdze mat negativny vplyv na zivotné prostredie a

[udské zdravie vzhladom na potencialny obsah nebezpeénych latok, zmesi a komponentov. Miesanie

odpadov z elektrickych a elektronickych zariadeni s inymi odpadmi, ako aj neprofesionalne vykonana
HEEE  Jcmontaz, moze viest k Uniku nebezpeénych latok skodlivych pre ludské zdravie a zivotné prostredie.
Opotrebované zariadenie odovzdajte do prislusného zberného miesta, ktoré sa zaobera zberom opotrebova-
nych elektrickych a elektronickych zariadeni. Blizsie informacie o mieste a spdsobe bezpecného odstraniovania
elektrickych a elektronickych odpadov vam poskytne miestna samosprava, maloobchodné predajné miesta,
zberné miesta alebo prislusna pobocka Uradu pre ochranu Zivotného prostredia.

E Oznacenie umiestnené na vyrobku informuje, Ze vyrobok sa po pouziti nesmie vyhodit ako komunal-
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IHCTPYKUIA 3 TEXHIKW BE3NEKW AJ19 BUKOPUCTAHHA

18

[Tepen BUKOPUCTaAHHAM YBaXHO NPOYMTaNTE IHCTPYKLIIO 3 eKC-
nayatawii.

ByasTe ocobnunso obepexHi, konuv binga npunady nepebyBaoTb
OiTW.

He BMKOpPUCTOBYNTE MPUCTPIN HE 38 MPU3HAUYEHHAM.
BukopurcTaHHa akcecyapis, He PEKOMEH0BaHMX BUPODHKOM,
MOXe MPU3BECTN A0 MNOLLKOMKEHHSA MPUCTPOI abo HeLLLaCcHOro
BUMAZKY.

He 3aHypionTe NpucTpin, kabenb abo LuTekep y BoAy abo iHLLi
PIAVHM,

He sanuwanTe npunag 6e3 Harnaay nig yac podoTu.
BigeaHynte npucTpin Big oxkepena XMBNeHHs, AKLLIO 3a1LLIasTe
noro 6e3 Harfay, a TakoxX Nepea MOHTaXeM, AeMOHTaxeM abo
YULLIEHHAM.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLKOAXEHWM NpWNaa, HaBiTb AKLLO MNo-
LLIKOPKEHO MepexeBMi Kabesb abo BUIIKY - y TaKOMy BUMAAKY
BIAHECITb NPWIaA Ha PEMOHT 40 aBTOPW30OBAHOIO CEPBICHOIO
LIEHTPY.

He BMKOPUCTOBYNTE MPUCTPIN Ha BIAKPUTOMY MOBITPI.

He BiLLuanTe LUHYP XMBEHHSA Ha FOCTPI Kpai Ta He JoMnyCcKanTe
MNOrO KOHTAKTY 3 rapaunmm NoBEPXHAMM.

He nossonanTe LHYPY XMBIEHHS 3BUCATM 3 KPako CTONY/CTiNb-
HULL.

He TopkamTeca NpuCcTpO MOKPUMY PYKaMU.

[MoncTpi Npr3HaUEHMM NLLE ANA NOBYTOBOrO BUKOPUCTAHHS.
[ig yac poboTK Npunady TPUMaMTeca Ha be3neuHin BiACTaHi
BiJ YACTUH, LLIO 00epTaloTbCA. KOHTAKT 3 HUMM MOXe MNPU3BEeCTH
[0 TPaBMyBaHHA abo (i) MOLLKOOXEHHA MalHa, HanpPWKIa, Npu
BUCMMKYBaHHI NPeaMeTiB oaary / NpuKpac, Lo BiflbHO BUCHTb,
TOLLIO.

OuuLLeHHA Npuriaay, 30Kpema YacTuH, Lo be3nocepedHbo
KOHTaKTYIOTb 3 XapPUOBMMM MPOAYKTaMM, CIiA NPOBOANTM Nepes
NePLUNM BUKOPUCTAHHAM, BiApa3sy NicNsa BUKOPUCTaHHA abo
AKLLIO NpWia He BUKOPWCTOBYBABCA NMPOTArOM TPMBASIOro yacy
- npoueaypa onucaHa B po3aini «OYNLEHHA TA TEXHIYHE
OBCTIYTOBYBAHHA.



[Nepen oUMLLIEHHAM MILLIANKK i raka ix HeobXigHO Bid€AHaTY Bif
MaLLHM!

He cTaBTe npunaa nopyy 3 iHLLVMMK €NeKTponpuiagamm, nanb-
HUKaMK, NAMTaMM, [y XOBKaMM TOLLLO.

[Mepen nouaTkom PobOTK 3aBX M NEPEKOHANTECS, LLIO BCI KOM-
MOHEHTV NpWUNaay NPaBnUIbHO BCTAHOBIEHI.

He cTaBTe NpuCTpin Ha rapsayi NOBEPXHI.

[Mounad MOXyTb BUKOPUCTOBYBATN 0CODK 3 0bMexeHMM bi-
3UUHWMW, CEHCOPHMMM aDO PO3YMOBMMM 30IOHOCTAMM, @ TAKOX
0CobWU, AKi He MatoTb 3HaHb abo AOCBIAY BUKOPUCTAHHS Takoro
TUNY 0DNagHaHH¢, 33 YMOBW, LLIO BOHW NepebyBakoTb Mid Harns-
[OM abO NPOIHCTPYKTOBAHI LLIOAO DEe3NeUHOro BUKOPUCTaHHS
obnagHaHHA Ta PO3YMIIOTb MOBA3aHI 3 LIMM PUSMKM.

[iTam He [O3BONAETLCA BUKOHYBATW 3aBAaHHA 3 MPUMOUPaHHA
Ta TEXHIYHOro ODCYroBYBaHHS.

[MoUCTPIM He NOBUHEH BMKOPUCTOBYBATUCA AiTbMU. 30epirante
NPUCTPIN | Kabenb y HeOOCTYNHOMY AN4 AiTel MicLi.

[iTi He NOBWHHI rPaTK 3 NPUCTPOEM.

BineaHynTe npucTpin Big oxepesa XMBMNeHHS, AKLLIO 3a1LLIaETe
noro 6e3 Harfay, a TakoxX Nepea MOHTaXeM, AeMOHTaxeM abo
YULLIEHHAM.

BumukainTe npucTpin nepes 3amiHoo obnagHaHHA abo nepes
TUM, AK HADIMXATUCA O PYXOMMX YaCTUH Mif yac poboTu.

He BcTaBnamTe BUIKY B PO3ETKY MOKPVMM PYKaMM.

He BuMMaTe BUIKY 3 PO3ETKM, TATHYYUM 3@ LLIHYP.
BukopucToBymTe NPUCTPIM Ha MMaaKiv i CTIMKIN NOBEPXHI.
3aana besneku aiten, Oydb Nacka, He 3a5uLLIanTe Y BiNlbHOMY
[OCTYMi YaCTUHK YNaKOBKM (MONIETUNEHOBI MAKETW, KAPTOHHI
KOPODKM, MIHOMMACT TOLLIO).

YBATA! He po3sonsute aitam rpatucs 3 nniekoto. Hebesneka
3agyxu!
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NC NPUCTPOIO

. [loBopoTHa ronoska . Baxinb 6nokyBaHHA ronoskm

24 Pyuka perymoBaHHs LLBUOKOCTI 7. OcHoBa 3 MicLieM AN KpinieHHs

3. TpusoaHun Ban 3i WITMdGTOM (Micue Yalui
KpiNneHHsa HaBicHOro obnaaHaHHe) 8. 3axucT Big OpusoK

4. Mucka 3 pyukoio 3 Hepxasilouoi cTani 9. 3MmillyBay 3 CUNIKOHOBMM MNOKPUTTAM
obemom 70 n 10. Mikcep ang 36msBaHHA NErknx mac

5. Yawwa 3 Hepxasitouoi cTasni ob'emom 11. BaraToKOMMOHEHTHWI 3MiLLyBaY (rak)
70n 12. Benn.

I'IIJJ,FOTOBKA [0 POBOTW - 3ATAJ1bHI 3AYBAXXEHHSA

PO3I'|aKyl/1Te I'lpl/lCTleA 3 KOpO6Kl/I Bl/lﬂ,aJ'IITb MNacTUKOBI NMaKeTw, E€TUKETKN, I'lOJ'IICTl/IpOJ'IbHI
HanoBHIOBaYi Ta TpaHCI'IOpTHI Broku.

2. Tlepen nepLIMM BUKOPUCTAHHAM PETENbHO BUMMITE BCI aKcecyapu PpoboTa, LLIO KOHTAKTY-
I0Tb 3 XapPUOBMMM MPOAYKTaMMU.

3. He 3abysaitTe BCTaHOBIIOBAT/3HIMaTL akcecyapu (JaLLly, MiLLIAKV TOLLIO) TifbKM TO4), KOMu
npWnag He NigKIoueHn O AXepena XUBNeHHS.

4. Tlepea NigKNIOUEHHAM NPUCTPOIO [0 AXEePera XMBMNEeHH: NepeKoHaNTecs, Lo pyyKa pery-

NIOBAHHA LWBMAKOCTI (2) 3HaX0AMTLCA B NOMOXeHHi «Ox».

BCTAHOB/IEHHS AKCECYAPIB

BinnycTite HaxunbHy ronosky (1), noBepHyBLIM Baxinb BNOKyBaHHA ronosku (6) 3a roamnH-
HUKOBOIO CTPINKOIO, @ NMOTIM 0DEPEXHO MIAHIMITL HaXWIbHY FOMOBKY, AOKM HE MOYyETe Kia-
uaHHa (3ByK BriokysaHHa). Ko 3aMoK 3adikCyeTbes, nnede Baxens BrioKyBaHHS rofoBKu
(6) Byme cnpsmoBaHe BHUS.

MomicTiTe vawly (4;5) B ocHosy (7), noTim NoBepHiTh yallly (4;5) 3a roAnHHMKOBOK CTPINKOIO
TaK, o6 BUCTYNM Ha Yalli 3eHanmca 3 BUCTynamu B ocHosi (7).

KPOK 2 - BCTAHOBJIEHHA 3AXUCHOTIO KOXXYXA

1. HacyHbre bpumsrosuk (8) Ha kpaw Kopnycy, LLO 3aKPVBAE NPUBOAHWI Ban 3i UTUGTOM (3).
MepekoHanTecs, WO OTBIP ANA A0AaBaHHA MPOAYKTIB CMPAMOBAHMIA HA30BHI, OO Haxmnb-

Ha ronoeka (1) He nepeLLkoaxana 4OCTYNy 4O OTBOPY.
oTBip
KPOK 3 - ®IKCYBAHHS CYMILLEN
OpArHite (oo BiQUYTTA OMOPY) OAHY 3 TPLOX Criewi-
anbHux miwanok (9, 10, 1) Ha wtmdT nprsogHoro
sana (3). MMepekoHanTecs, WO BACTYN Ha LITUOTI
YBIMLLOB B MOHTaXHWI OTBIp Milanku. [oTim nosep-
HITb MiLLanKy NpoTX rOANMHHWKOBOI CTPINKK, AOKK BU-

CTYN He 3adiKCYETbCA Ha KPalo MOHTaXHOrO OTBOPY
MILLIaSTKN.

N

—_
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POBOTA 3 NMPUCTPOEM

Micna BctaHoenerHs miwanok(9, 10, 1) npuctpin rotosmn ao poboTu. MNosepHiTh Baxinb
BnokyBaHHA ror1osku (6) 3a FOAMHHUKOBOIO CTPINKOIO | 0DEPEXHO OMYyCTiTh HAXUbHY rO-
nosky (1), AOKM He NovyeTe KNauaHHe (3ByK B10KyBaHHS). [epekoHanTecs, Lo Hax1bHa
roroBKa NpaBubHO 3adikcoBaHa - nfeye Baxensa BNokysaHHA rornosku (6) byae cnpsa-
MoBaHe BHM3. [oTiM NoKNadiTh NPoayKTH B vaLly (4; 5) yepes oOTBIp Y 3aXMCHOMY KOXYCI
(8), niokmoviTh NPUIaa A0 eNeKTPOMEPEXi Ta BCTaHOBITb DaxaHy LUBMAKICTb 3a ONOMO-
rOI0 PYUKM PErysIioBaHHA LIBMAKOCTI (2).

YBATA! Y ¢yHkuii TURBO (P) HeobxiaHO yTpuMyBaTH pyuKy perynioBaHHs LWBMAKO-
cTi (2) HaTucHyTOO. Konu pyuky (2) BignyckaloTb, BOHa aBTOMaTUUHO NOBEPTAETLCA 3
nonoxeHHa TURBO (P) B nonoxeHHs «0», TMM caMmMm BUMMKaIOUM NPUCTPIN.

YBATA! Mia yac pobotn nnaHetapHoro poboTta He nosepTanTe Baxinb 610KyBaHHA
ronoswm (6)!

Micns 3aKiHUeHHA PODOTY BCTAHOBITL PYUKY PErysIioBaHHA LUBUAKOCTI (2) B NONOXEHHSA
«O» | BIAKITIOUITb MPUCTPIN Bif AXXEpena XMBNeHHS.

OEMOHTAX AKCECYAPIB

AKkcecyapy MOXHa 3HATK NiCNA TOro, AK HaxmueHa ronoska (1) byae sannigHeHa.
Akcecyapu 3HIMalOTbCA 3 GIKCATOPIB, AKLLO MOKPYTUTU iX Y HaNpPaMKY, MPOTUNEXHOMY
[0 HanpsaMKy BcTaHoBreHHd. [epen nosopoTtom miwanku(9, 10, 1) HeobxigHo cnouat-
Ky 3BiNTbHUTY Bif GikcaTopa, TOBTO NPOCYHYTU MiLLasky rnmnbLie Ha WTUdT NPUBOAHOMO
Basly, AOKW He BiguyeTbea onip. Iicna 3HaTTa miwanok(9, 10, 1) HeobxiaHO 3HATK Bpm3-
KOBUK (8).

BUKOPUCTAHHA NPUCTPOIO

Miwanka 3 cunikoHOBMM NOKpUTTAM [ 719 3MiLLIyBaHHSA JTEMKMUX | BAXKKMX MAC, TakMX FK TICTO,

9 MiCOUHeE TICTO, MACHWI | PUBHWI dapLL, MACTAHWI i
MYONHIOBUI KPEMM, CUPHI MaCK, Mope 3 KapTOmJli Ta iHLLIMX
OBOUiB, OCHOBW S5 TOPTIB, CUMYYi IHFPedieHTH TicTa.

Mikcep Ans 36usanns nerkux mac (10) [1nq 36vBaHHA NPOAYKTIB, AKi NOTPebyIoTb XOPOLLOT aepaLyi,
TaKWx 9K: AnLA, A€4Hi BinNKK, BICKBIT, 301Ti BepLuKK, Dese,
Kpemm, ManoHes.

BaraTokoMnoHeHTHMI 3MillyBay [nq 3amiLLyBaHHS TicTa, 0COBMNBO APIKAXKOBOrO, @ TAKOX
(rak) (11) TicTa Ans: xniba, BynoyokK, KeKCiB, MMPOris, iy, TicTa,
NPUrOTOBAHOrO Ha Napy, MakapoHHKX BUPODIB, KBACONI.

YBATA! He sanuwainte HOXi, MeTanesi NOXKW, BUAENKK Ta iHWI noAaibHi npeameTn
BYaLi nig yac pobotu npunaay.

YBATA! MakcumanbHuit yac pobotn npuctpolo - 5 XBunuH, miHimanbHui yac signo-
UMHKY MiXK ABOMa LUMKaMM 3MiLyBaHHA - 15 xeunuH. Mpwu 3amilyBaHHi gpixaxosoro
TicTa HalKpalle BCTaHOBUTU PErynfaTop Ha HU3bKY LUBUAKICTDb i INLLe Yepes AedaKkui
yac 36inbWNTU WBNAKICTL.
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NNAHETAPHUW PYX HACAZIOK

Mg vac poboTn NnaHeTapHOro MiKcepa MiLanka 0b6epTaETbCa CKNaaHNM PYXOM: HaBKO-
710 BMACHOI OCi | ogHOoYacHo no kony aixi. Lle rapaHTye, Wwo 3a oanH noBHUM 0BepT Mi-
LIasnika petesibHo 0bpobae BCIO BHYTPILLIHIO MOBEPXHIO YaLlli, LLIO CKOPOUye pobounit
yac i nigBuLLye ebeKTUBHICTb NepemilllyBaHHS. 3 LIEI NPUYMHM Yac NepemilllyBaHHe, BKa-
3aHUM y BINbLUOCTI peuenTis, Crif CKOPOTUTH.

BKA3IBKM LLOAO EKCNYATALLIT 3MILLYBAYA

Dopma yalli Ta Hacagok Byra po3pobreHa TakMm UMHOM, LWob fig uac poboTtn poboTta
He NOTPIGHO ByIo MOCTIMHO 3ILKPIBATY | BULITOBXYBATU IHFPEAIEHTM, AKi 3HAXOOATHCH
Ha CTiHKax YaLdi. [JocTaTHbO OUMCTUTM CTIHKM Yallli OAMH-ABa Pa3u 33 LMK 3MiLLyBaHHS.
Mepea UMM BigKMNOUITL PobOTa B Mepexi!

ig yac poboTn PobOT Moxe HarpisaT1cA. 1PN BENTMKOMY HaBaHTaXeHHI i TpuBanomy
LMK 3MILLYBAHHA BEPXHA YacTMHa rofioBu poboTa Moxe CunbHO HarpisaTmcs. Lle Hop-
MasbHO.

NMPUBNPAHHA TA OBCJTYTOBYBAHHA

MepekoHanTecs, Lo pyyKa PeryrioBaHHA WBWMAKOCTI (2) 3HaxoamTbes B NonoxeHHi «Ox.
Biakniouite NpuUcTpin Bia AXepesna XMUBIeHHS.

Mig yac TprBanoi poboTh HaxmbHa ronoska (1) Moxe HarpiBaT1CA. 3auekaiTe, NOKK Npu-
CTPIV OXONOHE, MepLL HX MPOLOBXYBATU.

4. QuUCTITb KOPMYC NPUCTPOID BOMOMOIO FAHUIPKOIO.

5. OuwncTite miwankm (9,10, 11) i nonaTi nig NPOTOUHOI BOACIKD 3 MUIOUMM 3aCODOM.
PekoMeHayeTbCA UNCTUTU akcecyapw Biapasy Nicnd 3akiHUeHHa poboTn 3 NPUCTPOEM.
Lle BnaanuTb Oyab-aKi 3acTapini BigknageHHs, 3anobirac BUCUXaHHIO 3aNMLKIB, LLO PO-
BUTb MUTTA BinblLl ePEKTUBHUM i TEFKMM, & TaKOX 3anobirac PO3MHOXEHHIO DakTepil.
YBATA! Yci akcecyapu MOXXHa MUTU B NOCYAOMMUINHIN MaLLUHI.

POBOTA ATPETATY B PISHUX OIAMA3OHAX LWUBUAKOCTI

MnaHeTapHU POBOT Ma€ perynboBaHy LWBKMAKICTL Bia 1 4o 6 i dyHkuito TURBO (P) ana
KOPOTKOYACHOI PODBOTM Ha MaKCUManbHIM LLBUAKOCTI.

po6otun

[NoBinbHO NonepeaHbLO 3MiLLanTe BCi BUAM NACTLX Ta CyXi
iHrpedieHTn And TopTa. Y LbOMY [liana3oHi LLBUOKOCTEN

1 MonepeaHe smiwysanHa  1oAaBalTe OOPOLLHO Ta Cyxi MPOAYKTM 4O TICTa, @ PiaKi
iHrpedieHTH - o cyxux. He 3milLyiTe i He 3amillynTe
[OPKAXKOBE TICTO Ha Ui LWBMAKOCTI.

ISECES

[1na NOBINbHOMO 3MiLLlyBaHHA. Y LIbOMY PEXUMI
3aMiLLYIOTh APKAXOBE TiCTO, MICOYHE TICTO Ta TICTO
N9 BUBINKIN. TaKoX BUKOPUCTOBYMTE Ha NepLIoMy
eTani NPUroTyBaHHS KapTOMIi Ta iHLLWX OBOYIB A0
CTaHy Mope, a TaKoX Npw AoAaBaHHI PiaKoro xupy abo
BopoLuHa B TicTo.

2 BinbHe 3miwyBaHHsA
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BurkopurcToByEeTHCA ANA 3aMilllyBaHHS TiCTa cepeaHboi
TYCTUHW - HanpWKnagd, NicoyHoro TicTa. Ha uin

3 3miwyemo, 36uBaemo LIBMAKOCTI AOAAEMO LiyKOp A0 Binkie ans bese.
Lle cepeaHs WBMAKICTb ANA NEPeEMiLLyBaHHA Mac,
HanpwKiag, Gaplly, NawTeTis i noApiOHeHHs TicTa.

[nqa 36MBaHHA Ha CepeaHil LLIBUAKOCTI, Ha MOUYATKOBOMY
eTani NPUroTyBaHHA ManoHesy, AN 3€AHaHHA

4 36uBaHHA iHrpedieHTIB NyAMHIroBoro Kpemy. BukopucTtosyeTbea
On8 06pobku BinbLu Merkmx Mac, Lo BUMaraloTb
aepadji.

5 LLisnake 36uBaHHA [nqa 36vBaHHA BEPLLKIB 36UTN GEUHMI DINOK B MiHY.

[N 36uBaHHA NiHKW AeUHOro Binka, Linux acLb, 30UTnx
6 MAyxe weunake 36MBaHHA  BEPLLIKIB, BUKOPUCTOBYETHCA Ha 3aBepLUaIbHOMY eTani
MPUTrOTYBaHHA KapPTOMMAHOIO Niope.

KopoTkouacHe nepemilllyBaHHSA Ha MaKCUMaIbHi
LLIBUOKOCTI.

BUKOPUCTAHHA POBOTA AJ11 BJIACHUX PELIENTIB

Lla iHCTpyKUia MICTUTb Aeaki 3aranbHi NPaKTUYHI Nopaaun Woao ocobamsocten poboTu
3 PobOTOM, AKi MOXYTb CTaTK B Harodi NP1 NpUroTyBaHHi BnacHux peuenTis. OaHak Ana
[OCArHEHHS iAeanbHOro pesysbTaTy i PO3PODOKM BiAMOBIAHOI NpOUedyPU 3MiLLYBAHHS
3HaO06MATECA BaLli BfIaCHI CNOCTEPEXeHHs | 4OCBiA. BaxMBo KOHTpONoBaTh npouec
nepemillyBaHHa i 3aKiHUyBaTW MOro came Togi, Konu byae JocarHyTa HeobxigHa 3a pe-
LIeNTOM KOHCUCTEHLIA (HanpuKiagd, «rnaaKke Ta enacTuuHe TiCTo).

KYNIHAPHI MOPAOU

1. IHrpemieHTH, aki 36epiraloTbcs B XONOAUMBHUKY, Taki AK BEPLLIKOBE MAc/Io abo anLg, MOBUH-
Hi HarpITUCA A0 KIMHATHOI TemnepaTypu nepea 3MiLLyBaHHAM. TOMy BaXTMBO AiCTaBaTV TaKi
NPOAYKTM 3 XONOAUIBHINKA AOCUTb PaHO.

2. Lob yH1KHYTW NOTpanNaHHA LKapanyn abo 3iNcoBaHMX A€Lb Y YaLlly, KpaLlle BUOUTH ix B
OKPEMY EMHICTb nepes A0AaBaHHAM PeLUTU MPOAYKTIB.

3. 3aHaaTo [oBre 306MBaHHA MOXe HeraTMBHO BMMHYTW Ha KiHUeBui npoaykT. CrigkynTe 3a
YacoM 3MiLLIyBaHHS, 3a3Ha4YeHM y peuenTi.

4. 3MiHK TemMnepaTypu, TEKCTYPM XapuoBMX MPOAYKTIB (HanpuKia, Yepes KONMBaHHA Temne-
PaTypPU HABKOSULLHBOTO CepedoBMLLE) MOXYTb BIIMHYTM Ha CKOPOUEHHA/MOAOBXEHHA
NPOLIECY 3MiLLYBaHHS IHTPEAIEHTIB | Ha KIHLEBW pe3ynbTaT 3MiLLYyBaHHS.

5. 3aBxau nounHamnTe 301BaTK Ha HM3bKI LLIBUAKOCTI i NOCTYNOBO 30iNbLUYNTE LBUAKICTL A0
Ti€l, Aka HeobxiAHa AN peuenTa.

P TURBO
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PEKOMEHIOBAHI HAJTALUTYBAHHA OKPEMUX AKCECYAPIB J14 2,0 KT
IHTPELIEHTIB

Akcecyapu

Mikcep Ana 3amilwyBaHHA
Baxkmux mac (ravox) (11)

3miwyBau 3 cunikoHoBUM
nokputtam (9)

Miwanka ans 36uBaHHs
erknx mac
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MakKcnmanbHa
KiNbKiCTb
NpoAYKTIiB y
yawi

1300 r bopotlHa +
700 r Boau

aa) 660 r bopoluHa +
840 r Boau

3 qeuHux  Binka

3(10) (MiHIMyMm)

OnucaHHa po6oTn

wenakictb 1 npotarom 30

CEKYHA, LUBMAKICTb 2 NPOTAroM

30 cekyHa, NOTIiM WenaKicTb 3
npoTtarom 2-4 xg.

wenakicte 2 npotarom 20
CeKyHA, LUBUAKICTb 4 MpoTArom
2 xB. 40 cek.

WwBnaKicTb 5-6 npotarom 3 xa.



TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKUA

Mogenb

MRK-23

XuenenHs:

220-240V ~ 50-60HZ

HomiHanbHa noTyXHicTb

1900BT

MakcrmanbHa NOTYXHICTb

2400BT

LoCTynHi peXmnmm BUMKHEHHS Ta OYiKyBaHHSA

EHeprocnoxmneaHHsa B pexumi ouikyBaHHs

EHeprocnoxvsaHHs y BUMKHEHOMY PeXUMI

EHeprocnoxmneaHHs B pexumi OuikyBaHHS 3 AUCNIeEM

EHeprocnoxuneaHHa B pexumi ouikyBaHHA Mepexi

ABTOMaTUUHO NEPEXOANTE B PEXMM OUiKYBaHHSA nicns

ABTOMATUUYHO NEPEXOANTD Y PEXUM BUMKHEHHS Mics

Pexum ouikyBaHHA Mepexi, AKLLO NPUCTPIN Ma€ GyHKLIO NiAKTIOUEHHS A0
nporpamn

[oBxnHa mepexeBoro kabersio:

1,05 M

Q[

YBATA! ®ipma MPM agd S.A. 3anuwac 3a co60i0 NpaBo BHOCUTH TEXHIUHI 3MiHK!

Llevt mocibHMK nepeknaneHo MaLLMHHUM NePeKIaaoM.
Ao y BaC € cymHiBu, bynb 1acka, 38epHITHCA 40 NOrO aHITIOMOBHOI BEPCIi.

MpasunbHa yTunisauis npoaykTy (Biaxoan enekTpuyHoro Ta

efleKTPOoHHOro obnaaHaHHsA)

MapkyBaHHs, po3milieHe Ha BUMPODI, BKasye Ha Te, WO BMPIO He CNif BUKMOETU PasoM 3 iHLIN-

MW MODYTOBVMMM BIAXOAAMM MICIA 3aKiHUEHHS TepMiHY MOro ekcniyaTauii. 3HoleHe obnaaHaHHn

MOXe MaTh HeraTMBHUIM BMSIMB Ha HAaBKOMMLLHE CepedOBULLE Ta 340POBA MI0AeN Yepes NoTeHuin-

HUM BMICT HEDOe3MeuHNX PEYOBUH, CYMILLEN Ta KOMMOHEHTIB. 3MiLLYBaHHA eNekTPpUYHMX BiAXOAiB 3

EE L umy siaxonamn abo ix HenpodeciiiHe po3BUpaHHa MOXe NPU3BECTU A0 BUAINEHHS PeUOBUH,
LWIKIANMBKUX AN 300POB'A Ta HABKOMMLLHBOrO CepeoBMLLA. SHOLEHUIM NPUCTPRIN HEODBXIAHO 34aTV Ha MyHKT
360pY BIAXOAIB €1EKTPUYHOTO Ta e/1leKTPOHHOro obnaaHaHHa. LLlob otpumaTtin aetansbHy iHbopmaLio npo
MicLie NOBEPHEHHS eNEeKTPUYHMX Ta eNTEKTPOHHMX BiAXOAiB, KOPUCTYBaUYeBi HEODXIAHO 3BEPHYTUCA 4O MyHK-

Ty 360py KOMyHabHOro obraaHaHHa abo 3asody 3 nepepobKM BiAXOAIB.
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Szanowny Kliencie!

Dziekujemy za zakup naszego produktu. Mamy nadzieje, ze spetni on Twoje
oczekiwania i bedzie stuzyt Ci przez wiele lat.

W przypadku jakichkolwiek wqgtpliwosci na temat funkcjonowania lub awarii
produktu prosimy o kontakt z Serwisem Centralnym. DotozyliSmy staran,
aby procedury reklamacyjne byty maksymalnie uproszczone.

Karta gwarancyjna/Warranty card

Data sprzedazy/
Date of sale

Podpis sprzedawcy/
Signature of Seller

Pieczatka sklepu/
Stamp shop

JAK POSTEPOWAC W PRZYPADKU REKLAMACIJI

1. ZADZWON 3. PRZEKAZ KURIEROWI

W razie awarii urzadzenia Przesytki sg odbierane i dostarczane
skontaktuj sie z naszym Serwisem do Serwisu Centralnego na adres:
Centralnym pod numerem telefonu Korpele 71, 12-100 Szczytno na nasz
+48 (22) 380 52 40 od poniedziatku koszt (dotyczy napraw gwarancyjnych)
do pigtku w godzinach 7.00-15.00. za posrednictwem firmy kurierskiej
2. ZAPAKUJ wskazanej przez Serwis Centralny.

Po uwzglednieniu reklamacji zapakuj
uszkodzony produkt w oryginalne

lub zastepcze opakowanie, ktore jest
niezbedne w czasie transportu. Dotacz
karte gwarancyjna, dowod zakupu oraz
krétka notatke na temat ujawnionej
usterki wraz z podaniem numeru

kontaktowego.

W przypadku pytan lub Przed zgtoszeniem reklamacji

watpliwosci prosimy o kontakt prosimy o zapoznanie sie

z Serwisem Centralnym: z warunkami gwarancji.
12-100 Szczytno, Zapoznatem sie i akceptuje
Korpele 71, warunki niniejszej gwarancji.
+48 (89) 623 11 00 Czytelny podpis kupujacego/

+48 501 79 00 11 Legible signature of the buyer

serwis@mpm.pl
www.mpm.pl

126



OSWIADCZENIE GWARANCYJNE

1.

W przypadku braku zgodnosci rzeczy sprzedanej
z umowa kupujacemu z mocy prawa przystuguja
$rodki ochrony prawnej ze strony i na koszt
sprzedawcy. Gwarancja, ktérej warunki okresla
niniejsze o$wiadczenie gwarancyjne nie ma
wptywu na te Srodki ochrony prawnej.

Gwarancji okreslonej w niniejszym

os$wiadczeniu gwarancyjnym udziela gwarant -

MPM AGD Spétka Akcyjna (KRS nr 0000399132,

ul. Brzozowa 3, 05-822 Milanowek).

Gwarancja dotyczy produktu, do ktérego niniejsze

os$wiadczenie jest dotgczone (nazwa, typ i model

produktu widnieje obok).

GWARANCJA NIE SA OBJETE:

a)  sznury potaczeniowe, wtyki, gniazda, weze
ssace, baterie, akumulatory, nozyki itp.;

b)  uszkodzenia mechaniczne, termiczne,
chemiczne i wszystkie inne spowodowane
dziataniem badz zaniechaniem uzytkowania
albo dziataniem sity zewnetrznej (przepiecia
w sieci, przekroczone temperatury
otoczenia, wytadowania atmosferyczne,
uzywanie niezgodnych z instrukcja obstugi
Srodkéw eksploatacyjnych lub czyszczacych,
uszkodzenia spowodowane przez obce
przedmioty, ktére dostaty sie do wnetrza,
np.: wilgo¢, korozja, pyt, itp.);

c) uszkodzenia powstate wskutek naturalnego
czedciowego lub catkowitego zuzycia zgodnie
z wtasciwosciami albo przeznaczeniem
produktu; zaréwki;

d)  uszkodzenia wynikte na skutek:

- przerébek i zmian konstrukcyjnych
dokonywanych przez uzytkownika lub
osoby trzecie;

- okolicznosci, za ktére nie odpowiada
ani wytwaorca, ani sprzedawca,

a w szczegolnosci na skutek
niewtasciwej lub niezgodnej

z instrukcja instalacji, uzytkowania
albo innych przyczyn lezacych po
stronie uzytkownika lub oséb trzecich
(uzywania NIEORYGINALNYCH
materiatéw lub akcesoridw);

- nieprawidtowego transportu;

e) celowe uszkodzenie sprzetu;

f) uszkodzenia elementdw ze szkta, ceramiki;

g)  czynnosci konserwacyjne;

h)  gwarancja nie obejmuje dokonywania
czynnosci przewidzianych w instrukgji
obstugi, do wykonania ktérych zobowiazany
jest uzytkownik we wtasnym zakresie
i na wtasny koszt, np.: zainstalowanie,
sprawdzenie dziatania, itp.

Gwarancji udziela si¢ na okres 24 miesiecy od

daty zakupu. Okres gwarancyjny przedtuza sie

o czas trwania naprawy. Gwarancja jest wazna na

terytorium Polski.

Objety gwarancja produkt, ktérego wada ujawni

sie w okresie gwarancji podlega, w terminie 30 dni,

8.

9.

10.

11.

bezptatnej naprawie lub wymianie na nowy, wolny

od wad. Reklamujacy ma prawo zadania wymiany

produktu na nowy, w przypadku gdy:

a) naprawa nie zostanie wykonana w terminie
30 dni od dnia udostepnienia gwarantowi
wadliwego produktu lub innym terminie,
uzgodnionym z reklamujacym,

b)  w produkcie ujawni sie wada
uniemozliwiajaca jego uzywanie zgodnie
z przeznaczeniem, w sytuacji, gdy uprzednio
produkt juz pieciokrotnie podlegat naprawie
przez gwaranta.

Uprawnienia z tytutu gwarancji moga by¢

realizowane jedynie po przedstawieniu przez

reklamujacego waznej karty gwarancyjnej

wraz z dowodem zakupu. Samowolne zmiany

wpiséw w karcie gwarancyjnej lub dokonywanie

napraw we wtasnym zakresie powoduje utrate
gwarancji. Karta gwarancyjna bez wpisanej

nazwy urzadzenia, typu, modelu, daty sprzedazy,

czytelnego stempla sklepu, (w przypadku kuchni
gazowej lub elektrycznej, gwarancja musi posiada¢
adnotacje o podtaczeniu do instalacji przez osobe

o odpowiednich uprawnieniach) a takze bez

czytelnego podpisu kupujacego jest niewazna.

Urzadzenia firmy MPM przeznaczone sg do

uzywania wytacznie w gospodarstwie domowym

do celéw niezwiazanych z dziatalnoscia
gospodarcza. Uzywanie produktu niezgodne

z takim przeznaczeniem powoduje utrate

gwarancji.

Uszkodzenie lub usunigcie tabliczki znamionowej

z produktu powoduje utrate gwarancji

Procedura korzystania z gwarancji jest

nastepujaca:

W razie ujawnienia sie wady produktu reklamujacy

moze - jezeli nie generuje to dla niego kosztow -

dostarczy¢ produkt do autoryzowanego punktu
serwisowego MPM (wykaz punktéw serwisowych
znajduje sie na stronie www.mpm.pl) przekazujac
przy tym dane kontaktowe umozliwiajace
komunikacje z reklamujacym.

Ewentualnie reklamujacy moze skontaktowac

sie z Serwisem Centralnym MPM w Szczytnie

(12-100 Szczytno, Korpele 71) w pod numerem

telefonu: +48 (89) 623 11 00 lub +48 501 79 00 11

w godzinach 7.00-15.00 (numer dostepny od

poniedziatku do piatku z wyjatkiem dni ustawowo

wolnych od pracy) lub mailowo: serwis@mpm.pl,
celem uzgodnienia sposobu odebrania produktu
od reklamujacego (na koszt gwaranta) -

to rozwiagzanie jest szczegdlnie zalecane

w przypadku, gdy produkt wymaga fachowego

demontazu.

Produkt przekazywany gwarantowi powinien

by¢ czysty. Gwarant moze odméwic przyjecia do

naprawy sprzetu brudnego lub oczyscic go na

koszt reklamujacego.

Gwarant poswiadcza w karcie gwarancyjnej date

naprawy gwarancyjnej.
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Data naprawy/ Numer naprawy/  Opis wykonywanych czynnosci oraz Pieczatka punktu

Date of repair Number repair wymienionych czesci/ serwisowego/
Description of activities performed and Stamp service point
specific parts

Numer seryjny/
Serial number
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NOTES
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