Webere TRAVELER

PODRECZNIK UZYTKOWNIKA GRILLA NA GAZ LPG

ZAREJESTRUJ SIE juz dzis

Poznaj przyjemnos¢ grillowania: Zarejestruj swoj grill gazowy, aby otrzymac dostep do
materiatow, dzieki ktorym staniesz sie prawdziwym mistrzem grillowania.

Rejestracja jest tatwa. Zadamy jedynie kilka pytan. Juz po dwdch minutach aktywujesz Do bezol bran
swdj unikalny numer identyfikacyjny WEBER-ID oraz uzyskasz dozywotni dostep do 0 bezpiatnego pobrania
zasobow wiedzy i porad firmy WEBER. Korzystaj z naszych inspiracji.

Wazne: Przed podtaczeniem zasobnika lub butli z gazem przeczytaj 66 9
uwaznie dostepne tu instrukcje, aby zapozna¢ sie z zasadami 031622
korzystania z urzadzenia. Zachowaj instrukcje na przysztosé. pl



Q BEZPIECZENSTWO

Wazne informacje
dotyczace bezpieczenstwa

NIEBEZPIECZENSTWO, OSTRZEZENIE

i PRZESTROGA s3 to zdania rozmieszczone

w catej treséci podrecznika uzytkownika. Zwracaja
uwage na informacje wazne oraz o znaczeniu
krytycznym. Nalezy je przeczytac i postepowac
zgodnie z nimi, aby zapewni¢ bezpieczenstwo

i zapobiec uszkodzeniu mienia. Informacje te
zdefiniowano ponizej.

A NIEBEZPIECZENSTWO: wskazuje na sytuacje
niebezpieczna, ktéra spowoduje smierc lub
powazny uraz, o ile sie jej nie uniknie.

A OSTRZEZENIE: wskazuje na sytuacje
niebezpieczna, ktdra moze prowadzi¢ do smierci
lub powaznego urazu, o ile sie jej nie uniknie.

A PRZESTROGA: wskazuje na sytuacje
niebezpieczna, ktdra moze by¢ przyczyna
drobnego lub umiarkowanego urazu, o ile sie
jej nie uniknie.

A\ NIEBEZPIECZENSTWO

W razie wyczucia gazu

e Odtacz doptyw gazu od
urzadzenia (grilla).

e Zdtaw ptomienie.

e Otworz pokrywe.

e Jezeli zapach gazu utrzymuje
sie, oddal sie od urzadzenia
(grilla) i natychmiast skontaktuj
sie z dostawca gazu lub straza
pozarna.

A\ OSTRZEZENIE

¢ Nie przechowuj ani nie uzywaj
benzyny ani innych tatwopalnych
cieczy badz oparow w poblizu
tego grilla lub jakiegokolwiek
innego urzadzenia.

e Niepodtgczona butla z gazem
LPG nie powinna by¢
przechowywana w poblizu
tego grilla ani zadnego innego
urzadzenia.

STOSOWAC TYLKO NA WOLNEJ PRZESTRZENI.

PRZECZYTAJ INSTRUKCJE PRZED UZYCIEM
URZADZENIA.

UWAGA DLA INSTALATORA: Instrukcje te nalezy
zostawic u konsumenta.

UWAGA DLA KONSUMENTA: Instrukcje te
zachowaj na przysztosc.

Instalacja i montaz

ANIEBEZPIECZENSTWO: Grill nie jest przeznaczony do
instalowania wewnatrz ani na zewnatrz pojazdéw
rekreacyjnych i todzi.

A OSTRZEZENIE: Nie korzystaj z grilla, dopéki wszystkie
czesci nie znajda sie na swoim miejscu, a grill nie
zostanie zmontowany zgodnie z instrukcja.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno zmienia¢ konstrukcji
urzadzenia. Nie podejmuj préb wbudowania ani
wsuwania urzadzenia w konstrukcje jakiegokolwiek
budynku.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno zmieniaé konstrukcji
urzadzenia. LPG nie jest gazem naturalnym.
Konwersja lub proba uzycia gazu naturalnego w
przypadku urzadzenia na gaz LPG lub zastosowania
gazu LPG w urzadzeniu na gaz naturalny s3
niebezpieczne i spowodujg naruszenie warunkéw
gwarancji.

« Uzytkownikowi nie wolno modyfikowac zadnych czesci
zaplombowanych przez producenta.

Obstuga

ANIEBEZPIECZENSTWO: Z grilla mozna korzystac¢
wytacznie na zewnatrz, w przewiewnym miejscu. Nie
uzywaj grilla w garazach, budynkach, pod wiatami,
pod namiotem ani zadnym innym miejscu krytym
badz zamknietym. Dotyczy to rowniez pozostatych
tatwopalnych konstrukcji zadaszonych.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie uzywaj grilla w zadnym
pojezdzie ani magazynie badz na sktadowisku.
Dotyczy to migedzy innymi samochodéw, cigzarowek,
samochoddow typu kombi, minivanéw, SUV-6w,
pojazdow rekreacyjnych i todzi.

A NIEBEZPIECZENSTWO: Nie uzywaj grilla w odlegtosci
61 cm od materiatéw tatwopalnych. Dotyczy to
odlegtosci od gory, spodu, tytu i bokéw grilla.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W miejscu grillowania nie
powinny znajdowac si¢ zadne palne opary ani ciecze,
takie jak benzyna, alkohol itd, jak rowniez inne
materiaty tatwopalne.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Stosowac z dala od materiatow
tatwopalnych.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Podczas grillowania lub gdy
grill jest goracy, nie ktadz na ruszcie ani pod grillem
pokrywy grilla ani niczego, co jest tatwopalne.

ANIEBEZPIECZENSTWO: W przypadku zapalenia sie
ttuszczu wytacz wszystkie palniki i pozostaw pokrywe
zamknietg, az ttuszcz przestanie sie palic.

A OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci urzadzenia moga by¢é
bardzo gorace. Trzymaj dzieci z dala od urzadzenia.

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla nos$
rekawice odporne na wysoka temperature (zgodne z
norm3a EN 407, zapewniajgce ochrone przed cieptem
kontaktowym na poziomie 2 lub wyzszym).

A OSTRZEZENIE: Spozywanie alkoholu, zazywanie
narkotykow, lekéw na recepte lub sprzedawanych bez
recepty moze uposledzac zdolnos¢ do prawidtowego
i bezpiecznego montazu, przemieszczania,
przechowywania lub obstugi grilla.

A OSTRZEZENIE: W fazie rozgrzewania lub uzytkowania
nigdy nie pozostawiaj grilla bez nadzoru. Korzystajac
z niniejszego urzadzenia, zachowaj ostroznos¢. Cata
komora pieczenia w trakcie korzystania z urzadzenia
jest goraca.

A OSTRZEZENIE: Nie przesuwac urzadzenia w trakcie
jego dziatania.

A OSTRZEZENIE: Przewéd elektryczny i waz
doprowadzajacy paliwo trzymaj z dala od
goracych powierzchni.

A PRZESTROGA: Niniejszy produkt zostat poddany
testom bezpieczenstwa i zatwierdzony do uzytku
wytacznie w konkretnym kraju. Sprawdz oznaczenie
kraju znajdujace sie na zewnatrz kartonu.

* Nie stosuj wegla, brykietu ani kamieni wulkanicznych.

Przechowywanie i / lub okres nieuzywania
grilla

A OSTRZEZENIE: Po uzyciu nalezy zakreci¢ zawér na
butli z gazem.

A OSTRZEZENIE: Butle z gazem LPG musza by¢
przechowywane na zewnatrz, poza zasiegiem dzieci.
Nie wolno przechowywac ich w budynku, garazu ani
innej zamknigtej przestrzeni.

A OSTRZEZENIE: Po okresie przechowywania i/lub
czasie, gdy grill nie byt uzywany, urzadzenie przed
rozpoczeciem grillowania wymaga sprawdzenia pod
katem szczelnosci instalacji gazowej i droznosci
palnikéw.

* Przechowywanie grilla w pomieszczeniach jest
dozwolone wytacznie pod warunkiem odtaczenia
i wymontowania z urzadzenia butli z gazem LPG.
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nigdy nie sprzedamy Twoich danych i nie bedziemy spamowac Twojej skrzynki
e-mail niechcianymi wiadomosciami. Obiecujemy takze, ze bedziemy Ci zawsze
towarzyszy¢ w drodze ku grillowemu mistrzostwu. Po uzyskaniu w ramach
rejestracji identyfikatora WEBER-ID bedziesz otrzymywac od nas specjalne
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Dziekujemy za zakup produktu firmy WEBER. Firma Weber-Stephen
Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 (. WEBER")
szczyci si¢ dostarczaniem bezpiecznych, trwatych i niezawodnych
produktow.

Uzytkownik ma przed soba dobrowolng gwarancje udzielang bezptatnie
przez firme WEBER. Zawiera ona informacje potrzebne do uzyskania
naprawy produktu WEBER w mato prawdopodobnym przypadku jego
awarii lub wady.

Zgodnie z pr prawa kli ipr quja
okreslone uprawnienia w razie wykrycia wady produktu. Prawa te
obejmuja usunigcie stwierdzonych wad lub wymiane, obnizenie ceny
zakupu i rekompensate. Na przyktad na obszarze Unii Europejskiej
bedzie to dwuletnia rekojmia ob: a od daty pr i
produktu. F ej gwarancji nie naruszaja tych ani
innych praw ustawowych. Co wiecej, niniejsza gwarancja przyznaje
wtascicielowi produktu d prawa, ktére s3 niezalezne od
warunkéw rekojmi.

DOBROWOLNA GWARANCJA FIRMY WEBER

niniej

Firma WEBER gwarantuje nabywcy jej produktu (lub w przypadku
upominku badz promocji osobie, dla ktérej zakupiono produkt

w charakterze upominku lub przedmiotu promocji), ze jej produkt
bedzie wolny od wad materiatowych i produkcyjnych przez okres
okreslony ponizej pod warunkiem zmontowania i obstugi produktu
zgodnie z dotagczonym do niego podrecznikiem uzytkownika. (Uwaga:

w przypadku zagubienia lub utraty podrecznika uzytkownika urzadzenia
firmy WEBER kopia podrecznika dostepna jest online na stronie
internetowej www.weber.com lub stronie internetowej odpowiedniej
dla danego kraju, do ktorej wtasciciel moze zostac¢ przekierowany).

Pod warunkiem normalnego, prywatnego korzystania z produktu

w domu lub mieszkaniu jednorodzinnym firma WEBER zobowigzuje sie
w ramach niniejszej gwarancji naprawi¢ lub wymieni¢ wadliwe czesci
przy uwzglednieniu opisanych ponizej ram czasowych, ograniczen

i wytaczen. W ZAKRESIE DOZWOLONYM PRZEZ ODNOSNE PRZEPISY
PRAWA NINIEJSZA GWARANCJA OBEJMUJE WYLACZNIE PIERWOTNEGO
NABYWCE | NIE MOZE ZOSTAC PRZENIESIONA NA KOLEJNYCH
WEASCICIELI ZA WYJATKIEM SYTUACJI, W KTORYCH PRODUKT MA
CHARAKTER UPOMINKU LUB PROMOCJI, JAK PODANO POWYZEJ.

OBOWIAZKI WEASCICIELA WYNIKAJACE Z NINIEJSZEJ GWARANCJI

Aby uzyska¢ bezproblemowe objecie gwarancja, wazne jest (ale
niewymagane) zarejestrowanie produktu WEBER na stronie internetowej
www.weber.com lub na stronie internetowej odpowiedniej dla danego
kraju, do ktérej wtasciciel moze zostac przekierowany. Nalezy

ponadto zachowac oryginalny dowdd zakupu i/lub fakture. Rejestracja
produktu WEBER stanowi potwierdzenie objecia gwarancjg i zapewnia
bezposrednie potaczenie z firmg WEBER w razie koniecznosci
skontaktowania sie firmy z wtascicielem.

Powyzsza gwarancja obowigzuje jedynie w przypadku, gdy wtasciciel
odpowiednio dba o produkt firmy WEBER, postepujac zgodnie

ze wszystkimi instrukcjami montazu, uzytkowania i konserwacji
zapobiegawczej, podanymi w dotgczonym podreczniku uzytkownika,
chyba ze wtasciciel jest w stanie udowodni¢, ze wada lub awaria sg
niezalezne od nieprzestrzegania wyzej wymienionych obowigzkdow.
Jezeli wtasciciel mieszka w regionie nadmorskim lub korzysta

z produktu w poblizu basenu, zestaw czynnosci konserwacyjnych
obejmuje regularne mycie i optukiwanie zewnetrznych powierzchni
produktu zgodnie z instrukcjami opisanymi w podreczniku uzytkownika.

KORZYSTANIE Z GWARANCJI / WYEACZENIE GWARANCJI

Jezeli wtasciciel uwaza, ze posiada cze$¢ objeta niniejszg gwarancja,
proszony jest o kontakt z dziatem obstugi klienta firmy WEBER,
korzystajac z danych kontaktowych podanych na naszej stronie
internetowej (www.weber.com lub stronie internetowej odpowiedniej
dla danego kraju, do ktorej wtasciciel moze zostac przekierowany).
Po przeanalizowaniu przypadku firma WEBER naprawi lub wymieni
(zaleznie od wtasnego uznania) wadliwa czes¢ objeta niniejsza
gwarancja. W przypadku gdy naprawa lub wymiana nie sg mozliwe,
firma WEBER moze zdecydowac (zaleznie od wtasnego uznania)

o wymianie wadliwego grilla na nowy o réwnej lub wiekszej wartosci.
Firma WEBER moze poprosic¢ o zwrot czesci w celu ich sprawdzenia,
przy czym optaty za wysytke beda uiszczone z gory.

Niniejsza GWARANCJA nie obowiazuje w przypadku wystapienia szkéd,
zniszczen, przebarwien i/lub rdzy, za ktére firma WEBER nie ponosi
odpowiedzialnosci, a spowodowanych:

« uzytkowaniem niezgodnym z przeznaczeniem, zmianami,
modyfikacjami, nieprawidtowym zastosowaniem, aktem wandalizmu,
zaniedbaniem, niewtasciwym montazem lub niewtasciwg instalacja
oraz niewykonywaniem lub nieprawidtowym wykonywaniem
normalnych i rutynowych czynnosci konserwacyjnych;
uszkodzeniami rur palnikdw i/lub przewodéw gazowych
spowodowanymi przez owady, pajeczaki i gryzonie (takie jak
wiewiorki);

« narazeniem na stone powietrze i/lub dziatanie chloru, np. przy
basenach ptywackich i kapielowych/spa;

ztymi warunkami pogodowymi, takimi jak grad, huragan, trzesienie
ziemi, tsunami badz nagty przyptyw, tornado lub gwattowna burza.

Uzywanie i/lub instalacja w produkcie firmy WEBER czesci, ktdre nie
s3 oryginalnymi czesciami firmy WEBER, powoduje uniewaznienie
niniejszej gwarancji, a wszelkie szkody wynikajgce ze stosowania
wspomnianych czesci nie s objete ta gwarancja. Konwersja grilla
gazowego przeprowadzona bez zgody firmy WEBER i niewykonana
przez autoryzowany serwis firmy WEBER powoduje uniewaznienie
niniejszej gwarancji.

OKRESY GWARANCJI NA PRODUKT

Komora pieczenia:
5 lat, brak przerdzewien/przepalen

Zespot pokrywy:
5 lat, brak przerdzewien/przepalen

Rura palnika ze stali nierdzewnej:
3 lata, brak przerdzewien/przepalen

Zeliwne ruszty powleczone emalia porcelanowa:
3 lata, brak przerdzewien/przepalen

Elementy z tworzyw sztucznych:
2 lata, z wytaczeniem wyblaknig¢ lub przebarwien

Wszystkie pozostate czesci:
2 lata

ZRZECZENIE SIE ODPOWIEDZIALNOSCI

POZA GWARANCJA | OSWIADCZENIAMI O ZRZECZENIU

SIE ODPOWIEDZIALNOSCI OPISANYMI W NINIEJSZYM
OSWIADCZENIU GWARANCYJNYM NIE ISTNIEJA TUTAJ ZADNE

INNE WYRAZNE GWARANCJE ANI DOBROWOLNE OSWIADCZENIA

0 ODPOWIEDZIALNOSCI, KTORE WYKRACZAJA POZA USTAWOWA
ODPOWIEDZIALNOSC FIRMY WEBER. NINIEJSZE OSWIADCZENIE
GWARANCYJNE NIE OGRANICZA ANI NIE WYKLUCZA SYTUACJI LUB
ROSZCZEN, W PRZYPADKU KTORYCH NA FIRMIE WEBER SPOCZYWA
ODPOWIEDZIALNOSC USTAWOWA.

PO UPLYWIE PRZEWIDZIANYCH OKRESOW NINIEJSZEJ GWARANCJI
NIE MAJA ZASTOSOWANIA ZADNE GWARANCJE. FIRMA WEBER

NIE JEST ZWIAZANA ZADNYMI INNYMI GWARANCJAMI (TAKIMI JAK
.GWARANCJE ROZSZERZONE") UDZIELONYMI PRZEZ JAKIEKOLWIEK
0SOBY, W TYM DYSTRYBUTORA LUB SPRZEDAWCE, W ODNIESIENIU
DO JAKIEGOKOLWIEK PRODUKTU. JEDYNYM SWIADCZENIEM
WYNIKAJACYM Z NINIEJSZEJ GWARANCJI JEST NAPRAWA BADZ
WYMIANA CZESCI LUB PRODUKTU.

W ZADNYM WYPADKU WARTOSC REKOMPENSATY Z TYTULU NINIEJSZEJ
DOBROWOLNEJ GWARANCJI NIE MOZE BYC WYZSZA NIZ CENA ZAKUPU
SPRZEDANEGO PRODUKTU FIRMY WEBER.

WEASCICIEL PONOSI RYZYKO | ODPOWIEDZIALNOSC ZA STRATY,
USZKODZENIA LUB OBRAZENIA U SIEBIE | W SWOIM MIENIU I/LUB

U INNYCH 0SOB ORAZ W ICH MIENIU, WYNIKAJACE Z NIEWEASCIWEGO
UZYTKOWANIA LUB UZYTKOWANIA PRODUKTU NIEZGODNIE

Z PRZEZNACZENIEM BADZ NIEPRZESTRZEGANIA INSTRUKCJI
PODANYCH PRZEZ FIRME WEBER W DOLACZONYM PODRECZNIKU
UZYTKOWNIKA.

CZESCI | AKCESORIA WYMIENIONE W RAMACH NINIEJSZEJ GWARANCJI
SA OBJETE GWARANCJA TRWAJACA TYLKO DO KONCA WYZEJ
WSPOMNIANEGO ORYGINALNEGO OKRESU GWARANCJI.

NINIEJSZA GWARANCJA MA ZASTOSOWANIE DO UZYTKOWANIA

W PRYWATNYM DOMU LUB MIESZKANIU JEDNORODZINNYM I NIE
DOTYCZY GRILLOW WEBER UZYWANYCH W OBIEKTACH KOMERCYJNYCH,
PUBLICZNYCH LUB WIELORODZINNYCH, TAKICH JAK RESTAURACJE,
HOTELE, 0SRODKI WYPOCZYNKOWE LUB LOKALE POD WYNAJEM.

FIRMA WEBER MOZE 0D CZASU DO CZASU ZMIENIAC KONSTRUKCJE
SWOICH PRODUKTOW. NIC, CO ZNAJDUJE SIE W TRESCI NINIEJSZEJ
GWARANCJI, NIE BEDZIE UWAZANE ZA ZOBOWIAZUJACE FIRME WEBER
DO WPROWADZANIA TAKICH ZMIAN PROJEKTOWYCH W POPRZEDNIO
WYTWORZONYCH PRODUKTACH. PONADTO ZMIANY TAKIE NIE BEDA
UWAZANE ZA PRZYZNANIE, 1Z POPRZEDNIE KONSTRUKCJE BYLY
WADLIWE.

Dodatkowe informacje kontaktowe zawiera lista migdzynarodowych
jednostek biznesowych zamieszczona na koncu niniejszego podrecznika.

LISTA CZESCI

Traveler

A Usun wszystkie materiaty opakowaniowe i folie
ochronng przed uruchomieniem grilla.

Grille przedstawione na ilustracjach widniejacych
w tym podreczniku uzytkownika moga nieco odbiegac
wygladem od zakupionego egzemplarza.



Pobierz bezptatna aplikacje BILT™
z instrukcjami 3D krok po kroku.
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() CECHY I FUNKCJE PRODUKTU
CECRY | FUNKCJE MODELU

TRAVELER

A Sktadanie wozka w celu utatwienia przemieszczania

Kompaktowy sktadany wézek z automatyczng blokada pokrywy pozwala tatwo
zabrac ze soba grilla Traveler w podroz. Grill zostat zaprojektowany tak, aby zmiescit
sie do bagaznika samochodu i nie zajmowat duzo miejsca w garazu w czasie
przechowywania.

B Zeliwne ruszty do grillowania powlekane emalia porcelanowa

Zeliwne ruszty do grillowania powlekane emalia porcelanowa zapewniajg réwnomierne
rozprowadzanie oraz doskonate zatrzymywanie ciepta podczas grillowania.

C Stolik boczny oraz haczyki na przybory

Dzigki stolikowi bocznemu naczynia, przyprawy i przybory zawsze beda znajdowaty
sie pod reka. Haczyki zapewniajg wygodny dostep do przybordéw i utatwiaja
utrzymanie porzadku na stanowisku grillowania.

D Wbudowany termometr

Doktadne informacje o panujacej wewnatrz grilla temperaturze pozwalaja na
regulacje ciepta w razie potrzeby.

E Automatyczna blokada pokrywy

Trwate zamkniecie pokrywy i unieruchomienie rusztéw do grillowania nastepuje
automatycznie po ztozeniu grilla.

Unoszenie i opuszczanie grilla

Gdy nadejdzie czas roztozenia lub ztozenia grilla,
wykonaj ponizsze czynnosci, aby mie¢ pewnos¢, ze
wszystko odbyto sie prawidtowo.

Podczas unoszenia i opuszczania grilla nalezy zawsze
ustabilizowac urzadzenie poprzez docisniecie stopa
dolnej poprzeczki stojaka (A) i chwycenie urzadzenia na
KONCU stelaza od strony stolika bocznego (B). Odradza
sie chwytania grilla z boku lub w narozniku stelaza.

Unoszenie grilla

1) Ustaw blokade wozka w potozeniu odblokowania
i zdejmij jg z trzpienia.

2) Dociskajac stopa dolna poprzeczke stojaka, unies
grill za koniec stelaza od strony stolika bocznego,
dopoki nie rozlegnie sie dzwiek zatrzasniecia.
Podczas unoszenia grilla nie przytrzymuj dtonia
dzwigni odblokowujgcej wozka.




Opuszczanie grilla

1) Upewnij sie, ze pokretto regulacji palnika jest
ustawione w potozeniu zamkniecia (O).

2) Zamknij pokrywe.

3) Poczekaj, az grill ostygnie.

4) Wyjmij nabéj z gazem LPG , zamykajac najpierw
zawor reduktora, a nastepnie obracajac nabdj w lewo,
aby odtaczyc¢ go od reduktora. Wskazdwki znajdziesz
w sekcji ,Odtgczanie naboju z gazem LPG".

5) Zawsze pamietaj, aby wyczysci¢ lub usunac
jednorazowa tacke ociekowa, ktéra znajduje sie
w wysuwanej tacy ociekowej.

6) Aby opuscié wézek, dociskajac stopa dolng
poprzeczke stojaka, chwyc¢ koniec stelaza od strony
stolika bocznego (a).

Ostroznie zwolnij dZwignie odblokowujaca pod
stolikiem bocznym: 1) pociagajac dzwignie do siebie

i 2) unoszac ja w kierunku listwy koncowej. Nastepnie
powoli opus¢ grill, utrzymujac docisk stopa.

Wazne: Zachowaj ostroznos¢ podczas opuszczania
wozka. Prowadzac wozek podczas opuszczania,
zawsze pewnie podtrzymuj stelaz. Wielokrotne
opuszczenie wézka bez podtrzymania stelaza moze
spowodowac uszkodzenie sprezyny gazowej.

Przemieszczanie i przechowywanie

1) Po ztozeniu wézka zamknieta zostanie automatyczna
blokada pokrywy, co spowoduje unieruchomienie
pokrywy i rusztéw do grillowania(b). Aby
zabezpieczy¢ ztozony wozek, zatdz blokade wozka na
trzpien (¢) i ustaw ja w pozycji zablokowania.

2) Po opuszczeniu i zablokowaniu wézka grill jest
gotowy do przemieszczania (d).

3) Dla wiekszej wygody po ztozeniu wdzka dolng
poprzeczke stojaka mozna unies¢ do gory,
przesuwajac najpierw do tytu czerwone zatrzaski
z boku stelaza (e). Zapewni to dostep do uchwytéw
z obu stron grilla na potrzeby podniesienia w celu
przechowania lub przemieszczenia.

UWAGA: Nie wolno podnosic grilla za uchwyt pokrywy.

4) Po doktadnym wyczyszczeniu grill nalezy
przechowywac w potozeniu pionowym, tak aby
zajmowat on mniej miejsca (f). Wykonaj czynnosci
opisane w czesci ,Czyszczenie i konserwacja”
niniejszego podrecznika uzytkownika.

/A OSTRZEZENIE: Wozek nalezy ustawiaé
wytacznie na stabilnej i rownej powierzchni na
zewnatrz. Nigdy nie stawiaj wézka na pochytej
powierzchni.

/\ OSTRZEZENIE: Nalezy zachowaé ostroznos¢
podczas wyjmowania wysuwanej tacy
ociekowej i usuwania goracego ttuszczu.

/A OSTRZEZENIE: Nie przechowu;j grilla
z podtaczong butlg z gazem LPG.

A\ OSTRZEZENIE: Nie przechowuj ani nie
przemieszczaj odtagczonej butli z gazem LPG
wewnatrz grilla.

/A OSTROZNIE: Nie przemieszczaj grilla, gdy
jest rozpalony. Przed przemieszczeniem lub
schowaniem zaczekaj, az grill ostygnie.

/\ OSTROZNIE: Nie wolno podnosi¢ grilla
za uchwyt pokrywy, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie blokady pokrywy.

A OSTROZNIE: Nie ktadz dodatkowych
przedmiotéw na grillu podczas
przechowywania lub przemieszczania.

CECHY I FUNKCJE PRODUKTU Q




Q PODSTAWOWE INFORMACJE

Wazne informacje dotyczace
przylaczy gazu LPG i gazu
ziemnego

Co to jest gaz LPG?

Gaz ptynny, wystepujacy réwniez pod nazwami LPG,
gaz LP, ciekty propan lub propan-butan, to tatwopalny
produkt ropopochodny uzywany jako paliwo do grilla.
Zachowuje on postac¢ gazowg w umiarkowanych
temperaturach i przy normalnym cisnieniu, gdy nie jest
zamkniety w zbiorniku. W warunkach umiarkowanego
cisnienia wewnatrz zbiornika, np. butli, LPG przybiera
postac ptynna. Wraz z uwolnieniem ci$nienia ze
zbiornika ciecz tatwo paruje, przeksztatcajac sie w gaz.

Wskazdowki dotyczace bezpiecznego
obchodzenia sig z nabojami jednorazowymi

Podczas korzystania z gazu LPG nalezy pamietac
0 obowiazujgcych wytycznych i wzgledach
bezpieczenstwa. Nalezy doktadnie przestrzegad tych
instrukcji podczas korzystania z grilla gazowego.
« Nie uzywaj uszkodzonego, wgniecionego

lub zardzewiatego naboju.

« Chociaz nabdj moze wydawac sie pusty, moze
w nim nadal znajdowac sie gaz. Dlatego naboje
nalezy przemieszczac i przechowywac z zachowaniem
ostroznosci.

« Nabojow nie wolno upuszczac oraz nalezy obchodzi¢
sie z nimi ostroznie.

« Nigdy nie wolno przechowywac ani przemieszczac
nabojow w warunkach, w ktérych temperatura moze
wzrosnaé¢ do poziomu 51°C (naboje beda zbyt gorace,
by utrzymac je w dtoniach). Na przyktad: nie nalezy
pozostawiaé naboju w samochodzie w upalny dzien.

« Naboje nalezy przechowywac¢ w miejscu niedostepnym
dla dzieci.

« Sprawdzaj szczelnos$¢ potaczenia miedzy reduktorem
a nabojem przy kazdym podtaczeniu, na przyktad gdy
podtaczasz ponownie naboj.

« Przestrzen wokot naboju musi by¢ pusta i wolna
od zanieczyszczen.

« Naboju nie mozna wymienia¢ w poblizu zrédta zaptonu.

« Przed odtaczeniem reduktora nalezy zawsze zamknac
zawor regulacji reduktora.

« Nabdj lub butle z gazem nalezy wymienia¢ na zewnatrz,
z dala od innych osob.

Co to jest reduktor?

Grill gazowy jest wyposazony w reduktor cisnienia.
Jest to urzadzenie stuzace do kontroli i utrzymywania
réownego cisnienia gazu w trakcie jego uwalniania

z butli.

Podigczanie reduktora

» W Wielkiej Brytanii grill musi by¢ wyposazony
w reduktor zgodny z norma BS 3016, zapewniajacy
nominalne ciénienie wyjsciowe 37 mbar.

« Dtugos¢ weza do gazu nie moze przekraczac¢ 1,5 m.
« Unikaj zginania przewodu.

« Wymien elastyczny przewdd, gdy wymagaja tego
krajowe przepisy.

+» Uzytkownik nie moze modyfikowac¢ zadnych
czesci zaplombowanych przez producenta.

» Wszelkie modyfikacje urzadzenia moga
by¢ niebezpieczne.

Podtaczanie naboju

Uzywaj wytacznie jednorazowych naboi z propanem-
butanem o pojemnoéci od 430 do 460 g. Nabdj musi mie¢
zawor typu EN417, jak przedstawiono na ilustracji (A).

Przed podtaczeniem naboju z gazem sprawdz,

czy zatozone zostaty uszczelki (miedzy urzadzeniem
a zbiornikiem) i czy sg one w dobrym stanie.

1
2

Unies grill.

Pamietaj o zakreceniu pokretta regulacji
palnika poprzez wcisniecie go i obrécenie
w prawo do potozenia zamkniecia (O).

w

Pamietaj o zamknieciu zaworu regulacji reduktora
poprzez obrécenie go do oporu w prawo.

Docisnij nabdj do reduktora i obré¢ go do oporu

w prawo (B).

Ea

Odtaczanie naboju

Jezeli potrzebujesz opuéci¢ wozek grilla lub
konieczna jest wymiana pustego naboju, postepuj
zgodnie z ponizszymi instrukcjami.

1) Pamietaj o zakreceniu pokretta regulacji palnika
poprzez wcisniecie go i obrécenie w prawo do
potozenia zamkniecia (O).

2) Pamietaj o zamknieciu zaworu regulacji reduktora
poprzez obrécenie go do oporu w prawo.

3) Wykreé nabdj z regulatora, obracajac go w lewo,
i wyjmij z grilla.

Przechowywanie i/lub przemieszczanie

Odtacz nabdj, jesli: 1) nabdj jest pusty; 2) grill ma
by¢ przemieszczany; 3) grill ma by¢ przechowywany
w garazu lub innym zamknigtym pomieszczeniu;

4) grill nie jest uzywany.

* Nie przechowuj odtaczonego naboju w budynku,
garazu ani innym zamknietym pomieszczeniu.

« Nie przechowuj ani nie przemieszczaj odtagczonego
naboju wewnatrz grilla.

W odniesieniu do grillow, ktére maja byc
przechowywane lub nieuzytkowane przez dtuzszy
czas, nalezy przestrzegac ponizszych zalecen:

* Przed uzyciem grilla marki WEBER nalezy sprawdzi¢ go
pod katem ewentualnych wyciekdéw gazu i niedroznosci
w rurze palnika. (Patrz: .SPRAWDZANIE SZCZELNOSCI”
i COROCZNA KONSERWACJA").

» Sprawdz, czy obszar pod komorg grilla i wyjmowanga
tacq ociekowa jest wolny od zanieczyszczen, ktére moga
utrudnia¢ przeptyw powietrza spalania lub wentylacji.

« Nalezy sprawdzic¢ réwniez droznoé¢ siatki chronigcej
przed pajagkami/owadami. (Patrz: ,COROCZNA
KONSERWACJA").

USZKODZONY
ZAWOR

SPRAWNY ZAWOR

/\ OSTROZNIE: Korzystaj wytacznie z nabojéw
z gazem WEBER Q lub innych nabojow
zgodnych z norma EN 417, zawierajacych
butan (80%) i propan (20%).

A\ OSTRZEZENIE: Dokrecaj wytacznie recznie.
Uzycie nadmiernej sity moze uszkodzi¢ ztaczke
reduktora i zawér naboju. Moze to doprowadzi¢
do wycieku lub uniemozliwi¢ przeptyw gazu.

A Przed podtaczeniem do urzadzenia nowego
zbiornika z gazem sprawdz uszczelnienia.

A Nie korzystaj z urzadzenia, jesli uszczelnienia
ulegty uszkodzeniu lub s3 zuzyte badz jesli
urzadzenie jest nieszczelne, uszkodzone lub
nie dziata prawidtowo.

A Zbiorniki z gazem mozna wymienia¢ wytacznie
w dobrze wentylowanym miejscu — najlepiej na
zewnatrz, z dala od wszelkich zrédet otwartego
ognia i iskier, w tym zapalarek oraz kominkéw
elektrycznych, a takze z dala od innych os6b.




Co to jest kontrola szczelno$ci?

Po prawidtowym podtaczeniu naboju z gazem nalezy
przeprowadzi¢ kontrole szczelnosci. Jest to wiarygodny
sposdb sprawdzenia, czy gaz nie ulatnia sie po
podtaczeniu zbiornika. Uktad doprowadzania paliwa

w grillu obejmuje potaczenia fabryczne, ktére zostaty
doktadnie sprawdzone pod katem szczelnosci; palniki
sprawdzane sa pod katem bezpieczenstwa ptomienia.
Firma WEBER zaleca wykonywanie dodatkowych
kontroli szczelnosci po montazu, a takze po kazdym
odtaczeniu i podtgczeniu zrédta gazu. Nalezy sprawdzac
ponizsze potaczenia:

«Potaczenie naboju z reduktorem.

«Potaczenie reduktora z wezem.

*Potaczenie weza reduktora z zaworem.

Sprawdzanie szczelnosci

1) Pamietaj o zakreceniu pokretta regulacji palnika
poprzez wciéniecie go i obrécenie w prawo do
potozenia zamkniecia O (A).

N

Wtacz doptyw gazu, obracajac pokretto regulacji
reduktora w lewo (B).

w

Zwilz potaczenia (C) wodnym roztworem mydta
za pomoca butelki z rozpylaczem, pedzelka lub
Sciereczki. Roztwor mydta mozna przygotowac
samodzielnie, mieszajac mydto w ptynie z woda
w stosunku 1:5. W celu sprawdzenia szczelnosci
mozna tez zakupic¢ gotowy roztwér w dziale
hydraulicznym dowolnego sklepu z artykutami
budowlano-remontowymi.

=

Jesli pojawia sie pecherzyki, oznacza to
nieszczelnosé:

a) Jeslinieszczelnosé dotyczy naboju (D), odtacz
nabdj. NIE KORZYSTAJ Z GRILLA. Podtacz inny
nabdj i ponownie sprawdz szczelno$¢ za pomoca
wodnego roztworu mydta. Jeéli nieszczelnosé
wystepuje nadaj, odtacz naboj. NIE KORZYSTAJ
Z GRILLA. Skontaktuj sie z przedstawicielem
dziatu obstugi klienta w swoim regionie,
korzystajac z danych kontaktowych na naszej
stronie internetowe;.

Jesli nieszczelnosé dotyczy reduktora (E)
lub zaworu palnika (F), wytacz doptyw gazu.
NIGDY NIE PODEJMUJ PROB DOKRECENIA
REDUKTORA. NIE KORZYSTAJ Z GRILLA.

o

PODSTAWOWE INFORMACJE O

Skontaktuj sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim regionie, korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.
Jeslinieszczelnosc sie utrzymuje, skontaktuj sie
z przedstawicielem dziatu obstugi klienta w swoim
regionie, korzystajac z danych kontaktowych
udostepnionych na naszej stronie internetowe;j.
5) Jezeli pecherzyki nie pojawiaja sie, sprawdzanie
szczelnosci mozna uznac¢ za zakonczone:

a) Sptucz potaczenia woda.

UWAGA: Poniewaz niektore roztwory uzywane do
sprawdzania szczelnosci, np. wodny roztwor mydta, moga
miec lekkie wtasciwosci korozyjne, wszystkie ztacza
wymagaja optukania woda po zakonczeniu sprawdzania
szczelnosci.

Rozmiar iniektora palnika oraz dane zuzycia

Grill gazowy Traveler

ROZMIAR INIEKTORA

Palnik gtéwny 1,01 mm

DANE ZUZYCIA

4,25 kW butan
304,0 g/godz. butan

A NIEBEZPIECZENSTWO: Nie kontroluj
szczelnosci instalacji za pomoca ptomienia. Up-
ewnij sie, ze podczas sprawdzania szczelnosci
w otoczeniu nie ma otwartego ognia i nie
dochodzi do powstawania iskier.

/A NIEBEZPIECZENSTWO: Ulatniajacy si¢ gaz moze
spowodowac pozar lub wybuch.

/A NIEBEZPIECZENSTWO: W przypadku wycieku
gazu nie korzystaj z grilla.

A NIEBEZPIECZENSTWO: W razie zaobser-
wowania, wyczucia zapachu lub ustyszenia
syku gazu ulatniajacego si¢ ze zbiornika
z ciektym propanem:

1) Oddal sie od zbiornika z ciektym propanem.

2) Nie podejmuj préb samodzielnego usuniecia
nieszczelnosci.

3) Wezwij straz pozarna.

A WAZNE: Zalecamy wymiane zespotu przewodu
gazowego w grillu gazowym co piec lat.
W niektorych krajach istnieje wymaég wymiany
weza gazowego czesciej niz co piec lat. W takim
przypadku obowigzujg przepisy danego kraju.

W celu wymiany zespotéw przewodu, reduktora
i zaworu skontaktuj sie z przedstawicielem
dziatu obstugi klienta w swoim regionie,
korzystajgc z danych kontaktowych podanych
na naszej stronie internetowej.

Zaloguj sie na stronie weber.com.

weber.com
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Pierwsze grillowanie

Pierwsze rozpalanie

Rozgrzewaj grill przy zamknigtej pokrywie na
najwyzszym ustawieniu przez co najmniej 20 minut
przed pierwszym grillowaniem.

Kazde nastepne grillowanie

Konserwacja po kazdym uzyciu

Plan konserwacji po kazdym grillowaniu obejmuje
proste, ale wazne czynnosci, ktore nalezy zawsze
wykonac przed kolejnym pieczeniem.

Sprawdzanie obecnos$ci ttuszczu

Grill jest wyposazony w system zarzgdzania ttuszczem,
ktéry odprowadza ttuszcz z dala od pieczonego jedzenia
do jednorazowego zbiornika. W czasie pieczenia ttuszcz
jest odprowadzany do jednorazowej tacki ociekowej,
ktdéra znajduje sie w wysuwanej tacy ociekowej. System
ten powinien by¢ czyszczony po kazdym grillowaniu,
aby zapobiec zapalaniu sie ttuszczu.

1

2

Upewnij sie, ze grill jest wytaczony i zimny.

Wyjmij wysuwana tace ociekowa, pociggajac ja do
przodu (A).

3) Sprawdz, czy w jednorazowej tacce ociekowej, ktéra
umieszczona jest w wysuwanej tacy ociekowej, nie
znajduje sie nadmierna ilos¢ ttuszczu. W razie potrzeby
wyrzu¢ jednorazowa tacke ociekowa i wtdz nowa.

4) Ponownie zainstaluj wszystkie elementy.

Sprawdzanie przewodu gazowego
Rutynowa kontrola przewodu jest konieczna.
1) Upewnij sie, ze grill jest wytaczony i zimny.
2) Sprawdz przewdd pod katem peknieé, przetarc
lub przeciec (B). Jezeli okaze sie, ze przewad jest
w jakikolwiek sposdb uszkodzony, nie korzystaj z grilla.

Rozgrzej grill

Rozgrzewanie grilla ma kluczowe znaczenie dla

pomyslnego grillowania. Dzieki niemu jedzenie nie

przywiera do rusztu, a sam ruszt jest na tyle goracy, ze
umozliwia wtasciwe przypiekanie. Powoduje to réwniez
spalenie ewentualnych pozostatosci z poprzedniego
positku.

1) Otwdrz pokrywe grilla.

2) Rozpal grill zgodnie z instrukcjami podanymi
w niniejszym podreczniku uzytkownika.

3) Zamknij pokrywe.

4) Rozgrzej grill, ustawiajac pokretta wszystkich
palnikéw w pozycji otwarcia/wysokiego ptomienia
© na 10-15 minut lub do momentu, w ktérym
termometr wskaze temperature 260°C (C).

Czyszczenie rusztu do pieczenia
Po wstepnym rozgrzaniu grilla resztki jedzenia lub
zanieczyszczenia pozostate po poprzednim grillowaniu
beda tatwiejsze do usuniecia. Czyste ruszty zapobiegaja
przywieraniu jedzenia podczas kolejnego grillowania.
1) Porozgrzaniu grilla natychmiast wyczy$¢é ruszty
za pomocg szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej (D).

ANIEBEZPIECZENSTWO: Nie wyktadaj wysuwanej
tacy ociekowej ani komory pieczenia folig
aluminiowa.

ANIEBEZPIECZENSTWO: Przed kazdym
grillowaniem sprawdz wysuwana tace ociekowa
pod katem nagromadzenia ttuszczu. Usun
nadmiar ttuszczu, aby unikng¢ jego zaptonu.

A OSTRZEZENIE: nalezy zachowac¢ ostroznosé
podczas wyjmowania tacy ociekowej i usuwania
goracego ttuszczu.

A OSTRZEZENIE: Podczas korzystania z grilla nos
rekawice odporne na wysoka temperature (zgodne
znorma EN 407, zapewniajgce ochrone przed
cieptem kontaktowym na poziomie 2 lub wyzszym).

A OSTRZEZENIE: Szczotki do grilla nalezy
regularnie sprawdzac pod katem wypadajgcego
wtosia i stopnia zuzycia. Wymien szczotke,
jezeli zauwazysz luzne wtosie na rusztach
lub szczotce. Firma WEBER zaleca zakup
nowej szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej na poczatku kazdej wiosny.

A OSTRZEZENIE: Jezeli okaze sie, ze przewéd jest
w jakikolwiek spos6b uszkodzony, nie korzystaj
z grilla. Przew6d nalezy wymienia¢ wytacznie
na przewod zamienny zatwierdzony przez firme
WEBER.

A OSTRZEZENIE: Dbaj o to, aby otwory
wentylacyjne wokét zbiornika nie byty
zastoniete ani zanieczyszczone.



Zapalanie grilla

Uzywanie uktadu zaptonowego
do zapalania grilla

Uktad zaptonowy zapala palnik za pomoca iskry
pochodzgcej z elektrody zapalarki. Energia do powstania
iskry wytwarzana jest poprzez naciéniecie przycisku
zapalarki. Ustyszysz charakterystyczny trzask zapalarki.
Po zakonczeniu rozgrzewania w wysokiej temperaturze
mozesz ustawi¢ pokretto regulacji palnika zgodnie

z preferowanym ustawieniem grillowania.

1) Otworz pokrywe grilla (A).

2) Sprawdz, czy pokretto regulacji palnika jest
ustawione w potozeniu zamkniecia O. Mozesz to
uczynic¢ poprzez wcisniecie i obrécenie pokretta
w prawo (B).

w

Wtacz doptyw gazu, obracajac pokretto regulacji
reduktora w lewo (C).

4

Wcisnij pokretto regulacji palnika i obréc je w lewo,
ustawiajac w potozeniu otwarcia/wysokiego
ptomienia @ (D).

Nacisnij kilkakrotnie czerwony przycisk zapalarki,
czemu za kazdym razem bedzie towarzyszyt
charakterystyczny trzask (E).

&)

6) Sprawdz, czy palnik sie zapalit, zagladajac do $rodka
przez ruszty do pieczenia. Powinien by¢ widoczny
ptomien.

~

Jezeli palnik sie nie zapali, obro¢ pokretto regulacji
palnika, ustawiajac je w pozycji zamkniecia O,

i odczekaj pie¢ minut, az gaz sie rozproszy,

a nastepnie ponownie sprobuj zapali¢ palnik.

Jezeli palnika nie mozna zapali¢ za pomoca

zapalarki, zapoznaj sie z trescig czesci poswieconej
ROZWIAZYWANIU PROBLEMOW. Znajdziesz tam
instrukcje dotyczace rozpalania grilla za pomoca
zapatki, dzieki ktorym tatwiej ustalisz, co jest przyczyna
problemu.

Wylaczanie palnikéw
1) Wcisnij pokretto palnika i obrd¢ je do konca w prawo,
aby znalazto sie w potozeniu zamkniecia O.

A OSTRZEZENIE: Podczas rozpalania pokrywa

musi by¢ otwarta.

A OSTRZEZENIE: Nie pochylaj sie nad otwartym

grillem podczas zapalania ani podczas
pieczenia.

A OSTRZEZENIE: Jezeli do zaptonu nie dojdzie
w ciggu pigeciosekundowej préby zapalenia
palnika, obré¢ pokretto regulacji palnika do
potozenia zamknigcia. Odczekaj pig¢ minut, az
zgromadzony gaz sig rozproszy, a nastepnie
powtorz procedure zapalania.

weber.com
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Q PIELEGNACJA PRODUKTU

Czyszczenie i konserwacja

Czyszczenie wnetrza grilla

Z czasem funkcjonowanie grilla moze ulec pogorszeniu,
jesli nie bedzie on wtasciwie konserwowany. Niskie
temperatury pieczenia, nieréwno rozprowadzane
ciepto i potrawy przywierajgce do rusztow sg oznakami
Sdwiadczacymi o braku czyszczenia i konserwacji.
Doktadne czyszczenie zaleca sie wykonywac przed
kazdym ztozeniem i ustawieniem grilla w pozycji
pionowej w miejscu przechowywania lub co najmniej
dwa razy do roku. W przypadku regularnego
uzytkowania grilla moze by¢ wymagane czyszczenie co
kwartat. Gdy grill jest wytaczony i chtodny, zacznij od
wyczyszczenia wnetrza z gory do dotu.

Czyszczenie pokrywy

0d czasu do czasu mozesz zauwazy¢ po wewnetrznej
stronie pokrywy osady przypominajace tuszczaca

sie farbe. W trakcie uzytkowania grilla ttuszcz i opary
ulegaja powolnemu zwegleniu i odktadaja sie po
wewnetrznej stronie pokrywy. Zanieczyszczenia

te z czasem tuszcza sie i wygladaja jak odpadajace
ptaty farby. Sg one nietoksyczne, ale moga opadac na
pieczone produkty, jezeli pokrywa nie jest regularnie
czyszczona.

1) Zweglony ttuszcz z wnetrza pokrywy usuwaj
szczotka do grilla z wtosiem ze stali nierdzewnej (A).
Aby ograniczy¢ dalsze osadzanie sie zanieczyszczen,
wewnetrzna strone pokrywy mozna wytrzec
papierowym recznikiem po zakonczeniu grillowania,
gdy grill jest jeszcze ciepty (ale nie goracy).

Czyszczenie rusztow
Jezeliruszt jest czyszczony zgodnie z zaleceniami,
osadza sie na nim minimalna ilo$¢ zanieczyszczen.
1) Nie zdejmujac rusztéw z grilla, usun
zanieczyszczenia za pomoca szczotki do grilla
z wtosiem ze stali nierdzewne;j (B).

2) Wyjmij ruszty i odtéz je na bok.

Czyszczenie palnika

Dwa miejsca w obrebie palnika o kluczowym znaczeniu
dla optymalnego dziatania to porty (niewielkie

otwory biegnace po obwodzie palnika) oraz siatki
zabezpieczajace przed pajgkami/owadami na koncach
palnika. Utrzymywanie tych miejsc w czystosci jest
niezwykle istotne dla bezpiecznego korzystania z grilla.

Czyszczenie portéw palnika

1) Za pomoca szczotki do grilla z wtosiem ze stali
nierdzewnej wyszoruj zewnetrzng powierzchnie
palnikéw, prowadzac szczotke prostopadle do
portéw (C). Nie nalezy prowadzi¢ szczotki wzdtuz
rury, poniewaz spowoduje to jedynie przeniesienie
zanieczyszczen z jednego portu do drugiego.

2) Czyszczac palnik, uwazaj, aby nie uszkodzié¢
elektrody zaptonowej. Ostroznie wyszoruj
powierzchnie wokot niej.

Czyszczenie siatek zabezpieczajacych przed pajgkami

1) Znajdz koniec palnika za panelem sterowania
w miejscu, gdzie taczy sie on z zaworem (D).

2) Oczysc siatki zabezpieczajace palnik przed
pajakami/owadami za pomoca szczotki z miekkim
wtosiem (E).

>
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A OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem wytacz grill
i poczekaj, az ostygnie.

A OSTRZEZENIE: W przypadku czyszczenia
palnikow nigdy nie uzywaj szczotki, ktéra
juz byta uzywana do czyszczenia rusztu. Do
otworow palnika nigdy nie wprowadzaj ostrych
przedmiotow.

A OSTROZNIE: Nie umieszczaj zadnych czesci
grilla na stolikach bocznych, poniewaz moga
one zarysowac farbe lub powierzchnie ze stali
nierdzewnej.

A OSTROZNIE: Do czyszczenia grilla nie uzywaj
zadnego z wymienionych nizej srodkéw: pasty
i mleczka do polerowania stali nierdzewnej
o wtasciwosciach Sciernych, srodki zawierajace
kwas, spirytus mineralny lub ksylen, srodki do
czyszczenia piekarnikéw, srodki czyszczace
(kuchenne) o wtasciwosciach $ciernych badz
czysciki o wtasciwosciach sciernych.



Czyszczenie komory pieczenia

Sprawdz wnetrze komory pieczenia, czy nie gromadza
sie w niej resztki jedzenia lub pozostatosci ttuszczu.
Nadmierne nagromadzenie zanieczyszczen moze
spowodowac ich zapton.

1) Za pomoca plastikowej skrobaczki usun
zanieczyszczenia z bokéw i dna grilla, kierujac je
do otworu w dnie komory pieczenia (F). Otwor ten
odprowadza zanieczyszczenia do wysuwanej tacy
ociekowej.

Czyszczenie systemu zarzadzania ttuszczem

System zarzadzania ttuszczem sktada sie z wysuwanej
tacy ociekowej oraz jednorazowej tacki na ttuszcz (G).
Elementy te zaprojektowano w sposéb umozliwiajacy
ich tatwe wyjecie, wyczyszczenie oraz ponowne
zatozenie. Czynnosci te naleza do wymaganych etapow
przygotowywania grilla do pieczenia. Instrukcje
sprawdzania systemu zarzadzania ttuszczem mozna
znalez¢ w czesci poswieconej KONSERWACJI PO
KAZDYM UZYCIU.

Czyszczenie powierzchni zewnetrznych
grilla

Zewnetrzne powierzchnie grilla moga by¢ wykonane
ze stali nierdzewnej, tworzyw sztucznych lub moga
by¢ pokryte emalig porcelanowg. Firma WEBER zaleca
nizej opisane metody czyszczenia zaleznie od rodzaju
powierzchni.

Czyszczenie powierzchni ze stali
nierdzewnej

Stal nierdzewna czys$¢ za pomoca nietoksycznych,
pozbawionych wtasciwosci Sciernych ptynéw

lub mleczek do czyszczenia stali nierdzewnej,
przeznaczonych do produktéw uzywanych na zewnatrz
oraz grilléw. Uzywajac Sciereczki z mikrofibry, czys¢
zgodnie z kierunkiem szlifu stali nierdzewnej. Nie
uzywaj recznikdw papierowych.

Uwaga: Nie ryzykuj zarysowania powierzchni ze stali
nierdzewnej poprzez uzycie past sciernych. Pasty nie
czyszcza ani nie poleruja. Powoduja one jedynie zmiane
koloru metalu poprzez usuniecie wierzchniej warstwy
tlenku chromu.

Czyszczenie cze$ci malowanych,
powierzchni pokrytych emalig
porcelanowg oraz elementéw z tworzyw
sztucznych

Czesci malowane, powierzchnie pokryte emalig
porcelanowg oraz elementy z tworzyw sztucznych
czys¢ z uzyciem cieptej wody z mydtem oraz recznikéw
papierowych badz $ciereczek. Po wytarciu powierzchni
doktadnie je optucz i osusz.

Czyszczenie zewnetrznych powierzchni grilla
uzytkowanego w nietypowym Srodowisku

Jezeli grill jest narazony na dziatanie szczegélnie
trudnych warunkéw srodowiskowych, wymaga
czestszego czyszczenia z zewnatrz. Kwasne deszcze,
chemikalia basenowe i stona woda moga spowodowac
pojawienie si¢ rdzy na powierzchni. Umyj grill

z zewnatrz cieptag woda z mydtem. Nastepnie optucz

i doktadnie osusz grill. Ponadto raz w tygodniu warto
zastosowac érodek do czyszczenia stali nierdzewnej,
aby zapobiec rdzewieniu.

PIELEGNACJA PRODUKTU O

—

MISECZKI
ALUMINIOWE

Doskonate do wytozenia tacy

ociekowej; utatwiajg czyszczenie.

TERMOMETR

Niewielki, stosunkowa tani gadzet

odgrywa kluczowg role w szybkim

ustaleniu temperatury wewnetrzne,
miesa podczas grillowania.

SZCZOTKA
DO GRILLA

Uzywanie szczotki do grilla to koniecznosc
dla kazdego mitosnika grillowania. Szybkie
przesuniecie szczotk po gorgcym ruszcie
zapobiega przywieraniu zweglonych
resztek z poprzedniego grillowania
do aktualnie pieczonych
produktdw.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

NIE MOZNA ROZPALIC GRILLA

0BJAW
- Palnik nie zapala sie pomimo wykonania instrukcji dotyczacych zapalania opisanych w cze$ci ,0bstuga” niniejszego podrecznika
uzytkownika.

PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Wystapit problem z przeptywem gazu. Jezeli grill nie zapala sie, najpierw nalezy ustali¢, czy gaz doptywa do palnikdw. W tym celu nalezy wykonac
instrukcje opisane w punkcie ,Sprawdzanie doptywu gazu do palnikdw za pomoca zapatki” (ponizej).
Jezeli zapalenie zapatka NIE powiedzie sig, postepuj zgodnie z sugestiami dotyczacymi rozwigzywania problemoéw
z przeptywem gazu, ktére znajdziesz na nastepnej stronie.

Wystapit problem z uktadem zaptonowym. Jezeli grill nie zapala sie, najpierw nalezy ustali¢, czy gaz doptywa do palnikéw. W tym celu nalezy wykonac instrukcje
opisane w punkcie ,Sprawdzanie doptywu gazu do palnikéw za pomoca zapatki” (ponizej).
Jezeli zapalanie grilla zapatka POWIEDZIE SIE, postepuj zgodnie z instrukcjami opisanymi w punkcie .Sprawdzanie
cze$ci uktadu zaptonowego” (ponizej).

Sprawdzanie doptywu gazu do palnikéw Sprawdzanie czesci ukladu zaptonowego

Za pomoca zapalki Po wciénieciu przycisku zapalarki powinien by¢

styszalny charakterystyczny trzask. Sprawdz przewody,

1) Otworz pokrywe grilla. narant an
aby upewnic sie, ze w zapalarce powstaje iskra.

2) Sprawdz, czy pokretto regulacji palnika jest

ustawione w potozeniu zamkniecia O. Sprawdz Sprawdzanie przewodéw
przeptyw poprzez wcisniecie i obrécenie pokretet 1) Sprawdz, czy przewody biaty i czarny uktadu
W prawo. zaptonowego s3 prawidtowo podtgczone do
3) Upewnij sie, ze butla jest prawidtowo podtaczona. koncowek przycisku zapalarki za panelem
Informacje na ten temat znajduja sie w czesci sterowania (B).
.Podtaczanie butli z gazem LPG". 2) Sprawdz, czy przycisk zapalarki moze zostac
4) Zapal zapatke i umie$¢ ptomien pod otworem wcisniety, wcisnieciu towarzyszy charakterystyczny
rozpalania (A).Trzymajac zapalong zapatke, wcisnij trzask oraz czy przycisk wraca do potozenia
pokretto palnika i obraoc je w lewo do potozenia wyjsciowego.
otwarcia/wysokiego ptomienia (4).
5) Wcisnij pokretto regulacji palnika i obréc je w lewo,

ustawiajac je w potozeniu otwarcia/wysokiego
ptomienia ©.

Sprawdz, czy palnik sie zapalit, zagladajac do $rodka
przez ruszty do pieczenia.

6

7

Jezeli palnik sie nie zapali w ciggu 4 sekund, obréc
pokretto regulacji palnika, ustawiajac je w potozeniu
zamkniecia O, i odczekaj pie¢ minut, az gaz sie
rozproszy, a nastepnie ponownie sprobuj zapali¢
palnik. Jezeli kilkukrotne préby zapalenia nie
powioda sie, postepuj zgodnie ze wskazowkami
dotyczacymi rozwigzywania problemow

z przeptywem gazu, ktére znajdziesz na nastepnej
stronie.

®

Jezeli palnik zapala sie, problem lezy w uktadzie
zaptonowym. Postepuj zgodnie z instrukcjami

w czesci ,Sprawdzanie elektronicznego uktadu
zaptonowego”.

SKONTAKTUJ
SIE Z DZIALEM
OBSLUGI KLIENTA

Jezeli problemy sie utrzymuija, skontaktuj
sie z przedstawicielem dziatu obstugi
klienta w swoim regionie, korzystajac
z danych kontaktowych podanych
na stronie internetowe,
weber.com.

CZESCI
ZAMIENNE

Aby uzyskac czesci zamienne,
skontaktuj sie z lokalnym
sprzedawca lub zaloguj sie na
stronie weber.com.
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ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW Q

PRZEPLYW GAZU
0BJAW

- Grill nie osiaga zadanej temperatury lub grzeje nieréwno.

- Palnika nie mozna zapalic.

- Plomieni jest niski, mimo ze palnik jest ustawiony na wysoki ptomien.
- Plomienie nie pojawiaja sie wzdtuz calego palnika.

- Plomien palnika jest nieregularny.

PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Butla z gazem LPG jest pusta lub znajduje sie
w niej mato gazu.

Porty palnika s3 zanieczyszczone. Wyczys$¢ porty palnika. Informacje na ten temat znajduja sie
w czesci Czyszczenie portow palnika”.

0BJAW
- Wyczuwalny jest zapach gazu w potaczeniu z plomieniami, ktére maja z6tty kolor. Ogien jest staby.
PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Wyczys$¢ siatki zabezpieczajace przed pajagkami. Informacje na ten
temat znajduja sie w czesci .Czyszczenie siatek zabezpieczajgcych
przed pajgkami”. Mozesz tez odnie$¢ sie do ilustracji i informacji
w tej czesci, ktdre dotyczg wtasciwego wygladu ptomieni oraz
siatek zabezpieczajacych przed pajgkami.

Siatki zabezpieczajace palniki przed pajgkami sa
zablokowane.

0BJAW
- Zapach gazu i/lub ciche syczenie.

PRZYCZYNA

Potaczenie miedzy reduktorem a butla z gazem
LPG moze by¢ nieprawidtowe.

ROZWIAZANIE

Zgas ptomienie. Odtacz i podtacz ponownie butle z gazem
LPG. Informacje na ten temat znajduja sie w czesci
.Podtaczanie butli z gazem LPG" w niniejszym podreczniku
uzytkownika.

Zgas ptomienie. Odtacz butle z gazem LPG. NIE KORZYSTAJ
Z GRILLA. Skontaktuj sie z przedstawicielem dziatu

obstugi klienta w swoim regionie, korzystajac z danych
kontaktowych na naszej stronie internetowej.

Mogto doj$¢ do uszkodzenia potaczenia reduktora
z butlg z gazem LPG.

ZATLUSZCZONY GRILL (tuszczenie powierzchni i zapalanie sie tluszczu)

0BJAW
- Wewnetrzna strona pokrywy przypomina wygladem tuszczaca sig farbe.
PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Osiadajg one na pokrywie po kazdym grillowaniu. Nie jest
to wada ani uszkodzenie. Wyczy$¢ pokrywe. Informacje na
ten temat znajduja sie w czesci .Pielegnacja produktu”.

tuszczace sie ptatki to nagromadzone opary
pochodzace z pieczenia, ktore ulegty zwegleniu.

0BJAW
- Zapalanie sieg tluszczu podczas grillowania lub rozgrzewania grilla.
PRZYCZYNA ROZWIAZANIE

Po poprzednim positku pozostaty resztki jedzenia. Zawsze na poczatku rozgrzewaj grill przez 10-15 minut,

wybierajac najwyzsze ustawienie

Wykonaj czynnosci opisane w czeéci ,Czyszczenie
i konserwacja", aby wyczysci¢ wnetrze grilla z géry do dotu.

Whnetrze grilla wymaga doktadnego czyszczenia.

A OSTRZEZENIE: Nie wolno podejmowa¢ zadnych préb naprawy elementéw stuzacych do doprowadzania lub
spalania gazu, elementéw urzadzen zaptonowych ani elementéw konstrukcyjnych bez kontaktu z dziatem
obstugi klienta Weber-Stephen Products LLC.

A OSTRZEZENIE: Nieuzywanie oryginalnych czesci firmy Weber-Stephen do naprawy lub wymiany spowoduje
uniewaznienie ochrony gwarancyjne;j.

A OSTROZNIE: Otwory rury palnika musza byé prawidtowo ustawione nad szczelinami zaworu.

Wiasciwy wzorzec ptomieni w palniku

Palnik grilla zostat ustawiony fabrycznie pod
katem wtasciwej mieszanki powietrza i gazu.
Jezeli palnik dziata prawidtowo, widoczny jest
okreslony wzorzec ptomienia. Jego koncowki
moga od czasu do czasu przybiera¢ na chwile
z06tty kolor (A), natomiast reszta powinna
miec kolor jasnoniebieski (B) przechodzacy

w ciemnoniebieski (C).

A OSTRZEZENIE: Niedrozne i zabrudzone porty
palnika moga ograniczy¢ przeptyw gazu,
a w efekcie doprowadzi¢ do pojawienia sie ognia
(D) przy zaworach gazu, co moze spowodowac¢
powazne uszkodzenie grilla.

Siatki zabezpieczajace przed
pajakami

Otwory powietrza spalania w palnikach

(E) sa wyposazone w specjalne siatki ze

stali nierdzewnej, ktérych zadaniem jest
uniemozliwienie pajgkom i owadom tkanie sieci
oraz budowanie gniazd w palnikach. Ponadto po
zewnetrznej stronie siatek moga gromadzic sie
zanieczyszczenia i kurz, utrudniajgce doptyw
tlenu do palnikéw.
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Q PORADY I WSKAZOWKI

Zasady grillowania

Rozgrzej grill za kazdym razem przed
rozpoczeciem pieczenia.

Jezeli ruszty do grillowania nie osiggna
odpowiednio wysokiej temperatury, jedzenie
bedzie do nich przywiera¢, a Tobie nie uda sie
dobrze opiec produktéw ani uzyskac apetycznych
Sladdw opiekania. Nawet jezeli w przepisie
potrawy jest mowa o niskiej lub umiarkowane;j
temperaturze, zawsze na poczatku rozgrzej

grill, wybierajac najwyzsze ustawienie. Otwoérz
pokrywe, wtacz palnik i zamknij pokrywe. Poczekaj
ok. 10 minut, az ruszt sie nagrzeje lub termometr
w pokrywie wskaze temperature 260°C.

Nie grillyj na zanieczyszczonych
rusztach.

Uktadanie produktéw na brudnych rusztach nigdy
nie jest dobrym pomystem. Pozostatos$ci na ruszcie
dziataja jak klej, powodujac przywieranie nowo
wytozonych produktédw do rusztu. Aby uniknac
posmaku wczesniej przyrzadzanych potraw,
upewnij sig, ze pieczesz na czystym ruszcie. Po
rozgrzaniu rusztéw za pomoca szczotki do grilla

z wtosiem ze stali nierdzewnej oczy$¢ doktadnie
ich powierzchnie.

W trakcie przyrzadzania nie odchod?
od grilla.

Zanim rozpalisz grill, sprawdz, czy wszystko,
czego potrzebujesz, masz w zasiegu reki. Nie
zapomnij o potrzebnych przyborach i narzedziach
do grillowania, wczeéniejszym nattuszczeniu badz
zamarynowaniu jedzenia, o sosach i glazurze,

a takze o czystych pétmiskach i talerzach na
upieczone potrawy. Nieustanne krazenie pomiedzy
kuchnig a podwoérkiem pozbawi Cie przyjemnosci,
a ponadto moze doprowadzi¢ do przypalenia
jedzenia. Francuscy kucharze okreélaja to jako .mise
en place”, co oznacza .mie¢ wszystko w jednym
miejscu”. My nazywamy to obecnoscia przy grillu.

Zadbaj o wolne miejsce.

Wytozenie zbyt duzej ilosci jedzenia na ruszt
ograniczy Ci pole do manewru. Pozostaw co
najmniej jedng czwarta rusztu pusta, uktadajac
produkty tak, aby zachowac¢ pomiedzy nimi spore
odstepy. Dzieki temu bedziesz mdgt bez problemu
postugiwac sig¢ szczypcami i z tatwoscig przektadac
poszczegdlne porcje. Niekiedy grillowanie wymaga
umiejetnosci podjecia decyzji w utamku sekundy

i przerzucenia jedzenia z jednego miejsca na drugie.
Aby byto to mozliwe, zadbaj o wystarczajgca ilos¢
wolnego miejsca do pracy.

Staraj sie nie zagladac.

Pokrywa grilla to co$ wigcej niz ostona przed
deszczem. Petni znacznie wazniejszg funkcje:
chroni przed przedostawaniem sig zbyt duzych
ilosci powietrza do komory pieczenia i zapobiega
wydostawaniu sie zbyt duzych ilosci ciepta i dymu
na zewnatrz. Gdy pokrywa pozostaje zamknieta,
ruszt jest bardziej goracy, czas pieczenia skraca
sig, charakterystyczny aromat staje sie silniejszy,
a zaptony ttuszczu zdarzaja sie rzadziej. Dlatego
zawsze zamykaj pokrywe!

Przewracaj tylko raz.

Czy jest co$ rownie pysznego jak soczysty

stek, odpowiednio przypieczony z pieknie
skarmelizowang powierzchnig? Kluczem do
osiagniecia takiego rezultatu jest rezygnacja

z przewracania pieczonego miesa. Czasem
ulegamy sktonnosci do przewracania potrawy,
nim uzyska ona pozadany kolor i smak. W niemal
kazdym przypadku porcje miesa nalezy przewrécic
na druga strone tylko raz. Czestsze przewracanie
wigze sie z czestszym otwieraniem pokrywy, co
dodatkowo pocigga za sobg szereg niepozadanych
skutkow. Powstrzymaj sie zatem i zaufaj grillowi.

Trzeba wiedzie¢, kiedy postawic tame
plomieniom.

Bywa, ze podczas grillowania kluczowa

sprawa staje sie ustalenie, kiedy nalezy je
przerwac. Najskuteczniejszym sposobem na
sprawdzenie stopnia wypieczenia produktow
jest zainwestowanie w termometr zapewniajacy
natychmiastowy odczyt temperatury. Ta
prawdziwa peretka wsrdéd akcesoridow pomaga
okresli¢ ten krytyczny moment, w ktérym
grillowany produkt jest optymalnie upieczony.

Nie bé6j sie eksperymentowac.

W latach piecdziesigtych XX w. grillowanie
oznaczato jedno: mieso (i tylko mieso) pieczone
nad otwartym ogniem. Wspotczesny mistrz
grillowania nie potrzebuje kuchni, by przygotowac
kilkudaniowy positek. Korzystaj z grilla, aby
przyrzadzac przystawki, przekaski, a nawet desery.
Zarejestruj swoj grill, aby uzyskac dostep do
specjalnych materiatow, ktére stang sie dla Ciebie
niewyczerpanym zrédtem inspiracji. Z radoscia
bedziemy Ci towarzyszy¢ w przygodach z grillem.

e e e e 0000 0 oy

1230
ZEGAR

Unikaj rozczarowan wywotywanych
spaleniem kolacji, ustawiajgc zegar na
odpowiedni czas. Nie chodzi o zadne
wymyslne gadzety. Wystarczy
zwykty minutnik - niezawodny
i prosty w obstudze.
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REKAWICE
DO GRILLA

W razie watpliwosci zaktadaj je. Dobre
jakosci rekawice sg izolowane
i zabezpieczaja zaréwno dtonie,
jak i przedramiona.
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AUSTRIA

Weber-Stephen Osterreich GmbH
+43(0)7 24289 0135
service-at@weber.com

BELGIA

Weber-Stephen Products Belgium Sprl

+3215283099
service-be@weber.com

CHILE
Weber-Stephen Chile SpA.
+01 56 2-3224-3936

CZECHY

Weber-Stephen CZ & SK spol. sr.o.
+42 267 312973
info-cz@weberstephen.com

DANIA

Weber-Stephen Nordic ApS
+459936 3010
service-dk@weber.com

FRANCJA

Weber-Stephen France SAS
+33081019 3237
service-fr@weber.com

NIEMCY

Weber-Stephen Deutschland GmbH
+49(0) 30 219 0710
service-de@weber.com

ISLANDIA
Jarn & Gler Wholesale EHF
+354 58 58 900

INDIE

Weber-Stephen Barbecue Products India Pvt. Ltd.

080 42406666
customercare@weberindia.com

IZRAEL

D&S Imports
+972 392 41119
info@weber.co.il

WEOCHY

Weber-Stephen Products Italia Srl
+39 0444 367 911
service-it@weber.com

HOLANDIA
Weber-Stephen Holland B.V.
+31(0) 513433322
service-nl@weber.com

POLSKA

Weber-Stephen Polska Sp. z 0.0.
+48 2239204 69
info-pl@weberstephen.com

ROSJA

Weber-Stephen Vostok LLC
+7 495 956 63 21
info.ru@weberstephen.com

REPUBLIKA POLUDNIOWEJ AFRYKI
Weber-Stephen Products (South Africa) Pty Ltd.

+27 11 454 2369
info@weber.co.za

HISZPANIA
Weber-Stephen Ibérica SRL
+34 935844 055
service-es@weber.com

SZWAJCARIA
Weber-Stephen Schweiz GmbH
+41 52 24402 50
service-ch@weber.com

ZJEDNOCZONE EMIRATY ARABSKIE
Weber-Stephen Deutschland GmbH, Dubai Branch
+971 4 4541626

inffo@weberstephen.ae

WIELKA BRYTANIA
Weber-Stephen Products (UK) Ltd.
+44(0)203 630 1500
service-uk@weber.com

STANY ZJEDNOCZONE
Weber-Stephen Products LLC
847 934 5700
support@weberstephen.com

Klienci z Irlandii proszeni sa o kontakt z:
Weber-Stephen Products (U.K.) Limited.

Klientow z pozostatych krajow Europy Wschodniej, takich jak
RUMUNIA, SLOWENIA, CHORWACJA lub GRECJA, prosimy

o korzystanie z nastepujacych danych kontaktowych:
Weber-Stephen Deutschland GmbH.

Klientow z panstw nadbattyckich prosimy o kontakt z:
Weber-Stephen Nordic ApS.

weber.com

© 2022 Opracowano w firmie Weber-Stephen Products LLC, 1415 S. Roselle Road, Palatine, Illinois 60067 USA.



