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Gniezno, dnia 10 grudnia 2024

Dane kontaktowe producenta:

ALTOM spoétka z ograniczong odpowiedzialnoscia

ul. Roosevelta 116a, 62-200 Gniezno,

tel.: +48 61 4261933, e-mail: altom@altom.pl; www: http://www.altom.pl;
KRS: 0001074910, REGON: 301066948, NIP: 784-24-33-393

INSTRUKCJA UZYTKOWANIA, KONSERWACJI | BEZPIECZENSTWA
PORCELANY STOL OWEJ

1. OPIS WYROBU

e Porcelana stotowa to delikatny, ale trwaty materiat, ktory wyroznia sie elegancja i estetyka. Jest
ceniona za swoj subtelny wyglad, gtadka powierzchnie i zdolnos¢ do utrzymywania ciepta napojow
oraz potraw.

o Przyktadowe rodzaje porcelany stotowej: talerze (obiadowe, deserowe, ptytkie, gtebokie), kubki,
filizanki, dzbanki na herbate i kawe, misy i salaterki, czajniki, tace, potmiski, solniczki
i pieprzniczki oraz inne przedmioty dekoracyjne.

Kazdy z tych elementow stuzy do serwowania poszczegélnych rodzajow potraw, napojow lub do
dekoracji. Stotowe wyroby porcelanowe sa przeznaczone do kontaktu z produktami spozywczymi.

2. UZYTKOWANIE

e Sprawdz etykiety i oznaczenia. Przed rozpoczeciem uzytkowania upewnij sie, ze produkt posiada
czytelne i kompletne oznaczenia, takie jak informacje o uzytkowaniu i ostrzezenia.

e Uzytkowanie na co dzien. Porcelanowe naczynia moga by¢ uzywane do codziennych positkow,
jednak ze wzgledu na swoja delikatnos¢ nalezy zachowad ostroznos¢, aby nie uszkodzi¢ ich
powierzchni. Nalezy unika¢ gwattownego uderzenia naczyn o twarde powierzchnie.

o Wyroby porcelanowe (niedekorowane ztotem lub platyna i wypalane w wysokiej temperaturze)
mozna my¢ w zmywarce i uzywa¢ w mikrofalowce. W przypadku watpliwosci sprawdz oznaczenie na
etykiecie przed uzyciem.

e Serwowanie potraw. Porcelana jest idealnym materiatem do serwowania zaréwno zimnych, jak i
goracych potraw. Talerze i filizanki z porcelany utrzymuja temperature napojow oraz dan przez
dtuzszy czas.

e Utrzymanie w czystosci. Porcelane nalezy my¢ po kazdym uzyciu, najlepiej recznie, uzywajac
tagodnych detergentéw, choc niektére zestawy porcelanowe moga by¢ takze przystosowane do
mycia w zmywarce (informacja jest wowczas zamieszczona indywidualnie przy produkcie). Wazne
jest, aby unika¢ silnych Srodkéw czyszczacych i szorstkich gabek, ktore moga zarysowad
powierzchnie.
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3.

KONSERWACJA

Aby porcelana zachowata swoja jakos¢ i estetyke przez dtugi czas, warto przestrzegac kilku zasad
pielegnacji:

4.

Przechowywanie. Porcelanowe naczynia nalezy przechowywa¢ w odpowiednich warunkach,
najlepiej w szafkach z potkami wytozonymi miekkim materiatem, ktory zapobiegnie zarysowaniom.

Zabezpieczenie przed uszkodzeniami. Nalezy zachowad ostroznos¢, by nie upusci¢ porcelany na
twarda powierzchnie.

Unikanie nagtych zmian temperatury. Porcelana moze pekac przy nagtych zmianach temperatury.

BEZPIECZENSTWO UZYTKOWANIA

Porcelana jest materiatem delikatnym, ktéry wymaga ostroznosci podczas uzytkowania,
przechowywania i czyszczenia, aby uniknac uszkodzen.

Unikanie upuszczenia. Porcelanowe naczynia sa podatne na sttuczenia, zwtaszcza jesli upadna na
twarda powierzchnie. Aby zminimalizowac ryzyko sttuczenia, nalezy upewnic sie, ze naczynia sg
stabilnie ustawione na stole lub w szafce.

Ostroznos¢ przy przechowywaniu. Nalezy zachowac ostrozno$¢ podczas uktadania porcelany w
szafkach lub szufladach, aby unikac sytuacji, w ktorych naczynia mogg sie przewrocic lub zderzyc
ze soba. Najlepiej przechowywac porcelanowe talerze i filizanki oddzielnie, z miekkimi wktadkami
ochronnymi (np. filcowe lub piankowe wypetnienie), ktore zapobiegna zarysowaniom i peknieciom.

Unikanie nagtych zmian temperatury. Porcelana jest wrazliwa na szybkie zmiany temperatury,
ktore moga prowadzi¢ do peknie¢. Dlatego nie nalezy stawiaC goracych naczyn na zimnych
powierzchniach (np. zimnym stole czy blacie) ani wktada¢ porcelany prosto z lodowki lub
zamrazarki do goracej wody czy piekarnika. Warto rowniez unikac¢ zalewania goracych napojow
bezposrednio na porcelanowe naczynia, ktore moga nie by¢ przystosowane do takich warunkow.

Bezpieczenstwo przy myciu. Mycie porcelany w zmywarce moze by¢ bezpieczne, o ile naczynia sa
przystosowane do tego procesu. Warto sprawdzi¢ instrukcje producenta, poniewaz niektore
naczynia porcelanowe, zwtaszcza te o cienkich Sciankach lub z delikatnymi zdobieniami, moga nie
wytrzymaé intensywnego mycia w wysokiej temperaturze lub w kontakcie z agresywnymi
detergentami. Reczne mycie porcelany z uzyciem miekkiej gabki i tagodnych detergentow jest
zawsze bezpieczniejsza opcja.

Bezpieczenstwo podczas serwowania goracych napojow/potraw. nalezy upewni¢ sie, ze
porcelanowe naczynia sa dobrze dobrane (ewentualne ograniczenia s umieszczone na
opakowaniu). Nalezy unikaé przenoszenia naczyn bezposrednio z lodowki do piekarnika lub z
goracej kuchenki na zimny blat.

Podczas przenoszenia goracych naczyn zaleca sie uzywanie rekawic ochronnych, aby zapobiec
poparzeniom i zapewni¢ pewny chwyt.

Dziekujemy za wybor naszych produktéw i zachecamy do bezpiecznego ich uzytkowania. W razie
jakichkolwiek watpliwosci dotyczacych uzytkowania lub konserwacji prosimy o kontakt altom@altom.pl.



